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1 Allgemeine Informationen

Das BeerTender Zapfgerat dient ausschliesslich dem
Zapfen von frischem Bier aus dem zugehdrigen Behélter
(BeerTender Keg genannt), der sich im Inneren des
Gerétes plazieren lasst. Die Maschine mit elegantem
Design wurde fur den hauslichen Gebrauch in
geschlossenen Rdumen entwickelt und ist nicht flr
professionelle Dauerbenutzung geeignet.

Achtung: Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fur

Schéaden, die zurlickzuflihren sind auf:

* unsachgemaBen Gebrauch und Gebrauch zu
Zwecken, fur die das Gerat nicht vorgesehen ist;

* Reparaturarbeiten, die nicht von einer zugelassenen
Kundendienststelle durchgefihrt wurden;

* Veranderung des Stromkabels;

* Veranderung von Komponenten des Gerats;

* die Verwendung von Nicht-Originalersatzteilen und -
zubehor

* Versuche, sich Zugriff zum Inneren des Gerats zu
verschaffen.

In diesen Fallen erlischt die Garantie.

Zum leichteren Lesen

Das Warndreieck kennzeichnet alle fir die Sicherheit des
Benutzers wichtigen Anleitungen. Halten Sie sich strikt an
diese Hinweise, um Bedienungsfehler und schwere
Verletzungen zu vermeiden! Der Verweis auf lllustrationen,
Teile des Gerats oder Steuerelemente usw. wird durch
Nummern oder Buchstaben gegeben; in diesem Fall wird
auf die lllustration verwiesen.

Die zum Text zugehdrigen lllustrationen befinden sich auf
dem Umschlag, welchen Sie beim Lesen der Gebrauchs-
anleitung am Besten aufgeschlagen lassen.

Dieses Symbol kennzeichnet Informationen, die fir einen
besseren Betrieb der Maschine zu beachten sind.

Umgang mit dieser Gebrauchsanleitung

Bewahren Sie diese Gebrauchsanweisung an einem
sicheren Ort auf und machen Sie sie allen Personen
zuganglich, die das Geréat benutzen.
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Wenden Sie sich fur weitere Informationen oder bei
Problemen, die in dieser Anleitung gar nicht oder nur
ungentigend behandelt sind, an die BeerTender Hotline.

2 Technische Spezifikationen

Nennspannung Siehe Typenschild auf dem
Gerateboden

Nennleistung Siehe Typenschild auf dem
Gerateboden

Energiezufuhr Siehe Typenschild auf dem
Gerateboden

Isolierklasse Il

Kihlklasse N

Gehausematerial Thermoplastischer Kunststoff

Abmessungen 274 x 452 x 505

(BxHxT) (mm) (490 ohne die Tropfschale)

Gewicht 5,8 Kg
(5,6 Kg ohne die Tropfschale)

Kabellange 1,1m

Bierbehélter BeerTender Keg

Kontrollanzeige Oben auf dem Deckel

Betriebsbedingungen bei 80% relativer Luftfeuchte
min. 12°C - max. 30°C

Sicherheits- Ruckschlagventil Luftleitung
vorrichtungen Druckschalter am Luftkreislauf
Hitzeschutz
Elektrischer Schutz (Sicherungen)
Anderungen von Konstruktion und Ausfiihrung aus
Grunden des technologischen Fortschritts vorbehalten.
Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen 89/336/EEC
(Durchfuihrungsbestimmung 476 vom 04/12/92)
betreffend die elektromagnetische Vertraglichkeit.

3 Sicherheitsbestimmungen

Strom flhrende Teile nie mit Wasser in Berlhrung
bringen: Gefahr von Stromschlag!

Bestimmungszweck
Das BeerTender Zapfgerat wurde ausschlieBlich zum

Zapfen von Bier fur den Hausgebrauch konstruiert.

In dem BeerTender Zapfgerat dirfen nur Original
BeerTender Kegs verwendet werden.

° Beerlender
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Bevor man das BeerTender Keg einsetzt, ist das auf der
Etikette des Kegs angebrachte Haltbarkeitsdatum zu
kontrollieren; nach Ablauf des angegebenen Datums das
Keg nicht mehr einsetzen und benutzen.

Es ist verboten, das Zapfgerat zu anderen Zwecken und
mit anderen Behéltern, als den oben genannten zu
verwenden.

Technische Anderungen durch den Kunden und jeder
unsachgemafe Gebrauch sind wegen der damit
verbundenen Gefahren verboten!

Das Zapfgerat darf nur von Erwachsenen, die im
Vollbesitz ihrer geistigen und kérperlichen Kréfte sind
verwendet werden

Stromversorgung

Das Zapfgerat nur an eine geeignete Steckdose
anschlieBen. Die Spannung muss der auf dem
Typenschild des Gerats angegebenen entsprechen.
Stromkabel

Das Zapfgerat nie benutzen, wenn das Stromkabel
defekt ist.

Das defekte Kabel und den Stecker sofort durch
einen autorisierten Kundendienst auswechseln
lassen, um jede Gefahr zu vermeiden.

Das Kabel nicht Uber scharfe Kanten ziehen oder legen,
oder mit heiBen Gegenstanden in Berlhrung kommen
lassen; vor Ol schiitzen.

Das Bierzapfgerat nicht am Kabel anheben oder ziehen.
Den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der
Steckdose ziehen oder mit nassen Handen oder FlBen
berlhren.

Das Stromkabel nicht frei von Tischen oder Regalen
herabhangen lassen.

Schutz anderer Personen

Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigten Kindern oder
Personen das Geréat, wenn deren physische oder
sensorische Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen sie am sicheren Gebrauch hindern. Sie missen
stets Uberwacht werden und zuvor unterwiesen sein.
Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicher zu
gehen, dass sie nicht mit dem Geréat spielen.
Sicherstellen, dass Kinder keine Méglichkeit haben, mit
dem BeerTender Zapfgerat zu spielen. Geben Sie kein
Bier an Kinder oder Jugendliche unter 18 Jahren ab.
Gehen Sie verantwortungsbewu3t mit Alkohol um.
Kinder sind sich der Gefahren, die von Haushaltsgeraten

ausgehen, nichthewusst. Beeilender
eerienaer



Das Verpackungsmaterial der Maschine nicht in der
Reichweite von Kindern lassen.

Um eine unbeabsichtigte Ausgabe von Bier durch kleine
Kinder zu verhindern, kénnen Sie den Zapfhahn-Griff
entfernen. Zur Entfernung des Zapfhahn-Giriffs
vergewissern Sie sich, dass er senkrecht steht, dann
ziehen Sie ihn einfach nach oben ab.

Aufstellen und Wartung
Stellen Sie das Gerét senkrecht an einem sicheren Platz

auf, an dem es nicht umgeworfen werden und jemanden

verletzen kann.

Fir einen einwandfreien Betrieb des Zapfgeréats wird

Folgendes empfohlen:
eine ebene und stabile Aufstellungsflache wahlen

* einen ausreichend beleuchteten, hygienischen Raum
mit einer leicht zugénglichen Steckdose wahlen.

* den Mindestabstand der Maschine von den Wanden
(10cm) und z.B. dem Herd (75cm) vorsehen, wie in
der Abbildung gezeigt.

* das BeerTender Keg bei Raumtemperatur oder im
Kihlschrank aufbewahren.

* gegen direkte Sonnenbestrahlung schutzen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

* das Zapfgerat nicht auf hei3e Flachen oder in die
Nahe von offenen Flammen stellen, um zu vermeiden,
dass das Geh&use schmilzt oder beschéadigt wird.

Reinigung

Schalten Sie das Geréat vor der Reinigung unbedingt am
An/Ausschalter aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

Das Gerat darf nicht ins Wasser getaucht werden, selbst
wenn es ausgeschaltet oder ausgesteckt ist!

Bitte beachten Sie, dass zu viel Staub die Kuhlleistung
Ihres BeerTender beeinflussen kann. Es ist moglich, dass
Staub Uber das Ventilationsgitter auf der Ruckseite des
BeerTender in das Geréat eindringen kann. Wir empfehlen
mit einem Staubsauger mit FugendUse regelmaBig diese
Stelle zu reinigen. Dadurch wird die Lebensdauer Ihres
BeerTender verldngert und die Kihlleistung bleibt auf
Dauer konstant.

Eingriffsversuche im Inneren der Maschine sind
strengstens verboten.

Bei unsachgeméaBer Reinigung erlischt die Garantie!

! Beerlender
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Aufbewahrung des Gerits

Wenn die Maschine (ohne Keg) Uber einen langeren
Zeitraum nicht benutzt wird, mit dem Hauptschalter
ausschalten und den Stecker aus der Steckdose abziehen.
An einem trockenen und fur Kinder unzugénglichen Ort
aufbewahren.

Gegen Staub und Schmutz schitzen.

Reparaturen / Wartung
Bei Schaden, Defekten oder Verdacht auf solche nach

einem Sturz sofort den Stecker aus der Steckdose
abziehen. Nie eine defekte Maschine in Betrieb nehmen.
Nur die autorisierten Kundendienstbetriebe durfen Eingriffe
und Reparaturen vornehmen. Bei Eingriffen, die nicht von
autorisierten Kundendienstbetrieben vorgenommen
wurden, wird jede Haftung fur eventuelle Personen-
und/oder Sachschéden wegen Betriebsstérung der
Maschine abgelehnt.

Bei unsachgemaBer Handhabung erlischt die Garantie!

Brandschutz

Sollten Teile des Gerétes in Brand geraten nicht mit Wasser
I6schen, sondern Stecker ziehen und die Flammen mit
einem feuchten Tuch ersticken.

Die Bestandteile des BeerTender

Das BeerTender Gerat

BeerTender Zapfgerat
Kiihlkammer

Deckel

Deckelgriff
LED-Kontrolldisplay
Zapfhahn-Griffblende
Ausschankréhrchen
Zapfhahn-Griff

. Tropfblech

10. Tropfschale

11. An/Ausschalter

CoNOOAWND =
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12. Stromkabel mit Stecker

BeerTender Keg

13. Schutzkappe

14. Zapthahnschlauch
15. Zapfhahn

8 Beerlender



4 Der richtige Gebrauch
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Das BeerTender tem

Fir ein optimal gezapftes Bier muss man zwei Grundregeln

beachten: die Biertemperatur und die Hygiene.

1. Klhlen Sie das BeerTender Keg vor, um eine
UbermaBige Schaumbildung zu verhindern. Verwenden
Sie immer ein vorgekihltes Keg. Das Bier im Keg hat
die optimale Trinktemperatur erreicht, wenn das OK-
Zeichen (4-6°C), das auf dem Temperaturaufkleber
ersichtlich ist, die gleiche Farbe wie das dunkelblaue
Temperaturfeld hat. Bei Verwendung eines warmen
BeerTender Kegs entwickelt sich beim Zapfen zuviel
Schaum.

2. Reinigen Sie das Zapfgerat nach jedem Gebrauch. Bier
ist ein Naturprodukt und kann verderben. Halten Sie
daher Ihr Zapfgerat immer sauber, damit die Qualitat des
Biers nicht nachlasst und um die Bildung von Gerlchen
zu vermeiden (siehe ‘Reinigung’). Das
Ausschankréhrchen sollte bei jedem Einsetzen eines
neuen BeerTender Kegs, die Tropfschale und das
Tropfblech nach jeder Verwendung gereinigt werden.

Zusétzlich sollten die folgenden Punkte beachtet werden:

1. Klhlen Sie lhren BeerTender Keg nicht in der
TiefkUihltruhe. Genau wie Glasflaschen kann ein
BeerTender Keg in der Tiefkihltruhe platzen.
AuBerdem sinkt die Qualitat des Biers, sobald es
einmal gefroren war.

2. Verwenden Sie das Zapfgeréat bei einer
Umgebungstemperatur zwischen 12°C - 30°C. Ist es
kalter, bringt das BeerTender Zapfgerat das Bier zum
Gefrieren, ist es warmer, kann das Gerat das Bier
nicht auf der gewlnschten Temperatur halten. Lagern
Sie Ihren BeerTender Keg bei Zimmertemperatur.

Warnung: Setzen Sie den BeerTender Keg keiner

direkten Sonneneinstrahlung aus, um seine Uberhitzung

zu vermeiden.

3. Heben Sie das Zapfgerat immer nur am unteren Rand
des Gerates an.

Warnung: Heben Sie das Zapfgerat nicht am Zapfhahn-
Griff oder am Stromkabel an.

° Beerlender
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Der BeerTender Keg
Versichern Sie sich vor dem Einsetzen des BeerTender

Kegs, dass dieses gekuhlt ist. Wenn das Keg nicht
ausreichend gekUhlt wurde, bildet sich beim Zapfen des
Biers zu viel Schaum.

Seien Sie darauf gefasst, dass das erste Glas, dass Sie
aus einem neu eingelegten Keg zapfen, fast nur Schaum
enthélt. Bei Bier vom Fass in einer Bar tritt genau das
gleiche Phéanomen auf!

Im BeerTender Keg kommt ein patentiertes System zur
Lagerung und Ausgabe von Bier zum Einsatz. Das Bier
befindet sich in einer luft- und flissigkeitsdichten Einlage,
die wiederum von einem BeerTender Keg
eingeschlossen wird. Durch Anwendung von Luftdruck
zwischen der Einlage und dem BeerTender Keg wird das
Bier wie bendtigt unter Druck gesetzt und ausgegeben.
Bei diesem System muss dem Bier kein zusétzliches
Kohlendioxyd zugeflihrt werden. Der Hauptvorteil liegt
darin, dass die Bierqualitat nach dem Anschluss viel
langer erhalten bleibt (bis zu 30 Tagen).

Wichtiger hinweis: Vor Einsetzen des BeerTender Kegs
in das Zapfgerat das Haltbarkeitsdatum seitlich am
Behalter kontrollieren; das Datum gilt bei Aufbewahrung
des BeerTender Kegs bei Raumtemperatur.

Bei einem neuen BeerTender Keg ist die Schutzkappe
immer mit einem Aufkleber versiegelt. Dadurch werden
Qualitats- und Hygienestandards von BeerTender
garantiert. Die Schutzkappe kann entsorgt werden.

Fir den BeerTender Keg existiert ein
Ricknahmeverfahren. Die Riickgabe des BeerTender
Kegs wird erleichtert, wenn der Zapfhahnschlauch und
der Zapfhahn des Kegs nach dem Gebrauch wieder auf
dem Keg fixiert werden.

Warnung: Behélter steht unter Druck. Nicht schitteln
oder fallen lassen. Vor Sonnenbestrahlung und
Temperaturen ber 30°C schitzen. Auch nach Gebrauch
nicht gewaltsam 6ffnen oder verbrennen.

10 Beerlender
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5 Die Vorbereitung der BeerTendersystems

Im Interesse der eigenen Sicherheit und deren Dritter
halten Sie sich genauestens an die in Kap. 3
aufgefuhrten "Sicherheitsbestimmungen”.

Kiihlen des BeerTender Kegs

Verwenden Sie immer ein vorgekihltes BeerTender Keg.

Die beste Trinktemperatur liegt bei 4-6°C. Wenn ein

warmeres BeerTender Keg verwendet wird, ist der

Geschmack weniger erfrischend, und beim Zapfen des Bier

entwickelt sich zu viel Schaum. Der Temperaturaufkleber

auf dem BeerTender Keg zeigt an, wann die richtige

Trinktemperatur erreicht ist. Bei der richtigen Temperatur

wird die Farbe des OK Zeichens (V) so dunkelblau wie das

Temperaturfeld.

Es gibt zwei Méglichkeiten, das BeerTender Keg zu kihlen:

1. Kiihlen des BeerTender Kegs im BeerTender
Zapfgerat (siehe ‘Bedienung des BeerTender’). Bei
einer Umgebungstemperatur von 20°C dauert das
Kuhlen etwa 15 Stunden.

2. Kuhlen des BeerTender Kegs im Kuhlschrank. Je nach
Kuhlschrank und Kuhlschrankfullung kann dies etwa 6
bis 12 Stunden dauern.

Tipp: Bewahren Sie stets ein zusatzliches BeerTender

Keg im Kihlschrank auf. So haben Sie immer ein gut

gekuhltes und einsatzbereites Keg.

Warnung: Kihlen Sie Ihr BeerTender Keg nicht in der

TiefkUhltruhe. Genau wie eine Glasflasche kann ein

BeerTender Keg in der Tiefkuhltruhe platzen. AuBerdem

sinkt die Qualitat des Biers, sobald es einmal gefroren

war.

Installation des BeerTender Zapfgerates

Die Originalverpackung wurde zum Schutz der Maschine

entwickelt und realisiert.

Es wird empfohlen, sie flr einen eventuellen spateren

Transport aufzubewahren.

Entnehmen Sie das BeerTender Zapfgerat der

Verpackung, und stellen Sie es auf eine ebene, trockene,

saubere und genugend grosse Oberflache; der Raum

muss eine Temperatur Uber 12°C und bis max. 30°C
haben. Bei niedrigeren Umgebungstemperaturen bringt
das BeerTender Zapfgerat das Bier zum Gefrieren.

Installieren Sie die Tropfschale und das Tropfblech,

indem Sie sie einfach vor dem Gerét platzieren.

Vergewissern Sie sich, dass die Schale richtig

angebracht und@ositioniert ist.

Beerlender
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Das Gerat darf nicht in der Nahe von Heizquellen oder
direkter Sonnenbestrahlung ausgesetzt werden. Die
Raumtemperatur darf 30°C nicht Uberschreiten.

Tipp: Die Tropfschale ist wéhrend der Verwendung
regelmafig zu leeren und zu spilen. Wenn das
BeerTender Zapfgerét nicht in Betrieb ist, kann die
Tropfschale entfernt und an einem anderen Ort gelagert
werden. Somit sparen Sie Platz.

Warnung: Die Tropfschale ist auf eine ebene Oberflache
zu stellen und darf nicht Gber die Abstellflache
hinausragen.

Nach der Installation des BeerTender Zapfgeréates ist die
Reinigung des Ausschankréhrchens durchzufiihren.
Dieses Rohrchen ist das einzige Gerateteil, das direkt mit
Bier in Berihrung kommt.

Das Ausschankréhrchen muss unbedingt vor dem ersten
Gebrauch und mindestens bei jedem Anschluss eines
neuen BeerTender Kegs gespult werden.

Zum Reinigen kann das Ausschankréhrchen im
Uhrzeigersinn herausgeschraubt werden.

Nachdem das Réhrchen gewaschen ist, wieder an
seinen Platz einschrauben.

Elektroanschluss

Elektrischer Strom kann gefahrlich sein! Halten Sie sich
daher immer genauestens an die
Sicherheitsbestimmungen.

Das Zapfgerat muss an eine geeignete und richtig
installierte Steckdose angeschlossen werden.

Die Spannung des Geréats wurde im Werk eingestellt.
Uberpriifen Sie, ob die Netzspannung den Angaben auf
dem Typenschild, dass an der hinteren Seite des Gerats
angebracht ist, entspricht.

Kontrollieren Sie vor dem AnschlieBen des BeerTender

Gerétes an das Stromnetz, ob der An/Ausschalter auf ,,0”
steht.

12 Beerlender



Den Stecker in eine Steckdose mit geeigneter Spannung
einstecken und das Geréat durch Umstellen des
An/Ausschalter auf “I” einschalten.

Das Gerat beginnt sofort, wenn der An/Ausschalter auf
" gestellt wird, mit der Kihlung der Innenkammer.

Warnung: Lassen Sie nie einen BeerTender Keg im
Zapfgerat, wenn dieses ausgeschaltet ist. Die
Biertemperatur wirde ansteigen und der Druck wirde
verlorengehen, was zu einem Verlust der Bierfrische
fihren kénnte.

6 Bedienung des BeerTender

|RowenNTs

Einsetzen des BeerTender Kegs

Hinweis: Das BeerTender Zapfgerat darf nur mit den
dafur vorgesehenen BeerTender Kegs benutzt werden.
Das BeerTender Zapfgerat darf nur dann benutzt werden,
wenn ein BeerTender Keg eingesetzt ist und der
An/Ausschalter auf ,I” steht.

Wenn das LED-Kontrolldisplay auf der linken Seite
aufleuchtet, bedeutet das, dass das Geréat angeschaltet ist.

Zum Offnen des Gerits betatigen Sie die
Entriegelungsmechanik auf dem Deckel.

Danach 6ffnen Sie den Deckel, bis Sie den Anschlag
spuren.

Hinweis: Den Deckel nicht Uber seinen festgelegten
Weg hinaus aufdriicken, er kdnnte sonst beschadigt
werden.

Sobald der Deckel vollstandig gedffnet ist, kann der
BeerTender Keg eingesetzt werden, wie in der Abbildung
gezeigt wird.

Entfernen Sie die Schutzkappe von der Oberseite des
BeerTender Kegs und entsorgen Sie diese.

Nehmen Sie die Zapfhahn-Griffblende wie auf der
Abbildung gezeigt ab.

19 Beerlender
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Tipp: Die Zapfhahn-Griffblende kann zur Reinigung
entfernt werden.

Nehmen Sie nun den Zapfschlauch des BeerTender
Kegs und legen ihn in die dafiir vorgesehene Schiene
am Gerét ein, so dass der Kontakt zwischen
Zapfschlauch des BeerTender Kegs und des
Ausschankréhrchens vom BeerTender Geréat hergestellt
ist.

Tipp: Wenn der BeerTender Keg aus dem Gerat
entnommen wird, kann der Zapfschlauch und Zapfhahn
wieder auf dem BeerTender Keg befestigt werden.

Setzen Sie die Zapfhahn-Griffblende wieder ein.

Versichern Sie sich vor dem SchlieBen des Deckels,
dass der Griff des Zapfhahns in den Zapfmechanismus
eingerastet ist.

Versichern Sie sich, dass der Griff, wie auf der Abbildung
gezeigt, steht, um eine Beschadigung des
Zapfhahnschlauches zu vermeiden. SchlieBen Sie den
Deckel vorsichtig, und stellen Sie sicher, dass er
eingerastet ist.

Das BeerTender Zapfgerat beginnt sofort mit dem
Pumpvorgang, um den richtigen Druck im BeerTender
Keg aufzubauen, damit das Bier gezapft werden kann.

RowenTa b Beerlender



|RowenNTs

Das LED-Kontrolldisplay
Oben auf dem Deckel befinden sich zwei LED-Displays,

auf denen Sie wichtige Informationen ablesen kénnen:

Das griine ON LED-Display auf der linken Seite: Wenn
dieses Display angeht, bedeutet das, dass sich das
Gerat in Betrieb befindet.

Das griine ON LED-Display auf der rechten Seite: Wenn
dieses Display angeht, bedeutet das, dass der
BeerTender Keg die perfekte Temperatur erreicht hat und
dass das Gerét in den Standby-Kihlungs-Modus
Ubergeht.

Die Gerdusche am BeerTender Zapfgerat

Beim BeerTender Gerat gibt es zwei Funktion, die
Geréusche erzeugen: die Kihlung und der Druckaufbau.

Kiihlung

Das BeerTender Zapfgerat besitzt ein Kiihlsystem, das

die Temperatur des BeerTender Kegs regelt. Dazu gibt

es zwei Kuhlstufen:

1. Standby-Kihlung, die in der Regel unter normalen
Betriebsbedingungen eingesetzt wird. Dabei ist das
Kuhlgeblase kaum zu hdren.

2. Aktive Kihlung, die dann einsetzt, wenn die
Temperatur des Kegs und der Kiihlkammer zu hoch
ist. Sobald der BeerTender Keg auf die richtige
Temperatur abgekuhlt ist, schaltet das Zapfgerat
wieder auf den Standby-Kihlungs-Modus um.

Druckaufbau

Das BeerTender Zapfgerat ist mit einer Pumpe

ausgestattet, die den Druck im BeerTender Keg zur

Wahrung der Bierqualitat und firr die Bierausgabe aufrecht

erhélt. Es gibt vier Falle, bei denen die Pumpe anlauft:

1. Nach SchlieBen des Deckels bei eingesetztem Keg:
Die Pumpe baut den korrekten Druck auf.

2. Beim Zapfen von Bier: Wenn der BeerTender Keg leer
ist.

3. Bei Betrieb im Standby-Kihlungs-Modus: Zur
Wahrung der Bierqualitat halt den Druck des
BeerTender Systems in dem Keg auf dem richtigen
Niveau. Wenn nur wenige Glaser Bier gezapft werden,
lauft die Pumpe durchschnittlich 3 oder 4 Mal pro Tag.

4. Beim Offnen des Deckels des BeerTender Zapfgerats

1 Beerlender
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entweicht der im BeerTender aufgebaute Druck. Der
Keg kann dabei flr kurze Zeit ein zischendes
Geré&usch von sich geben.

7 Bierzapfen

Hinweis: Immer das am BeerTender Keg angegebene
Haltbarkeitsdatum des Biers kontrollieren. Das
BeerTender Keg nur bis zu diesem Datum benutzen.

Schritt 1 — Vorbereiten des Glases

Zum perfekten Zapfen eines schdnen Biers bendtigt man
unbedingt ein sauberes, frisch gespultes Bierglas.

Spuilen Sie das Glas mit frischem kalten Wasser (je
kalter, desto besser), bevor Sie Bier zapfen.

Tipp: Verwenden Sie Ihre Bierglaser moglichst nur fir Bier.
Manche Getranke — z.B. Milch — hinterlassen einen
geringen Ruckstand im Glas, der die Schaumbildung
behindert.

Schritt 2 — Zapfbeginn

Halten Sie das Glas schrag unter das Zapfgeréat (siehe
Abbildung). Die Ausschankréhrchen-Mindung nicht mit dem
Glas und dem bereits gezapften Bier in Berlihrung bringen.
Sonst kann unter Umsténden zuviel Schaum entstehen.
Den Zapfgriff mit einer entschiedenen Bewegung um 45
Grad nach vorne ziehen; das Bier in das Glas zapfen.
Sobald das Bier/Schaumkrone den Glasrand erreicht,
halten Sie das Glas gerade und schlieBen den Hahn mit
einer entschiedenen Bewegung.

Tipp: Nach dem Einsetzen des BeerTender Kegs in das
BeerTender Zapfgerét ist es ganz normal, dass beim
Zapfen des ersten Glas Biers zuviel Schaum entsteht.
Falls dies der Fall sein sollte, lassen Sie das Glas auf der
Tropfschale stehen. Wenn sich der Schaum gesetzt hat,
kann Bier nachgefullt werden.

Tipp: Wird der Zapfhahn-Griff nur leicht/langsam betétigt,
bildet sich mehr Schaum. Man kann mehrere Biere
hintereinander zapfen, wenn der Zapfhahn-Griff offen
bleibt. Nach dem ersten Bier kann es sein, dass das Bier
dann langsamer l4uft.
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Schritt 3 — Ihr Glas Bier

Stellen Sie das Glas auf das Tropfblech, und warten Sie,
bis sich der Schaum gesetzt hat.

Schritt 4 — Die Qualitat lhres Biers

Benutzen Sie zur Verbesserung des Zapfergebnisses
Glaser mit ahnlichen Formen, wie auf dem Foto gezeigt.

Ein gut gezapftes Bier erkennt man an folgenden

Merkmalen:

1. Die Schaumkrone ist zwei Fingerbreit hoch;

2. der Schaum muss gleichmaBig an der Wand des
Glases und mit dem Bier verbunden sein;

3. ein kristallklares Bier, in dem sich an der Glaswand
CO2-Blaschen bilden.

Tipp: Zur Vermeidung einer GbermaBigen
Schaumbildung verwenden Sie immer ein vorgekihltes
BeerTender Keg und ein sauberes mit kaltem Wasser
ausgespultes Glas.

8 Reinigung

|RowenNTs

Fur das BeerTender Zapfgeréat gibt es drei verschiedene
Reinigungsphasen:

Reinigung nach alltdglichem Gebrauch, Reinigung beim
Einsetzen eines neuen BeerTender Kegs und
regelméfBige Reinigung.

Reinigung nach alltédglichem Gebrauch
Die Tropfschale und das Tropfblech sollten nach jedem

Gebrauch gereinigt werden.

Die Tropfschale sollte nur nach Entfernung des
Tropfbleches geleert werden; die Tropfschale muss beim
normalen Gebrauch des BeerTender Zapfgerates wieder
angebracht werden.

Tipp: Spulen Sie die Tropfschale grindlich mit warmen
Wasser und einem milden Spulmittel. Die Tropfschale
lasst sich auch ganz einfach im Geschirrspiler reinigen.
Warnung: Benutzen Sie nie aggressive Mittel, Essig,
Séauren, Verdunner oder Benzin.

1 Beerlender
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Reinigung beim Einsetzen eines neuen BeerTender

Kegs
Beim Anschluss eines neuen BeerTender Kegs sollte das

Ausschankréhrchen geséubert werden. Es ist das
einzige Geréteteil, das direkt mit Bier in Berlihrung
kommt. Daher ist es unerldsslich, es regelmafig zu
spllen oder im Geschirrspuler zu reinigen.

Tipp: Die Metall- und Kunststoffteile des

Ausschankréhrchens sind dauerhaft miteinander
verbunden und stellen kein Hygieneproblem dar.
Versuchen Sie nicht, sie voneinander zu trennen.

Der Zapfmechanismus kann mit einem feuchten Tuch
und einem milden Spulmittel geséubert werden.

Tipp: Bei der Reinigung kénnen Wattestabchen helfen.

Warnung: Versuchen Sie nie, den Mechanismus mit
einem spitzen oder scharfen Gegenstand zu saubern, da
es sich hier um ein Prazisionsteil handelt, dass so
beschadigt werden kann.

RegelmiéBige Reinigung
Die Kilhlkkammer sollte regelmaBig gesdubert werden.

Dazu kénnen Sie ein feuchtes Tuch und ein mildes
Spulmittel verwenden.

Warnung: Fullen Sie die Kiilhlkammer nicht mit Wasser
oder anderen Flussigkeiten auf, da das Gerat auf diese
Weise dauerhaft beschadigt werden kann. Benutzen Sie
nie aggressive Mittel, Essig, Sauren, Verdlnner oder
Benzin.

Die Zapfhahn-Griffblende kann entfernt werden. Nach
Ausbau der Blende spiilen Sie sie mit warmen Wasser
und einem milden Spdimittel.

Warnung: Reinigen Sie die Zapfhahn-Griffblende nie im
Geschirrspller, da sie sich sonst eintriben kénnte und
nicht mehr glanzend ist. Benutzen Sie nie aggressive
Mittel, Essig, Sauren, Verdinner oder Benzin.
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9 Wartung

Falls Sie bemerken, dass die Pumpe im Standby-Betrieb
unregelmaBig oder haufiger als Ublich anlauft, kann es
sein, dass das Dichtventil verschmutzt ist. Das Problem
l&sst sich durch das Reinigen des Dichtventils oder bei
starker Verschmutzung/Beschéadigung durch das
Ersetzen mit einem neuen Ventil beheben (ein
Ersatzventil liegt der Original Verpackung bei).

ﬁ Warnung: Reinigen Sie das Dichtventil nie mit Alkohol.

10 Kindersicherung

Um eine unbeabsichtigte Ausgabe von Bier durch kleine
Kinder zu verhindern, kénnen Sie den Zapfhahn-Griff
entfernen.

Zur Entfernung des Zapfhahn-Griffs vergewissern Sie
sich, dass er senkrecht steht, dann ziehen Sie ihn
einfach nach oben ab.

11 Entsorgung

E Denken Sie an den Schutz
der Umwelt !
]

® lhr Gerat enthéalt wertvolle Rohstoffe, die wieder
verwertet werden kénnen.
2 Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer

Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.
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12 Im Problemfall

Das Problem

Méogliche Ursachen

Mégliche Lésungen

Das Gerat
lasst sich nicht
einschalten.

Das Gerat ist nicht
ans Stromnetz
angeschlossen.

Schlie3en Sie das
Gerat ans
Stromnetz an und
schalten Sie es ein.

Sie kdnnen die
Zapfhahn
Griffblende
nicht richtig
schlieBBen.

Der Hahn des
BeerTender Kegs
wurde von Hand
betétigt.

Stellen Sie den
Hahn des
BeerTender Kegs in
seine urspringliche
Position zurtck.

Der Zapfschlauch
oder Zapfhahn des
BeerTender Kegs
ist nicht richtig
eingelegt.

Entfernen Sie den
Zapfschlauch oder
Zapfhahn des
BeerTender Kegs
aus dem Geréat und
setzen Sie ihn dann
erneut ein (siehe
Kapitel 6 —
Bedienung des
BeerTender).

Der Deckel des

Die Zapfhahn

Setzen Sie die

BeerTender Griffblende wurde [Zapfhahn

Gerats lasst  [nicht richtig Griffblende richtig
sich nicht eingesetzt. ein.

schlieBen.

Es wird kein  |Das Gerat ist Schalten Sie das
Bier gezapft. |ausgeschaltet. Geréat an.

Das BeerTender
Keg ist leer.

Setzen Sie ein
neues BeerTender
Keg ein.

Es befindet sich

Setzen Sie ein Keg

kein Keg im in das BeerTender
BeerTender Geréat. |Gerat ein.
Der Griff des Setzen Sie den

Zapfhahns des
BeerTender Gerats
ist nicht richtig
eingesetzt/
positioniert.

Zapfhahn richtig ein
oder positionieren
Sie ihn richtig.
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Es entsteht zu
viel Schaum,
wenn man mit
dem BeerTen-
der Gerat Bier
zapft (siehe
auch Kapitel 7:
Bierzapfen).

Das BeerTender
Keg hat nicht die
richtige Zapf-
Temperatur
erreicht.

Warten Sie, bis das
BeerTender Keg die
richtige Temperatur
erreicht hat. Achten
Sie auf die Tempe-
raturanzeige auf der
Kontrollanzeige
Ihres BeerTender
Gerats.

Das BeerTender
Keg wurde
geschuttelt.

Warten Sie 4 Stun-
den, bevor Sie
erneut Bier zapfen.

Sie bewegen den
Griff des Zapfhahns
zu langsam.

Ziehen Sie den Giriff
fest und schnell so
weit wie mdglich
nach unten.

Das Bier flief3t

Der Griff des Zapf-

Machen Sie den

zu langsam. hahns ist nicht ganz |Hahn ganz auf.
geoffnet.
Das Das BeerTender Kihlen Sie das
BeerTender Keg wurde nicht BeerTender Keg
Gerat gibt lange genug lang genug in dem
warmes Bier |gekulhlt und hat Gerét.
ab. deshalb nicht die
richtige Trinktempe-
ratur erreicht.
Die Tempera- |Das BeerTender Benutzen Sie das
turanzeige auf |Gerétist einerzu |Gerét in
der Kontroll-  |hohen Temperatur |geschlossenen

anzeige geht
nie an.

oder direkter
Sonneneinstrahlung
ausgesetzt (siehe
ebenfalls Kapitel 5
Die Vorbereitung
des BeerTenderge-
rats).

R&aumen und stellen
Sie es in einen
Raum, in dem die
Temperatur 30°C
nicht Ubersteigt.
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Die Pumpe
des Gerats
[auft auch
wenn kein Bier
gezapft wird.

Das Dichtventil im
Deckel ist
beschéadigt oder
muss gereinigt
werden.

Reinigen Sie das
Dichtventil mit
warmem Wasser
und einem weichen
Tuch. Wenn das
Problem nicht
verschwindet, muss
die Dichtung
ausgewechselt
werden (eine
Ersatzdichtung wird
mitgeliefert).

Wenn Sie Probleme oder Fragen haben, wenden Sie
sich bitte an den telefonischen Kundendienst, der Ilhnen
mit Hilfe und Rat zur Seite steht.
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1 General information

The BeerTender system is designed to dispense cool
beer from a special container (BeerTender keg) fitted
inside the appliance itself.

This elegantly designed machine has been engineered
for indoor domestic use and is not suitable for continuous
professional use.

Warning: The manufacturer will accept no liability for
damage caused as a result of:

Improper use and use for purposes other than those
envisaged,;

Repairs not performed at authorised service centres;
Tampering with the power cord;

Tampering with any BeerTender appliance component;
Use of spare parts and accessories other than those
supplied by the manufacturer;

Attempts to access internal parts of the appliance.

The warranty will be invalidated in such cases.

Guidelines for reading these instructions

The warning triangle indicates instructions that are
important for the user’s safety.

Please adhere strictly to these directions to ensure
proper use and avoid serious injury!

This symbol highlights information that is especially
important for making the best use of the machine.

Using these operating instructions

Keep these operating instructions in a safe place and
make them available to any other person who uses the
appliance.

2 Technical specifications

Rated voltage: See plate on bottom of appliance
Rated power: See plate on bottom of appliance
Power supply: See plate on bottom of appliance
Insulation class: Il
Cooling class: N
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Casing material: Thermoplastic

Size 274 x 452 x 505

(w x h xd) (mm) (490 without drip tray)

Weight: 5,8 Kg (5,6 Kg without drip tray)
Cord length: 1.1m

Beer container: BeerTender Keg

Control panel: Top

Operating conditions With 80% Relative Humidity.
min 12°C, max 30°C

Safety devices Pressure switch on air circuit
Thermal protection
Electrical protections (fuses)

The manufacturer reserves the right to make constructive
and engineering changes as warranted by technological
advances.

Appliance complying with European Directive
89/336/EEC (Legislative Decree 476 of 04/12/92)
concerning electromagnetic compatibility.

3 Safety rules

Never place powered components in contact with water.
There is a danger that this may cause a short circuit.

Intended use

This appliance has been manufactured exclusively for
dispensing beer in a domestic setting.

Only original BeerTender Kegs can be used with the
appliance; you should not use any other commercially
available beer containers.

Before using a keg, check the “best before end” date
shown on the side of the keg. Do not insert or use
BeerTender Kegs after the date shown.

You should not use the appliance for purposes or with
containers other than those specified above.

You should not introduce any materials other than
BeerTender Kegs inside the appliance.

You should not make technical changes or use the
appliance in any manner other than as directed, due to
the risks involved!

The appliance should be used solely by adults in full
possession of their mental and physical capacities.

RowenTa 2 Beerlender
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Power supply
Connect the appliance to a suitable electric socket.

Make sure the power supply matches the voltage shown
on the appliance rating plate.

Power cord

Never use the beer dispenser if the power cord is faulty.
Have faulty cords and/or plugs immediately replaced
by an authorised service centre, in order to avoid
any danger.

Do not lay the power cord round corners or on sharp
edges or hot surfaces and protect it from oil.

Do not lift or pull the appliance by the cord.

Do not pull out the plug by tugging on the cord and do
not touch it with wet hands or feet.

Do not allow the power cord to hang loosely from tables
or shelves.

Protecting other people
This appliance is not intended for use by persons

(including children) with reduced physical, sensory or
mental capacities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a person responsible
for their safety. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

Make sure that no children can play with the appliance.
Children are not aware of the danger associated with
household appliances.

Do not leave the materials used to pack the appliance
within children’s reach.

To prevent children from using the appliance, you can
remove the tap handle. To remove the handle, make sure
that it is in an upright position and pull it upward.

Positioning and maintenance

Install the appliance in an upright position in a safe place,

where it cannot be overturned or injure anyone.

To ensure that the BeerTender appliance works correctly

and efficiently, you are recommended to:
Place it on a perfectly level and stable surface;

* Choose a clean, well-lit area with an easily accessible
electric socket;

* Keep the appliance at a minimum distance (75cm) from
the stove as shown in the diagram;
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Keep the appliance at a minimum distance (10cm) from
the walls;

Store the BeerTender Keg at room temperature or in the
fridge;

Make sure it is not exposed to direct sunlight,

Do not use the appliance in the open air;

Do not place the appliance on very hot surfaces or near
open flames, as these may melt or damage the casing.

Cleaning

Before cleaning the appliance, it is essential to turn off
the main switch and then pull the plug out of the socket.
Never immerse the appliance in water even switched off
or unplugged!

Please note that too much dust can affect the efficiency
of the cooling system of your BeerTender. It is possible
that dust enters in the machine through the vent grid at
the rear of the machine. We recommend that, using a
vaccuum cleaner, you clean regularly this particular area.
This will allow your BeerTender to last longer and remain
efficient over time.

You should never attempt to access internal parts of the
appliance.

Storing the appliance

When the appliance is not to be used for a long period of
time, put the main switch off and pull out the plug.

Store the appliance in a dry place out of children’s reach.
Protect it from dust and dirt.

Do not store the appliance with a keg inside.

Repairs / Maintenance

Should a breakdown, fault or suspected fault occur after
the appliance has been accidentally dropped,
immediately pull out the plug.

Never operate a faulty appliance.

All servicing and repairs must be carried out by an
authorised service centre.

The manufacturer will not be liable for any injury or
damage to persons and/or property caused by the
appliance malfunctioning should repairs not be performed
by an authorised service centre.
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Fire prevention

In the event of a fire, use carbon dioxide (CO2)
extinguishers. Do not use water or powder extinguishers.

Machine Components

BeerTender appliance
BeerTender dispensing system

Refrigerating chamber
Lid

Lid opening handle
LED control panel
Tap cover

Dispensing spout
Beer tap handle

. Drip grate

10. Drip tray

©CoeNoOO RN~

11. Main switch
12. Power cord with plug

BeerTender Keg
13. BeerTender Keg lid
14. Beer tube
15. BeerTender Keg tap

4 Cautionary Notes

|RowenNTs

Using the BeerTender system

To obtain draft beer of optimal quality you should keep
two basic factors in mind, the temperature of the beer
and hygienic conditions.

1. Pre-chill the beer keg to prevent excess foam. Always
use a chilled keg. If you fail to chill the keg sulfficiently
too much foam will be produced when you start to
pour your beer.

2. Always clean the appliance after use. Beer is a natural
product that can spoil. Therefore, you should always
keep the appliance clean to maintain the quality of the
beer dispensed and avoid unpleasant odours (see
“Cleaning”). The dispensing spout should be cleaned
before a new keg is installed and the drip tray and
grate should be emptied after every use.

28 Beerlender




You should also follow these other rules when using the
BeerTender system:

1. Do not attempt to chill a keg in your freezer. Just like
glass bottles, a keg may burst when placed in the
freezer. Moreover, freezing diminishes the quality of the
beer.

2. Use your BeerTender appliance in a place where the
temperature is between 12°C and 30°C. At colder
temperature the appliance cooling system could be
damaged, whereas at warmer temperatures the system
will not be able to reach the ideal beer dispensing
temperature. Store the beer keg at room temperature.

Warning! To avoid overheating, keep the beer keg out of

direct sunlight.

3. Always hold the appliance by the bottom edge when
lifting it.

Warning! Do not use the handle or power cord to lift the
BeerTender.

Using the Keg

Make sure that you chill the keg before using it. If you fail
to chill the keg sufficiently too much foam will be
produced when you start to pour beer.

Please also be aware that the first glass that you pour
from every new keg will contain mostly foam. Draught
beer in a bar behaves in exactly the same way!

The BeerTender Keg features a patented system for
storing and dispensing beer. It guarantees beer of higher,
long-lasting quality and a BeerTender system that is very
easy and pleasant to use.

Important: Before installing a keg inside the appliance,
check the “best before end” date shown on the side of the
keg. Do not use the BeerTender Keg beyond this date.

Tear off the BeerTender Keg lid and dispose of it.

The BeerTender keg should be returned. You can make
this procedure easier by securing the keg tap and tube
back on the keg after use. Dealers / retailers will not
accept kegs with tubes and tap left loose.
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Warning! Contents under pressure. Do not shake or
drop. Do not expose to sunlight or temperatures above
30°C. Even when the keg is empty, do not force it open
and do not expose to flame or fire.

5 Getting the BeerTender system ready

For your own and others’ safety, please keep
' meticulously to the “Safety rules” described in chapter 3.
[

Cooling the BeerTender Keg

BeerTender kegs must be chilled before use. Using a
BeerTender keg that is too warm will result in too much
foam.

There are two ways to chill the BeerTender Keg:

1. inside the BeerTender (see “Using the BeerTender”).
It will take about 15 hours to cool the keg down to 4°C
if the BeerTender Keg and the appliance are stabilized
at a room temperature of 20°C.

2. in a refrigerator. It will take about 12 hours to cool the
keg down to 5°C depending on the cooling capacity of
your refrigerator.

Tip: we recommend that you always keep an extra
BeerTender Keg in the refrigerator. That way you will
always have a chilled keg available.

We also recommend you to switch the appliance on at
least one hour before intended use to get full benefit from
the pre-cooling of the keg.

Warning! Do not attempt to chill the keg in a freezer.
Just like glass bottles, a keg may burst when placed in
the freezer. Moreover, freezing diminishes the quality of
the beer.

Installing the BeerTender appliance

The original packing is designed and made to protect the
appliance.
You are recommended to keep it for future transport.

Remove the BeerTender appliance from the packing
container and place it on a dry, clean, level, stable
surface that is sufficiently large to accommodate it.
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The temperature of the room must be between 12°C and
30°C. Set the drip tray and grate in place at the front of
the appliance. Make sure the drip tray is properly fitted
and positioned.

Do not install the appliance near sources of heat or in
places exposed to direct sunlight.

Note: keep in mind that during use the drip tray will have
to be emptied and rinsed regularly. When the BeerTender
system is not being used, you can remove the drip tray
and place it elsewhere to save space.

Warning! The drip tray must be positioned on a level
surface and must not jut out from the surface it is resting
on.

After installing the BeerTender appliance you must clean
the dispensing spout; this is the only part of the
appliance that will come into contact with the beer.

It is vital that you wash the dispensing spout before using
the appliance for the first time and at least every time a
new keg is connected inside the BeerTender system.
This part can also be washed in a dishwasher.

To clean the spout, remove it from its housing by turning
it clockwise.

After washing the spout, screw it back into place.

Connecting to the power supply

Electricity can be dangerous! Therefore you must always
scrupulously abide by the safety rules.

The appliance must be plugged into a suitable, properly
installed electric socket.

The voltage of the appliance has been set in the factory.
Check that the mains voltage matches the voltage indicated
on the rating plate on the bottom of the appliance.

Make sure the main switch on the rear of the machine is
set to “0” before connecting the BeerTender appliance to
the mains.
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Insert the plug into a socket with the correct voltage and
turn on the appliance by moving the main switch to “I”.

The appliance will immediately start cooling the inner
chamber as soon as the main switch is set to “I”.

6 Using the BeerTender system

|RowenNTs

Using the Ke

The BeerTender Keg features a patented system for
storing and dispensing beer. By ensuring that air cannot
get in contact with beer, the BeerTender system ensures
higher, long lasting quality and a system that is very easy
and pleasant to use.

Important: Before installing a keg inside the BeerTender
system, check the “best before end” date shown on the
side of the container. Do not use the BeerTender Keg
beyond this date.

Tear off the BeerTender Keg lid and dispose of it.
Beneath this cover is a tap which is connected to the
BeerTender keg by a slender tube which guarantees
quality and hygiene.

Warning: Contents under pressure. Do not shake or drop.
Do not expose to sunlight or temperatures above 30°C.
Even when the keg is empty, do not force it open and do
not burn it.

Inserting a BeerTender Keg

Note: the BeerTender system may only be used with
BeerTender Kegs containing beer sold by the Heineken
group.

The appliance can only be used if it contains a
BeerTender Keg and only if the main switch is set on “I”.
The LED on the left side of the control panel, when
illuminated, tells you that the appliance is switched on.

You can open the appliance by pressing the handle on
top of the lid.
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When the handle is released, you can lift the lid up.
Note: do not force the lid beyond the set opening
position as this could damage it.

When the lid is completely open, insert a BeerTender
Keg as shown in the figure.

Remove the tap cover by pulling it upward as shown on
the drawing.

Note: this cover can be removed for cleaning.

Take the tap of the BeerTender Keg and fit it into place.

Note: do not try to actuate the tap of the BeerTender Keg
by hand.

Position the beer tube as shown on drawing.

Put the tap cover back in place.
Note: the tap cover can not be closed if the BeerTender
Keg tap was not fitted properly.

Make sure the tap handle is positioned in the tapping
mechanism before the lid is closed.
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Make sure that the handle is positioned as shown on the
drawing to avoid damaging the beer tube.

Carefully close the appliance lid.

Activation of the pump is normal once the appliance lid is
closed in order to ensure the right pressure for
dispensing beer.

ntrol panel
Two LEDs on the top of the lid provide important
indications:

Green ON LED on the left of the panel: when lit, it
indicates that the appliance is operating.

Green beer-temperature LED on the right side of the
panel: when the BeerTender Keg has reached the ideal
temperature the LED switches on and the appliance
goes into “stand-by” cooling mode.

Sound emitted by the BeerTender

Two functions of the BeerTender system produce sound:
cooling and maintaining pressure.

Cooling

The BeerTender features a cooling system which controls

the temperature of the BeerTender Keg. There are two

cooling modes:

1. Stand-by cooling corresponds to the main operating
conditions. In this mode the cooling fan produces a
barely audible noise;

2. Active cooling, is triggered when temperature inside
the cooling chamber is too high. As soon as the beer
keg reaches the right temperature, the appliance will
switch back into the stand-by cooling mode.
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Maintaining pressure

BeerTender is equipped with a pump which maintains the

right pressure inside the BeerTender Keg both for

dispensing beer and preserving its quality. The
compressor will start up in four situations:

1. when you close the lid, with a keg inside: the pump will
adjust the pressure to the right level;

2. when you are dispensing beer: when the keg is getting
empty the pump will start after a delay or not at all;

3. when the appliance is on stand-by cooling mode: in
order to maintain the quality of the beer, the BeerTender
system keeps the pressure in the keg at the right level.
If you dispense just a few glasses of beer, the pump will
run on average 3 or 4 times a day.

4. When opening the lid of the BeerTender appliance, the
air pressure built up in the Beer Tender is released. The
keg may also make a sizzling sound for a short while.

7 Dispensing beer

Note: always check the “best before end” date shown on
the side of the BeerTender Keg. Do not use the
BeerTender Keg beyond this date.

Note: the beer must be dispensed into suitable
containers; the dispensing function is started and
stopped manually by the user.

Step 1 — Preparing a glass

In order to obtain perfect draught beer, it is essential to
start with a clean, cool glass.

Rinse the glass in cold water before dispensing beer (the
colder the glass the better).

Tip: we recommend using your beer glasses for drinking
beer alone. Some beverages, like milk, leave a small
residue in the glass, which will reduce the head on your
beer.

Step 2 — Dispensing beer

Tip: verify on the control panel that the beer has reached
the right drinking temperature.

Position a glass beneath the tap, holding it at an angle of
45 degrees (see drawing).
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Avoid contact between the dispensing spout, the glass
and the beer already in the glass.

This could cause excessive foaming.

Firmly and quickly pull the handle down as far as it will
go. Let the beer run into the glass.

Note: Every time you install a new keg in the BeerTender
appliance, the first glass of beer will fill up with too much
foam. When this occurs, allow the glass to stand on the
drip tray. As soon as the foam has settled, fill up the
glass.

Note: Too much foam will also be generated if the tap
handle is opened just slightly or slowly. The beer will flow
out more slowly after the first glass has been filled.

Step 3 — Beer in the glass

Place the glass of beer on the grate and wait for the
foam to settle.

Step 4 — The quality of a glass of beer

An excellent draft beer has the following characteristics:

1. A head of about 3 cms;

2. A head evenly distributed around the wall of the glass
and adhering to the surface of the beer;

3. A crystal clear colour, with bubbles of carbon dioxide
escaping from the sides and bottom of the glass.

Note: to prevent excessive foam from forming, always
use a pre-chilled BeerTender Keg and a clean glass
rinsed in cold water.

8 Cleaning

In addition to routine cleaning, the BeerTender appliance
should be cleaned after daily use and when you install a
new BeerTender Keg.

Warning! Do not dry the appliance and/or its
components in a microwave and/or conventional oven.
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Cleaning after daily use

The drip tray and grate should be cleaned after every use.
Remove the grate before emptying out the drip tray. The
grate must be set back in place during normal use of the
BeerTender.

Note: You can wash the drip tray with warm water and a
mild detergent. The drip tray is also dishwasher safe.

Warning! Never use aggressive cleaning agents such as
vinegar, acids, solvents or petrol.

leaning after installation of a new BeerTender Ke

When you install a new BeerTender Keg you must clean
the dispensing spout. The spout is the only part of the
appliance that comes into contact with the beer.

It is essential to wash the spout either normally by hand
or in a dishwasher.

Note: the dispensing spout comprises plastic and metal
parts that are permanently joined together and do not
pose any problems of hygiene. Do not attempt to
separate these parts.

The beer dispensing mechanism must be cleaned using
a damp cloth and a mild detergent.

Note: use a piece of cotton cloth to thoroughly clean all
the parts.

Warning! Do not attempt to clean the mechanism using
hard and/or sharp objects: it is a precision component
and you will risk damaging it.

Routine cleaning

Clean the appliance cooling chamber on a regular basis
using a damp cloth and mild detergent.

Warning! Do not fill the cooling chamber with water as this
may result in permanent damage. Never use aggressive
agents such as vinegar, acids, solvents or petrol.
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The tap cover can be removed.

Clean it with warm water and a mild detergent.
Warning! Do not wash the tap cover in a dishwasher, as
it could be damaged and lose its shine. Never use
aggressive agents such as vinegar, acids, solvents or
petrol.

9 Maintenance

If you notice that the pump is running irregularly or more
often than usual in the stand-by mode, the tightness valve
may be dirty. You can solve this problem by cleaning the
white air cap or, if it is extremely dirty or damaged, by
replacing it with a new one (supplied with the machine).
Warning! Do not clean the tightness valve with alcohol.

10 Children’s safety

To prevent children from using the appliance, you can
remove the tap handle.

To remove the handle, make sure it is in an upright
position and pull it upwards.

11 Information of a legal nature

These operating instructions contain the necessary
information for the proper use and upkeep of the
appliance.

It is essential to read this information and comply with
these instructions in order to use and maintain the
appliance in complete safety.

Please note, moreover, that the contents of these
operating instructions do not form part of a previous or
already existing legal agreement or contract, hence they
do not affect the terms of the latter.

The manufacturer’s obligations are based solely on the
contract of sale, which also contains complete and
exclusive terms pertaining to the warranty service
provided.

The warranty conditions as set forth in the contract are
neither limited nor extended on the basis of the
explanations herein.

These operating instructions contain information
protected by copyright.
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They may not be photocopied or translated into another
language without the manufacturer’s prior written

consent.

12 Disposal

Appliances that are no longer used should be
rendered unusable.
Unplug the appliance and cut the power cable.
Appliances no longer in use must be taken to a
suitable waste collection facility so that the special
components contained in the appliance may be duly

disposed of.

The “TEM - Module” (or Peltier’s cell) must be
disposed of in accordance with the regulations
currently in force in the user’s country.

bt

Environment protection first !

@ Your appliance contains valuable materials which can
be recovered or recycled.
2 Leave it at a local civic waste collection point.

13 Troubleshooting

Problems

Possible causes

Remedies

The appliance
does not turn
on.

The appliance is
not connected to
the mains power

supply.

Connect the
appliance to the
power supply and
switch the machine
on.

You can not
position the tap
cover correctly.

The BeerTender
Keg tap has been

activated by hand.

Put the BeerTender
Keg tap back in its
original position.

The BeerTender
Keg tap or tube is

Remove the
BeerTender Keg

not inserted tap from the
correctly. appliance and fit it
again following
chapter 6 — Using
the BeerTender.
39
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The lid of the | The tap cover has |Position the tap
BeerTender not been cover correcitly.
appliance does |positionned
not close. correctly.
No beer is The appliance is | Switch the
being off. appliance on.
dispensed. The BeerTender  [Replace the
Keg is empty. BeerTender Keg
with a new one.
There is no keg Install a keg inside
inside the the BeerTender
BeerTender appliance.
appliance.
The BeerTender |Install/position the
appliance tap tap correctly.
handle is not
correctly installed/
positioned.
The The BeerTender |Allow the
BeerTender Keg has not BeerTender Keg to
appliance reached the right [cool to the right
produces too |dispensing temperature. You
much foam temperature. can rely on the
when temperature
dispensing indicator on the
beer (see also control panel of
chapter 7: your BeerTender
Dispensing appliance.
beer). The BeerTender  |Wait 4 hours for the

Keg has been
shaken.

keg to settle before
dispensing beer.

The tap handle is
being moved too
slowly.

Firmly and quickly
pull the handle

down and forward
as far as it will go.

Beer flows out

The tap handle is

Open the tap

too slowly. not open all the completely.

way.
The The BeerTender |Allow the
BeerTender Keg has not been |[BeerTender Keg to
appliance is chilled for long cool long enough in
dispensing enough and is thus|the appliance.
warm beer. not at the right

serving

temperature.
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The
temperature
indicator on the
control panel
never lights up.

The BeerTender
appliance is
exposed to too
hot a temperature
or to direct
sunlight (see also
chapter 5 —
“Cooling the keg”
and “Installing the
BeerTender”).

Use the appliance
indoor and move it
in a room where
ambient
temperature does
not exceed 30°C.

The appliance
pump is
working even
when beer is
not being
tapped.

The tightness
valve in the lid is
damaged or must
be cleaned.

Clean the tightness
valve with warm
water and a soft
tissue. If the
problem is not
solved, change the
valve (one spare
part delivered with
the appliance).

If you have any problems or queries please contact our
Customer Relations Team first for expert help and

advice.
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1 Algemene informatie

BeerTender is ontwikkeld om thuis te genieten van een
lekker vers getapt biertje uit een speciaal BeerTender
fust dat zich in het apparaat bevindt.

Dit apparaat, met zijn elegante design, is ontworpen voor
gebruik binnenshuis en is niet geschikt voor langdurig
professioneel gebruik.

Belangrijk! De fabrikant is niet aansprakelijk voor

schade die is ontstaan door:

* Onzorgvuldig handelen en gebruik voor andere
doeleinden dan waarvoor het apparaat is bedoeld.

* Reparaties die niet door een erkend reparateur zijn
uitgevoerd.

* Een beschadigd netsnoer.

* Een beschadigde component van BeerTender.

* Het gebruik van niet-originele onderdelen en
accessoires.

* Pogingen om toegang te krijgen tot interne delen van
BeerTender.

In al deze gevallen zal de garantie komen te vervallen.

Richtlijnen voor het lezen van deze instructie
De gevarendriehoek geeft aan dat de betreffende
instructies belangrijk zijn voor de veiligheid van de
gebruiker.

Wij willen u dringend verzoeken deze aanwijzingen
nauwkeurig op te volgen om gebruikersfouten en
ernstige verwondingen te voorkomen!

Dit symbool accentueert informatie die belangrijk is voor
een optimaal gebruik van het apparaat.

Het gebruik van deze handleiding
Bewaar deze handleiding zorgvuldig en laat hem ook

lezen door andere gebruikers van het apparaat.

2 Technische specificaties

Voltage Zie typeplaatje onderop het apparaat
Wattage Zie typeplaatje onderop het apparaat
Netspanning Zie typeplaatje onderop het apparaat

8 Beerlender
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Isolatieklasse Il (een geaard stopcontact

is niet nodig)
Koelingsklasse N
Materiaal behuizing Thermoplastic
Afmetingen 274 x 452 x 505
(b x h x d) (mm) (490 zonder lekbak)
Gewicht 5,8 Kg (5,6 Kg zonder lekbak)
Snoerlengte 1,1m
Biercontainer BeerTender fust
Controlepaneel Bovenzijde

Werkingscondities Bij 80% relatieve luchtvochtigheid,
min. 12°C, max. 30°C

Veiligheidssystemen Drukschakelaar op luchtcircuit
Oververhittingsbeveiliging
Elektrische beveiligingen
(zekeringen)

De fabrikant behoudt zich het recht voor om

veranderingen door te voeren aan de constructie en

uitvoering van het apparaat ten gevolge van

technologische ontwikkelingen.

Dit apparaat voldoet aan de Europese Richtlijn

89/336/EEC (Wettelijke Verordening 476 van 04/12/92)

betreffende de elektromagnetische compatibiliteit.

3 Veiligheidsvoorschriften

|RowenNTs

De onder spanning staande onderdelen mogen nooit in
contact worden gebracht met water. Er bestaat dan
gevaar voor Kortsluiting.

Gebruiksdoel

Dit apparaat is uitsluitend gemaakt voor het tappen van bier
voor huishoudelijk gebruik.

Alleen originele BeerTender fusten kunnen worden gebruikt
met dit apparaat; het is niet toegestaan om andere type
fusten te gebruiken die in de handel te koop zijn.

Voordat u een BeerTender fust gebruikt, raden wij aan de
houdbaarheidsdatum “best before end” aan de zijkant
van het fust te controleren. Indien de betreffende datum
reeds verlopen is, dient u het BeerTender fust niet te
installeren of te gebruiken.

U dient het apparaat niet voor andere doeleinden of met
andere fusten te gebruiken dan hierboven aangegeven.
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U dient geen andere materialen in het apparaat te
plaatsen anders dan het BeerTender fust.

Technische wijzigingen en een onjuist gebruik van het
apparaat zijn wegens de daaraan verbonden risico’s niet
toegestaan!

Het apparaat mag uitsluitend gebruikt worden door
volwassen personen die zich bewust zijn van eventuele
gebruiksrisico’s.

Aansluiten

Sluit BeerTender aan op een geschikt stopcontact.
Controleer of de netspanning overeenkomt met de op het
typeplaatje vermelde spanning.

Netsnoer

Gebruik BeerTender nooit als het netsnoer defect is.
Laat een defect snoer en/of kabel onmiddellijk door
een erkend reparateur vervangen, zodat mogelijke
gevaarlijke situaties voorkomen worden.

Leg het netsnoer nooit in bochten, over scherpe randen of
op een heet opperviak en vermijd elk contact met olie.

Het apparaat niet met het netsnoer optillen of eraan trekken.
Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan het
netsnoer te trekken en raak het niet aan met natte
handen of voeten.

Laat het netsnoer niet loshangen van een tafel of
kastplank.

Veiligheid van andere personen

Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht
gebruikt te worden door kinderen of andere personen,
indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen
niet in staat stelt dit apparaat op een veilige wijze te
gebruiken. Indien zij geen ervaring hebben met het
gebruik van of kennis hebben van het apparaat, dienen
Zij onder toezicht te staan van een verantwoordelijk
persoon die bekend is het met gebruik van het apparaat.
Er moet toezicht op jonge kinderen zijn, zodat zij niet
met het apparaat kunnen spelen.

Houd het apparaat buiten bereik van kinderen.

Kinderen beseffen de gevaren van huishoudelijke
apparaten niet.

Laat geen verpakkingsmaterialen van het apparaat
binnen het bereik van kinderen liggen.

Om te voorkomen dat kinderen het apparaat zullen
gebruiken, kunt u de taphendel verwijderen. Om de
hendel te verwijderen, dient u deze verticaal uit de tap te
trekken.

Installatie en onderhoud
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Zet het apparaat rechtop op een veilige plaats waar
niemand het kan omgooien of zich eraan kan
verwonden. Om ervoor te zorgen dat BeerTender goed
en efficiént functioneert, raden wij aan om de volgende
adwezen op te volgen:
Plaats het apparaat op een vlakke horizontale
ondergrond.

* Kies een schone en goed verlichte omgeving met een
makkelijk bereikbaar stopcontact.

* Plaats het apparaat minstens 75 cm van het fornuis,
zoals op de afbeelding aangegeven.

* Plaats het apparaat minstens 10 cm van de muur.

* Bewaar het BeerTender fust bij kamertemperatuur of in
de koelkast.

* Zorg ervoor dat het apparaat en het fust niet aan
direct zonlicht worden blootgesteld.

* Gebruik het apparaat niet in de buitenlucht.

* Plaats het apparaat niet op zeer warme oppervlakken
of dichtbij open vuur omdat dit de behuizing kan doen
smelten of beschadigen.

Schoonmaken

Voordat u het apparaat schoonmaakt is het belangrijk dat

u het uitschakelt door middel van de aan/uit-schakelaar.

Trek vervolgens de stekker uit het stopcontact.

Het apparaat nooit in water onderdompelen, zelfs niet

wanneer het uitgeschakeld is en de stekker uit het

stopcontact is getrokken!

Het is mogelijk dat er stof in het apparaat komt via het

ventilatierooster aan de achterkant van het apparaat. Te

veel stof kan het koelsysteem van de BeerTender
beinvioeden. Het is aan te bevelen om, met behulp van
een stofzuiger, het ventilatierooster regelmatig te
reinigen. Dit zorgt ervoor dat uw BeerTender optimaal zal
blijven functioneren en dus een langere levensduur
heeft..

U mag nooit proberen toegang te krijgen tot de interne

onderdelen van het apparaat.

Opbergen

Wanneer het apparaat voor langere tijd niet gebruikt zal

worden, zet u de aan/uit-schakelaar uit en trekt u de

stekker uit het stopcontact.

Berg het apparaat op in een droge ruimte buiten het

bereik van kinderen. Het apparaat tegen vuil en stof

beschermen.

Berg het apparaat niet op indien er nog een fust in zit.
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Reparaties/onderhoud
In geval van problemen, een defect of een vermoeden

daarvan nadat het apparaat is gevallen, dient u de
stekker direct uit het stopcontact te halen. Gebruik nooit
een defect apparaat.

Onderhoud en reparaties dienen altijd door een erkend
reparateur te worden uitgevoerd.

De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
letsel of schade aan personen en/of eigendommen als
gevolg van een slecht functionerend apparaat indien
reparaties niet door een erkend reparateur zijn
uitgevoerd.

Brandpreventie

In geval van brand dient u een kooldioxide (CO2)
brandblusapparaat te gebruiken. Gebruik geen water of
brandblusapparaten op poederbasis.

Onderdelen van BeerTender

BeerTender apparaat

BeerTender tap
Koelkamer

Deksel
Openingsknop deksel
Controlepaneel
Taplens

Taptuit

Taphendel

. Rooster lekbak

10. Lekbak

11. Aan/uit-schakelaar

©CoeNoOO RN~

12. Netsnoer met stekker

BeerTender fust
13. Beschermkapje BeerTender fust
14. Bierleiding
15 Tap BeerTender fust met logo biermerk

4 Belangrijke adviezen
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Het gebruik van BeerTender (apparaat in combinatie
met fust)

Om optimaal tapbier te krijgen zijn er twee regels die
opgevolgd moeten worden: de temperatuur van het bier
en de hygiéne.
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1. Wij raden aan het bierfust voor te koelen om te veel
schuimvorming te voorkomen. Gebruik altijd een
gekoeld fust. Indien u het fust niet voldoende koelt zal
er bij het tappen te veel schuim gevormd worden.

2. Maak het apparaat na gebruik altijd schoon. Bier is
een natuurproduct en kan bederven. Daarom dient u
het apparaat altijd schoon te houden om de kwaliteit
van het getapte bier te handhaven en onaangename
geuren te voorkomen (zie “Schoonmaken”). De taptuit
dient te worden schoongemaakt voordat een nieuw
fust wordt geinstalleerd en de lekbak en het rooster
dienen na elk gebruik te worden geleegd.

De volgende regels dient u ook in acht te nemen

wanneer u BeerTender gebruikt:

1. Koel het fust nooit in de vriezer. Net als glazen flessen
kan een fust barsten als het in de vriezer wordt
geplaatst. Ook gaat het bier in kwaliteit achteruit
wanneer het is bevroren.

2. Gebruik BeerTender op een plaats waar de
temperatuur tussen 12°C en 30°C bedraagt. Bij een
lagere temperatuur kan het koelsysteem van het
apparaat beschadigen, en bij hogere temperaturen zal
het systeem de ideale biertaptemperatuur niet kunnen
bereiken. Sla het bierfust op kamertemperatuur op.

Waarschuwing! Om oververhitting te voorkomen dient u het

apparaat en het bierfust niet in direct zonlicht te plaatsen.

3. Het apparaat altijd aan de onderste rand vasthouden
wanneer u het optilt.

Waarschuwing! Til BeerTender nooit op met behulp van
de taphendel of het netsnoer.

Het BeerTender fust gebruiken
Zorg ervoor dat het fust vdér gebruik gekoeld is. Indien u

het fust niet voldoende koelt, zal bij het tappen te veel
schuim ontstaan.

U dient er ook rekening mee te houden dat het eerste
glas van elk nieuw fust vooral schuim zal bevatten. Dit is
bij tapbier in de horeca ook het geval!

Het BeerTender fust is voorzien van een gepatenteerd
systeem voor het ‘bewaren’ en het tappen van bier. Dit is een
garantie voor bier met een langdurige, hoge kwaliteit en een
apparaat dat aangenaam en eenvoudig in het gebruik is.
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Belangrijk: Voordat u een fust in het apparaat installeert
raden wij aan de houdbaarheidsdatum “best before end”
aan de zijkant van het fust te controleren. Deze datum is
een betrouwbare indicatie wanneer het fust bij
kamertemperatuur is opgeslagen.

Verwijder het beschermkapje van het BeerTender fust en
gooi dit weg.

Het lege BeerTender fust dient u terug te brengen naar
de winkelier. Plaats na gebruik de tap van het
BeerTender fust en de bierleiding terug op het fust. Dit
maakt het terugbrengen van het fust makkelijker. De
winkelier accepteert geen fusten met een loshangende
bierleiding en tap.

Waarschuwing! De inhoud van het fust staat onder druk.
Niet schudden of laten vallen. Zowel het apparaat als het
fust niet aan direct zonlicht en temperaturen boven 30°C

blootstellen. Zelfs wanneer het fust leeg is dient u het niet
te openen of aan open vuur bloot te stellen.

5 Het BeerTender systeem klaarmaken

voor gebruik

|RowenNTs

Voor uw eigen veiligheid en die van andere gebruikers,
raden wij u aan de ‘Veiligheidsvoorschriften’, zoals
beschreven in hoofdstuk 3, nauwkeurig op te volgen.

Het BeerTender fust koelen

Het BeerTender fust moet voor gebruik gekoeld worden.
Het gebruik van een te warm BeerTender fust zal te veel
schuimvorming tot gevolg hebben.

U kunt het BeerTender fust op twee manieren koelen:

1. In het apparaat (zie “BeerTender gebruiken”). Het zal
ongeveer 15 uur duren om het fust tot 4°C af te koelen
indien het BeerTender fust en het apparaat op
kamertemperatuur van 20°C zijn.

2. In een koelkast. Het zal ongeveer 12 uur duren om het
fust tot 5°C af te koelen, afhankelijk van de
koelcapaciteit van uw koelkast.
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Tip: wij raden aan altijd een extra BeerTender fust in de
koelkast te bewaren. Op deze manier heeft u altijd een
voorgekoeld fust beschikbaar. Wij raden ook aan het
apparaat minstens een uur voordat u het gaat gebruiken
aan te zetten, zodat u volop voordeel heeft van het
voorkoelen van het fust.

Waarschuwing! Een fust mag nooit in de vriezer worden

gekoeld. Net als glazen flessen kan een fust barsten indien
het in de vriezer wordt geplaatst. Ook gaat de kwaliteit van
het bier achteruit als het is bevroren.

BeerTender installeren

De originele verpakking is speciaal ontworpen en gemaakt
om het apparaat te beschermen.

Wij raden u aan het voor eventueel toekomstig vervoer te
bewaren.

Haal BeerTender uit de verpakking en plaats het op een
droog, schoon, viak en stabiel oppervlak dat groot genoeg
is om het apparaat neer te zetten.

De kamertemperatuur dient tussen 12°C en 30°C te zijn.
Installeer de lekbak en het rooster aan de voorkant van het
apparaat. Controleer of de lekbak goed aansluit aan het
apparaat.

Installeer het apparaat niet bij warmtebronnen of op een
plek in direct zonlicht.

NB: houd er rekening mee dat de lekbak tijdens gebruik
regelmatig geleegd en omgespoeld moet worden. Wanneer
BeerTender niet gebruikt wordt, kunt u de lekbak verwijderen
en ergens anders opbergen om ruimte te besparen.

Waarschuwing! De lekbak dient op een vlakke ondergrond
geplaatst te worden en mag niet over een rand uitsteken.

Nadat u BeerTender geinstalleerd heeft dient u de taptuit
schoon te maken; dit is het enige onderdeel van het
apparaat dat in direct contact met het bier zal komen.

Het is erg belangrijk dat u de taptuit voor het eerste gebruik
goed schoonspoelt en dit herhaalt elke keer voordat u een
nieuw fust in BeerTender installeert. Dit onderdeel kan in de
vaatwasmachine gereinigd worden.
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Om de taptuit schoon te maken, verwijdert u hem uit zijn
behuizing door hem met de wijzers van de klok mee te
draaien.

Na het schoonspoelen, schroeft u de taptuit weer op zijn
plaats.

Aansluiten op de netspanning
Elektriciteit kan gevaarlijk zijn! Daarom dient u de

veiligheidsvoorschriften altijd nauwkeurig op te volgen.

Het apparaat dient te worden aangesloten op een
geschikt, goed geinstalleerd stopcontact.

De spanning van het apparaat is in de fabriek ingesteld.
Controleer of de netspanning van uw installatie
overeenkomt met de op het typeplaatje vermelde
spanning (zie achterzijde apparaat).

Controleer of de aan/uit-schakelaar op de achterkant op “0”
staat voordat u de BeerTender op de netspanning aansluit.

Steek de stekker in een stopcontact met de juiste
spanning en zet het apparaat aan door de aan/uit-
schakelaar op “I” te zetten.

Het apparaat zal onmiddellijk nadat de aan/uit-schakelaar
op “I” is gezet met het koelen van de binnenruimte
beginnen.

6 BeerTender gebruiken

Het BeerTender fust

Het BeerTender fust beschikt over een gepatenteerd
systeem voor het ‘bewaren’ en tappen van vers bier.
Doordat er geen lucht bij het bier kan komen heeft u de
garantie dat het bier voor lange tijd van zeer hoge
kwaliteit is. BeerTender is hierdoor bovendien
aangenaam en eenvoudig in gebruik.

Belangrijk: voordat u een fust in het apparaat installeert,
raden wij u aan de houdbaarheidsdatum “best before
end” aan de zijkant van het fust te controleren. Deze
datum is een betrouwbare indicatie wanneer het fust bij
kamertemperatuur is bewaard.
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Verwijder het beschermkapje van het BeerTender fust en
gooi dit weg. Onder het beschermkapje vindt u een tap
die door middel van een dunne leiding met het
BeerTender fust in contact staat, wat de kwaliteit en
hygiéne garandeert.

Waarschuwing! De inhoud van het fust staat onder druk.
Niet schudden of laten vallen. Zowel het apparaat als het
fust niet aan direct zonlicht en temperaturen boven 30°C
blootstellen. Zelfs wanneer het fust leeg is dient u het niet
te openen of aan open vuur bloot te stellen.

Een BeerTender fust installeren

NB: BeerTender mag alleen gebruikt worden met een
BeerTender fust dat speciaal gemaakt is voor BeerTender.
Het apparaat kan alleen gebruikt worden met een
BeerTender fust en wanneer de aan/uit-schakelaar op “I”
staat.

Wanneer het controlelampje aan de linkerkant van het
controlepaneel oplicht, betekent dit dat het apparaat
aanstaat.

U kunt het apparaat openen door op de greep bovenop
het deksel te drukken.

Zodra het deksel loskomt, kunt u deze met de hand
optillen.

NB: open het deksel niet verder dan de vaste open stand

omdat deze anders beschadigd zou kunnen worden.

Wanneer het deksel geheel open is plaatst u een
BeerTender fust zoals in de afbeelding wordt
aangegeven.

Verwijder de taplens door deze, zoals in de tekening
getoond wordt, naar boven te trekken.

NB: u kunt de taplens eruit trekken om hem schoon te
maken.
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Neem de tap van het BeerTender fust en breng deze aan
in de speciale uitsparing onder de taplens.

NB: probeer de tap van het BeerTender fust nooit
handmatig in werking te brengen.

Breng de bierleiding op zijn plaats zoals getoond op de
afbeelding.

Breng de tapdeksel weer op zijn plaats.
NB: de taplens kan niet gesloten worden indien de tap
van het BeerTender fust niet op juiste wijze is geplaatst.

Zorg ervoor dat de taphendel zich in het tapmechanisme
bevindt voordat u het deksel sluit.

Zorg ervoor dat de taphendel zich in de stand bevindt die
op de tekening getoond wordt teneinde schade aan de
bierleiding te voorkomen.

Sluit het deksel van het apparaat voorzichtig.

Het is normaal dat de pomp geactiveerd wordt zodra het
deksel van het apparaat gesloten is, dit zal voor de juiste
tapdruk van het bier zorgen. Het geluid dat hierbij wordt
geproduceerd is normaal.

Het fust heeft een gegarandeerde houdbaarheid van
30 dagen na aansluiting in het tapsysteem.

U kunt een aangeslagen BeerTender fust maximaal één
week buiten het apparaat, maar in de koelkast, bewaren
met behoud van de kwaliteit.
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Controlepaneel

Twee controlelampjes op het deksel verstrekken
belangrijke indicaties:

Het groene AAN lampje aan de linkerkant van het
paneel: wanneer deze oplicht is dat de indicatie dat het
apparaat functioneert.

Het groene biertemperatuurlampje aan de rechterkant
van het paneel: wanneer het BeerTender fust de juiste
temperatuur heeft bereikt, schakelt het lampje aan en zal
het apparaat in de stand-by koelmodus komen.

De geluiden van BeerTender
Er zijn twee functies van het BeerTender systeem die geluid

maken: het koelen en het op peil houden van de druk.

Het koelen

BeerTender beschikt over een koelsysteem dat de

temperatuur van het BeerTender fust regelt. Dit systeem

heeft twee koelniveaus:

1. Stand-by koelen komt overeen met de voornaamste
gebruiksomstandigheden. In deze stand is het geluid
van de ventilator nauwelijks hoorbaar.

2. Actieve koeling; deze wordt geactiveerd wanneer de
temperatuur in de koelkamer te hoog is. Zodra het
bierfust de juiste temperatuur bereikt zal het apparaat
terugschakelen naar de stand-by modus.

Druk op peil houden

De BeerTender is uitgerust met een pomp die ervoor zorgt

dat het BeerTender fust onder de juiste druk voor het

tappen en het behouden van de kwaliteit van het bier blijft.

Er zijn vier gevallen waarin de compressor op zal starten:

1. wanneer u het deksel sluit en een fust in het apparaat
geinstalleerd is: de pomp zal de druk naar het juiste
niveau brengen;

2. wanneer u bier tapt: wanneer het fust leeg raakt zal de
pomp na enige tijd opstarten of helemaal niet;

3. wanneer het apparaat in de stand-by koel modus
staat: om de kwaliteit van het bier te behouden zorgt
het BeerTender systeem ervoor dat de druk in het fust
op het juiste niveau blijft. Indien u een klein aantal
glazen bier tapt zal de pomp gemiddeld 3 of 4 keer per
dag aanslaan.

4. wanneer u het deksel van het BeerTender apparaat
opent komt de opgebouwde luchtdruk vrij. Het fust kan
eventueel een kort sisgeluid maken.
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Pomp
Tijdens het bier tappen kan de pomp aanslaan. Dit hoeft

niet altijd het geval te zijn, dit hangt af van de grootte van
het glas en de resterende hoeveelheid bier in het fust.
Ook wanneer u het deksel sluit met het fust in het
apparaat, zal de pomp aanslaan om de druk in het fust
op het juiste niveau te brengen. Om de druk in het fust
op peil te houden is het bovendien mogelijk dat de pomp
af en toe aanslaat in de "stand-by" stand. Het geluid dat
hierbij wordt geproduceerd is normaal.

7 Bier tappen
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NB: voordat u een fust gebruikt raden wij aan de
houdbaarheidsdatum “best before end” aan de zijkant
van het fust te controleren. Indien de vermelde datum
reeds verlopen is, dient u het BeerTender fust niet meer
te installeren of te gebruiken.

NB: het bier dient in geschikte bierglazen te worden
getapt; het tappen kunt u handmatig starten en stoppen.

Stap 1 — Een glas klaarmaken

Om een perfect biertje te tappen is het belangrijk dat u
met een schoon koel glas begint.

Spoel het glas in koud water voordat u bier tapt (hoe
kouder het glas hoe beter).

Tip: wij raden aan uw bierglazen alleen voor het drinken
van bier te gebruiken. Sommige dranken, zoals melk,
laten een kleine hoeveelheid residu achter, wat een
kleinere schuimkraag op uw bier zal veroorzaken.

Stap 2 - Bier tappen

Tip: controleer op het controlepaneel of het bier de juiste
temperatuur heeft bereikt.

Plaats een glas onder de tap, houd dit onder een hoek
van 45 graden (zie afbeelding).

Vermijd contact tussen de taptuit, het glas en het reeds
ingeschonken bier. Dit kan namelijk overmatig schuim tot
gevolg hebben.

Trek de taphendel vlug en krachtig naar beneden, zo ver
als mogelijk is. Laat het bier in het glas stromen.
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NB: telkens wanneer u een nieuw fust in BeerTender
plaatst zal het eerste glas vooral schuim produceren.
Plaats in dat geval het glas op de lekbak. Zodra het schuim
minder is geworden, kunt u het glas met bier bijvullen.

NB: te veel schuim zal ook worden gevormd wanneer de
taphendel slechts gedeeltelijk of te langzaam wordt
geopend. Het bier zal langzamer stromen nadat het
eerste glas is gevuld.

Stap 3 — Bier in het glas

Plaats het glas op de lekbak en wacht tot het schuim
minder is geworden.

Stap 4 — Een perfect glas bier

Uitstekend tapbier heeft de volgende eigenschappen:

1. Een schuimkraag van ongeveer 3 cm (twee vingers).

2. Een gelijkmatig over de rand van het glas verdeelde
schuimkraag die goed aan het oppervlak van het bier
hecht.

3. Een heldere kleur met koolzuurbelletjes die vanaf de
wand en de bodem van het glas opstijgen.

NB: om overmatig schuim te voorkomen dient u altijd
een vooraf gekoeld BeerTender fust en een in koud
water gespoeld schoon glas te gebruiken.

8 Schoonmaken

Naast het regelmatig schoonhouden, dient BeerTender
na dagelijks gebruik en voor de installatie van een nieuw
BeerTender fust te worden gereinigd.

Waarschuwing! U dient het apparaat en/of de onderdelen
niet in een magnetron of traditionele oven te drogen.

Reinigen na dagelijks gebruik
De lekbak en het rooster dienen na elk gebruik te worden

gereinigd.

Verwijder het rooster voordat u de lekbak leegt. Het
rooster moet weer op de lekbak geplaatst worden tijdens
normaal gebruik van BeerTender.
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NB: u kunt de lekbak met warm water en een zacht
schoonmaakmiddel reinigen. De lekbak mag ook in de
vaatwasmachine.

Waarschuwing! Gebruik nooit agressieve
schoonmaakmiddelen zoals azijn, zuur, krachtige
oplosmiddelen of benzine.

NB: gebruik geen harde afwasborstel of schuurspons om
het rooster van de lekbak te reinigen. Dit kan het rooster
beschadigen.

Schoonmaken na de installatie van een nieuw
BeerTender fust

Voordat u een nieuw BeerTender fust installeert dient u
eerst de taptuit schoon te maken. De taptuit is het enige
onderdeel van het apparaat dat met het bier in contact
komt.

Het is belangrijk de taptuit met de hand of in de
vaatwasmachine te reinigen.

NB: de taptuit bevat kunststof en metalen delen die
permanent met elkaar verbonden zijn zonder dat dit
problemen met betrekking tot hygiéne veroorzaaki.
Probeer deze delen niet van elkaar te scheiden.

Het tapmechanisme dient met een vochtige doek en een
zacht schoonmaakmiddel te worden gereinigd.

NB: gebruik een zachte katoenen doek om de overige
delen van het apparaat grondig te reinigen.

Waarschuwing! Probeer het tapmechanisme niet met
harde en/of scherpe voorwerpen te reinigen; het is een
precisie-onderdeel en u loopt zo het risico dit te
beschadigen.

Normaal reinigen
Reinig de koelkamer van het apparaat regelmatig met

een vochtige doek en een zacht schoonmaakmiddel.

Waarschuwing! Vul de koelkamer nooit met water
omdat dit het apparaat onherstelbaar kan beschadigen.
Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen zoals
azijn, zuur, krachtige oplosmiddelen of benzine.
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De taplens kan worden verwijderd.
Maak de lens met warm water en een zacht
schoonmaakmiddel schoon.

Waarschuwing! Reinig de taplens nooit in de
vaatwasmachine omdat dit de lens kan beschadigen en
dof kan maken. Gebruik nooit agressieve
schoonmaakmiddelen zoals azijn, zuur, krachtige
oplosmiddelen of benzine.

9 Onderhoud

Wanneer u merkt dat de pomp onregelmatig loopt of
vaker dan gewoonlijk aanslaat in de “stand-by” stand, kan
dit worden veroorzaakt door een verstopt luchtdopje. U
kunt dit probleem oplossen door het witte luchtdopje te
reinigen of, indien het erg vuil of beschadigd is, te
vervangen door een nieuw dopje (wordt met het apparaat
meegeleverd).

Waarschuwing! Maak het luchtdopje nooit schoon met
alcohol.

Indien er zich stof op de koelventilator bevindt (zie
achterzijde apparaat), zal de koelcapaciteit van
BeerTender minder worden. Wij raden u aan het rooster
en de koelventilator zo nu en dan te controleren en
stofvrij te maken met behulp van bijvoorbeeld een
stofzuiger.

10 Veiligheid van kinderen

Om te voorkomen dat kinderen het apparaat gebruiken
kunt u de taphendel verwijderen.

Om de taphendel te verwijderen zet u deze in verticale
stand en trekt u hem vervolgens omhoog.

11 Juridische informatie

Deze handleiding bevat informatie die u nodig heeft
voor een goed gebruik en onderhoud van het apparaat.
Het is belangrijk dat u deze handleiding zorgvuldig leest
en de instructies nauwkeurig opvolgt voor een veilig
gebruik en onderhoud van het apparaat.
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De inhoud van deze handleiding maakt geen deel uit
van een voorgaande of reeds bestaande juridische
overeenkomst of contract, deze heeft dan ook geen
invloed op de voorwaarden van de laatstgenoemde.
De verplichtingen van de fabrikant zijn alleen gebaseerd
op de koopovereenkomst, die tevens de complete en
exclusieve garantievoorwaarden bevat.

De garantievoorwaarden zoals bepaald in de
overeenkomst, worden niet beperkt of uitgebreid op
basis van de voorgelegde interpretaties.

De informatie in deze handleiding valt onder het
auteursrecht.

Het is niet toegestaan om deze handleiding te kopiéren
of in een andere taal te vertalen zonder schriftelijke
toestemming van de fabrikant.

12 Verwijdering

Apparaten die niet meer in gebruik zijn moeten
onbruikbaar worden gemaakt.

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact
en snijd het snoer door.

Apparaten die niet meer in gebruik zijn dienen naar
een milieuvriendelijk verwerkingsbedrijf te worden
gebracht zodat de speciale onderdelen van het
apparaat op de juiste wijze verwijderd kunnen worden.
De “TEM - Module” (of het Peltier element) moet
worden verwijderd overeenkomstig de specifieke
wetgeving in uw land.

ﬁ Wees vriendelijk voor het milieu !
—

® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor
hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij
onze technische dienst.
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13 Problemen met BeerTender

Storing

Mogelijke
oorzaken

Oplossingen

Het apparaat

Het apparaat is

Steek de stekker in

kan niet niet op de het stopcontact en
worden netspanning schakel het
aangezet. aangesloten. apparaat in.

U krijgt de De tap van het Breng de tap van
taplens niet BeerTender fust is | het BeerTender
goed op zijn handmatig in fust terug in de
plaats. werking gebracht. |oorspronkelijke

stand.

De tap of leiding
van het
BeerTender fust is
niet op de juiste
wijze geplaatst.

Verwijder de tap
van het
BeerTender fust uit
het apparaat en
plaats het opnieuw
volgens de uitleg in
hoofdstuk 6 —
“BeerTender
gebruiken”.

Het deksel van
BeerTender
sluit niet.

De taplens is niet
goed op zijn plaats
gebracht.

Plaats de taplens
op de juiste wijze.

Er komt geen
bier uit de tap.

Het apparaat staat
uit.

Zet het apparaat
aan.

BeerTender
bevindt zich niet in
de juiste stand of
is verkeerd
geinstalleerd.

Het BeerTender |Vervang het

fust is leeg. BeerTender fust
door een nieuw
fust.

Er zit geen fust in |Plaats een fust in

BeerTender. BeerTender.

De taphendel van |Installeer de

taphendel op de
juiste wijze of breng
hem in de juiste
stand.
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BeerTender
produceert te
veel schuim bij
het tappen
(zie ook
hoofdstuk 7 -
“Bier tappen”).

Het BeerTender
fust heeft de juiste
taptemperatuur
nog niet bereikt.

Gun het BeerTender
fust de tijld om op de
juiste temperatuur te
komen. U kunt
hierbij vertrouwen op
de temperatuur-
indicator op het
controlepaneel van
uw BeerTender
apparaat.

Het BeerTender
fust is geschud.

Wacht 4 uur
voordat u opnieuw
met tappen begint.

De taphendel is te
langzaam omlaag
gebracht.

Trek de taphendel
vlug en krachtig, zo
ver als mogelijk,
omlaag.

Het bier De taphendel is  |Open de taphendel
stroomt niet niet helemaal helemaal.

snel genoeg. |open.

BeerTender Het BeerTender Gun het
produceert fust werd niet lang |BeerTender fust
warm bier. genoeg gekoeld en |genoeg tijd in het

heeft daarom nog

apparaat af te

niet de juiste koelen.
temperatuur
bereikt.
De temperatuur | BeerTender staat |Gebruik het
indicator op het |in een te warme  |apparaat

controlepaneel
licht nooit op.

ruimte of wordt
blootgesteld aan
direct zonlicht (zie
ook hoofdstuk 5 —
“Het fust koelen”
en “BeerTender
installeren”).

binnenshuis en
plaats het in een
ruimte waar de
kamertemperatuur
de 30°C niet
overschrijdt.
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De pomp van
het apparaat
slaat te vaak
aan.

Het luchtdopje in
het deksel is
beschadigd of
dient te worden
gereinigd.

Reinig het
luchtdopje met warm
water en een zachte
tissue. Indien de
storing hiermee niet
verholpen is,
vervang dan het
luchtdopje (een
reservedopje wordt
met het apparaat
meegeleverd).

Indien u problemen of vragen heeft willen wij u
verzoeken eerst contact op te nemen met ons Klanten
Service Team voor deskundige hulp en adviezen.

62

Beerlender



1- Généralités 64
Pour faciliter la lecture
Utilisation de cette notice

2 - Caractéristiques techniques 65
3 - Reégles de sécurité 66
4 - Avertissements 69

Emploi du BeerTender
Utilisation du fat

5 - Préparation du Systéeme BeerTender 70
Refroidissement du f(t BeerTender
Installation de la tireuse a biere BeerTender
Branchement électrique

6 - Emploi du BeerTender 73
Utilisation du fat
Installer le fit « Compatible BeerTender » a
Fintérieur du systeme
Ecran de controle
Les bruits de la tireuse a biere BeerTender

7 - Tirage de la biére 76
Phase 1 — Préparation du verre
Phase 2 — Tirage de la biére
Phase 3 — Votre verre de biere
Phase 4 — La qualité de votre verre de biére

8 - Nettoyage 77
Nettoyage apres l'utilisation quotidienne
Nettoyage lors de linstallation d’'un nouveau fat

BeerTender

Nettoyage régulier
9 - Entretien 79
10 - Protection enfant 79
11 - Informations a caractére juridique 79
12 - Elimination 80
13 - Dépannage 80

o8 Beerlender

FRANCAIS



FRANCAIS

1 Généralités

La tireuse a biere BeerTender de ROWENTA est
destinée uniquement au tirage de la biére fraiche
contenue dans le fit prévu a cet effet (appelé it
BeerTender) installé dans la tireuse a biere.

Cette machine au design élégant a été concue pour un
usage domestique en intérieur et n’est pas adaptée pour
un fonctionnement continu de type professionnel.

Attention. Le constructeur n’assume aucune
responsabilité en cas de dommages provoqués par :

* I'emploi erroné et non conforme aux utilisations
prévues ;

* des réparations effectuées en dehors des centres
d’apres-vente agréés ;

* |a détérioration du cable d’alimentation ;

* la détérioration de tout composant de la machine ;

* Tutilisation de pieces détachées et d’accessoires non
originaux ;

* des interventions a I'intérieur de I'appareil.

Dans tous ces cas, la garantie n’est plus valable.

Pour faciliter la lecture

Le triangle d’avertissement indique toutes les
instructions importantes pour la sécurité de I'utilisateur.
Respectez scrupuleusement ces indications pour éviter
toute erreur d’utilisation et blessure graves !

Ce symbole met en évidence les informations qui
méritent une attention particuliere pour une meilleure
utilisation de la machine.

Utilisation de cette notice

Conservez ce mode d’emploi dans un lieu sdr et
joignez-le a la machine si une autre personne doit
I'utiliser.

2 Caractéristiques techniques

Tension nominale Voir l'inscription sur le dessous de
I'appareil

Puissance nominale  Voir l'inscription sur le dessous de
I'appareil
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Alimentation

Voir 'inscription sur le dessous de
I'appareil

Classe d’isolation

Classe de

refroidissement N

Matériau Thermoplastique
Dimensions 274 x 452 x 505

(Ix h xp) en mm

(490 sans le plateau égouttoir)

Poids

5,8 kg (5,6 kg sans le plateau
égouttoir)

Longueur du cordon

1,1m

Récipient contenant
la biere

Fat BeerTender

Ecran de controle

Sur le dessus de I'appareil

Conditions de
fonctionnement

80 % d’humidité relative
min : 12 °C, max : 30 °C

Dispositifs de sécurité

Interrupteur de pression sur le
circuit d’air

Protection thermique
Protections électriques (fusibles)

Le constructeur se réserve le droit d’apporter des
modifications a la construction et 'exécution de I'appareil
dues au progres technologique.

Machine conforme a la Directive Européenne 89/336/CEE
(Décret législatif 476 du 04/12/92) sur la compatibilité

électromagnétique.

3 Regles de sécurité

Ne mettez jamais les parties sous tension en contact avec
I'eau : risque de court-circuit !

Emploi prévu

La machine a été congue uniquement pour le tirage de la
biére pour usage domestique.

Le systeme BeerTender fonctionne exclusivement avec
les fts portant la mention « Compatible BeerTender »

produits et commercialisés par le groupe Heineken ; il est
impossible et interdit d’utiliser d’autres flts a l'intérieur du
systeme BeerTender.

Avant d’utiliser un fat BeerTender, vérifiez la date limite de
consommation marquée. Veuillez ne pas installer ni
utiliser les fOts BeerTender apres la date indiquée.
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Il est interdit d’utiliser la tireuse a biére pour des usages
et avec des conteneurs différents par rapport a ce qui a
été indiqué au préalable.

Il est interdit d’introduire dans la tireuse a biére tout
matériel sauf les fts BeerTender.

Il est interdit d’apporter des modifications techniques et
d’avoir un usage illicite de I'appareil, & cause des risques
que cela entrainerait !

Seuls des adultes dans des conditions psychophysiques
normales peuvent utiliser la tireuse a biére.

Alimentation en courant

Branchez la tireuse a biere uniquement sur une prise de
courant adéquate.

La tension doit correspondre a celle qui est indiquée sur
la plaque de l'appareil.

Céble d’alimentation

N’utilisez jamais la tireuse a biére si le cable
d’alimentation est défectueux.

Faites remplacer immédiatement le céble et/ou la
fiche défectueux par un centre d’aprés-vente agréé,
afin d’éviter tout danger.

Ne faites pas passer le cable d’alimentation par des coins
et des arétes aigués ni sur des objets trés chauds ; évitez
le contact avec I'huile.

Ne soulevez ni tirez la tireuse & biére en la tenant par le
cable.

Ne sortez pas la fiche en la tirant par le cable ; ne la
touchez pas avec les mains ou les pieds mouillés.

Evitez de faire pencher librement le cable d’alimentation a
travers des tables ou des étageres.

Protection d’autres personnes
Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des

personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou
des personnes dénuées d’expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par
I'intermédiaire d’'une personne responsable de leur
sécurité, d’une surveillance ou d’instructions préalables
concernant l'utilisation de I'appareil. Il convient de
surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas
avec l'appareil.
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Assurez-vous qu’aucun enfant ne peut jouer avec la
tireuse a biere.

Les enfants ne sont pas conscients des dangers liés aux
appareils électroménagers.

Ne laissez pas le matériel d'emballage de la machine a la
portée des enfants.

Afin d’empécher que la machine soit utilisée par des
enfants, vous pouvez enlever la poignée du robinet. Pour
Oter la poignée, assurez-vous qu’elle se trouve dans une
position verticale et tirez-la vers le haut.

Un bon endroit pour ’emploi et I’entretien

Installez la tireuse a biére en position verticale dans un
lieu sdr, ol personne ne peut la renverser ou se blesser.
Pour que la tireuse a biére fonctionne correctement, il est
recommandé ce qui suit :

* choisissez un plan d’appui bien nivelé.

choisissez un environnement suffisamment éclairé,
hygiénique et disposant d’'une prise de courant facile a
atteindre.

prévoyez une distance minimum des parois de
Fappareil, comme il est indiqué dans la figure.
conservez le fat BeerTender a une température
ambiante.

protégez-le de I'exposition directe aux rayons du soleil.
n’'utilisez pas la tireuse a biére en plein air.

n’installez pas la tireuse a biére sur des surfaces trés
chaudes ni a proximité de flammes libres pour éviter
que le corps de l'appareil bati ne fonde ou ne s’abime.

*

Nettoyage
Avant de nettoyer 'appareil, il faut absolument

débrancher linterrupteur marche/arrét et ensuite
débrancher la fiche de la prise de courant.

N’'immergez jamais 'appareil dans 'eau !

Merci de noter que trop de poussiére peut affecter
I'efficacité du systeme de refroidissement de votre
BeerTender. Il est possible que la poussiére entre dans la
machine par les ouies d'aération a l'arriere de la machine.
Nous vous recommandons de nettoyer régulierement
cette partie avec un aspirateur. Cela allongera la durée de
vie de votre appareil et permettra a votre BeerTender
d'étre performante plus longtemps.

Il est strictement interdit d’essayer d’intervenir a l'intérieur
de l'appareil.
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Comment conserver la machine

Lorsque la machine reste inutilisée pendant une période
prolongée, éteignez-la en utilisant l'interrupteur
marche/arrét et débranchez la fiche de la prise.

Gardez la machine dans un lieu sec et non accessible
aux enfants.

Protégez la machine de la poussiere et de la salete.
Ne rangez pas I'appareil si un fat se trouve a l'intérieur.

Réparations / Entretien
En cas de problémes, défauts ou défauts redoutés apres

une chute, débranchez immédiatement la fiche de la prise
de courant.

Ne mettez jamais en fonction une machine défectueuse.
Seuls les Centres d’Aprés-Vente agréés peuvent effectuer
des interventions et des réparations.

En cas d’interventions qui ne sont pas effectuées par les
Centres d’Aprés-Vente agréés, le constructeur n’assume
aucune responsabilité en cas de dommages a des per-
sonnes et/ou objets dus au mauvais fonctionnement de
'appareil.

Incendie
En cas d'incendie, utilisez des extincteurs a anhydride carbo-
nique (CO2). N'utilisez pas d’eau ni d’extincteurs a poudre.

Composants de I'appareil

|RowenNTs

Tireuse a biére BeerTender
1. Systeme de tirage de la biere
BeerTender
2. Emplacement de réfrigération de la
machine
3. Couvercle
4. Poignée d’ouverture du couvercle
5. Ecran de contrdle & témoins lumineux
6. Loupe du robinet
7. Embout de robinet
8. Poignée du robinet
9. Grille

10. Plateau récolte-gouttes
11. Interrupteur marche/arrét
12. Cable d’alimentation avec fiche

Fat BeerTender

13. Couvercle du f(it BeerTender
14. Conduite de biere

15. Robinet du fit BeerTender
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4 Avertissements
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Emploi du BeerTender
Pour obtenir une biere pression d’une qualité parfaite,

deux éléments sont particulierement importants :

la température de la biére et les conditions d’hygiéne.

1. La température de la biére a un impact direct sur son
niveau de mousse : pour obtenir un col de mousse
parfait lors du service, la biére doit étre servie
suffisamment fraiche. Vous devez donc porter une
attention particuliere au rafraichissement du fit et
respecter les temps de refroidissement (voir chapitre «
Rafraichir les flts Compatible BeerTender »). N’hésitez
pas non plus a pré-rafraichir le systeme BeerTender
avant dy introduire un f(t.

2. Nettoyez toujours la tireuse a biere apres utilisation. La
biére est un produit naturel qui peut se dégrader. Votre
tireuse a biére doit, par conséquent, rester propre pour
maintenir un excellent niveau de qualité de la biere et
éviter les odeurs (Voir « Nettoyage »). Lembout de
robinet doit étre lavé avant d’installer un nouveau fat
BeerTender, le plateau récolte-gouttes et la grille
doivent étre vidés apres chaque utilisation.

D’autres aspects doivent étre pris en ligne de compte lors

de l'utilisation du systéme BeerTender :

1. Ne refroidissez pas le ft BeerTender dans le
congélateur ; le fit BeerTender risque d’éclater tout
comme une bouteille en verre. La biére perdra de sa
qualité une fois congelée.

2. La tireuse a biére doit étre utilisée dans un lieu ou la
température est comprise entre 12°C et 30°C ; a des
températures plus basses, le systeme BeerTender
risque de congeler la biere, a des températures plus
élevées le systeme ne peut pas atteindre la
température idéale pour le tirage de la biere.
Conservez les flts BeerTender a une température
ambiante.

Attention ! N'exposez pas le fat BeerTender au soleil
pour éviter son échauffement.

3. Soulevez toujours la tireuse a biere BeerTender par sa
base.

Attention ! Ne soulevez pas la tireuse a biére par la
poignée ou le céble d’alimentation.
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Utilisation du fat

Réfrigérez bien le fat avant utilisation. Si le fit n’est pas
suffisamment froid, une quantité de mousse trop importan-
te se formera lorsque vous commencerez a servir la biére.
Notez également que le premier verre servi d’'un nouveau
f(t contient surtout de la mousse. Cela se produit
également avec la biere pression servie dans les bars !

Le fOt BeerTender est équipé d’un systeme breveté de
conservation et de distribution de la biére. Il garantit une
biere de qualité supérieure durable, ainsi qu’une utilisation
a la fois simple et confortable de la tireuse BeerTender.

Important : avant d’insérer un f(t dans l'appareil, vérifiez
la date limite de consommation indiquée sur le c6té du fat.
N'utilisez pas le f(t BeerTender si cette date est dépassée.

Retirez le couvercle du fit BeerTender et jetez-le.

Le fOt BeerTender est consigné. Pour faciliter I'opération,
fixez le robinet et le tuyau sur le fit aprés usage. Certains
revendeurs n'acceptent pas les flts sur lesquels le tuyau
et le robinet ne sont pas fixés.

Attention : récipient sous pression. Ne pas secouer ou
laisser tomber. Ne pas laisser exposer aux rayons du
soleil ou a une température supérieure a 30 °C. Ne pas
percer ou brller méme aprés usage.

5 Préparation du Systéme BeerTender

|RowenNTs

Pour votre sécurité et celle des autres, respectez
scrupuleusement les « Normes de sécurité » contenues
dans le chapitre 3.

Refroidissement du fiit BeerTender

Les fOts BeerTender doivent étre réfrigérés avant usage.
L'utilisation d’un fOt BeerTender trop chaud entraine une
production excessive de mousse.

Vous pouvez refroidir le fit BeerTender de deux maniéres :
1. a lintérieur de la tireuse a biére BeerTender
(cf. paragraphe « Utilisation de la tireuse a biere
BeerTender »). Le refroidissement du fit BeerTender a
une température de 4 °C dure environ 15 heures si le f(t
et 'appareil se trouvent a 20 °C.
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2. Au réfrigérateur. Le refroidissement du f(t a une
température de 5 °C dure environ 12 heures selon la
capacité de refroidissement de votre réfrigérateur.

Conseil : nous préconisons de toujours conserver un fat
BeerTender d’avance au réfrigérateur. De cette maniere,
vous aurez toujours un fit réfrigéré disponible.

Nous recommandons également de mettre I'appareil sous
tension au moins une heure avant de I'utiliser, pour tirer
pleinement avantage du refroidissement préalable du fat.

Avertissement ! Ne placez pas un flt au congélateur
pour le refroidir. Tout comme les bouteilles en verre, les
fOts risquent d’exploser s’ils sont congelés. En outre, la
congélation altére la qualité de la biere.

Installation de la tireuse a biére BeerTender
L'emballage original a été congu et réalisé pour protéger
la machine.

Il est conseillé de le conserver pour tout transport futur.

Sortez la tireuse a biere ROWENTA de son emballage et
posez-la sur une surface plane, seche, propre et
suffisamment grande.

La température de I'environnement doit étre supérieure a
12 °C et peut arriver jusqu’a 30 °C au maximum. A des
températures inférieures, la biere dans le f(t peut congeler.
Installez le plateau récolte-gouttes et la grille devant
I'appareil. Assurez-vous que la cuvette est appliquée et
placée correctement.

N’installez pas I'appareil a proximité de sources de chaleur
ou a des endroits exposés a la lumiére directe du soleil. La
température ambiante ne doit pas dépasser 30° C.

Remarque : le plateau récolte-gouttes doit étre vidé et
nettoyé a intervalles réguliers pendant l'utilisation.
Lorsque vous n'utilisez pas la tireuse a biére de
ROWENTA, vous pouvez retirer le plateau récolte-gouttes
et le ranger dans un endroit approprié pour gagner de
I'espace.

Attention ! Le plateau récolte-gouttes doit étre placé sur
une surface plane et ne doit pas sortir du plan d’appui.
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Aprés avoir installé la tireuse a biere BeerTender, il
faudra procéder au nettoyage de I'embout de robinet,
car c’est la seule partie de I'appareil en contact direct
avec la biere.

Il est essentiel de laver 'embout de robinet avant la
premiére utilisation et au moins chaque fois qu'un
nouveau fit BeerTender est installé dans la tireuse a
biere de ROWENTA. Lembout peut étre lavé dans le
lave-vaisselle.

Pour le nettoyage, sortez 'embout de son logement en
le faisant tourner dans le sens des aiguilles d’'une
montre.

Aprées avoir lavé I'embout, revissez-le dans son
logement.

Branchement électrique
Le courant électrique peut étre dangereux ! Par

conséquent, respectez scrupuleusement les normes de
sécurité.

La tireuse a biere doit étre branchée sur une prise de
courant appropriée et installée correctement.

La tension de I'appareil a été prédéfinie a l'usine.
Vérifiez que la tension du réseau corresponde bien aux
indications figurant sur la plaque d’identification sur le
dessous de I'appareil.

Vérifiez que l'interrupteur marche/arrét, situé a l'arriére
de l'appareil, soit placé sur « 0 » avant de connecter la
tireuse a biere BeerTender au réseau électrique.
Introduisez la fiche dans une prise de courant ayant une
tension appropriée et allumez I'appareil en positionnant
l'interrupteur marche/arrét sur « | ».

La tireuse a biére commencera immédiatement a

refroidir la cuve dés que linterrupteur marche/arrét sera
placé sur « | ».
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6 Emploi du BeerTender
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Utilisation du fat

Le fOt BeerTender est équipé d’un systeme breveté de
conservation et de distribution de la biére. En interdisant
tout contact entre la biere et I'air, le systeme BeerTender
garantit une qualité supérieure et durable de la biére,
ainsi qu’une utilisation a la fois simple et confortable.

Important : avant d’'insérer un fat dans I'appareil
BeerTender, vérifiez la date limite de consommation
indiquée sur le c6té du récipient. N'utilisez pas le fit
BeerTender si cette date est dépassée.

Retirez le couvercle du fit BeerTender et jetez-le. Sous le
couvercle, un robinet relié au f(t par un tube fin garantit la
qualité et 'hygiéne.

Avertissement : contenu sous pression. Eviter les
secousses et les chutes. Ne pas exposer a la lumiére du
soleil ou a des températures supérieures a 30 °C. Méme
lorsque le f(it est vide, ne 'ouvrez pas et ne le brilez pas.

Installer le fat « Compatible BeerTender » a I'intérieur

du systéme
Rappel : Le systeme BeerTender fonctionne exclusivement

avec les fits portant la mention « Compatible BeerTender »
produits et commercialisés par le groupe Heineken.

L'appareil peut étre utilisé uniqguement s’il contient un fat
BeerTender et si l'interrupteur marche/arrét est placé sur

« | »,

Le témoin lumineux situé sur la gauche de I'écran de
contréle s’illumine lorsque I'appareil est sous tension.

Pour ouvrir 'appareil, appliquez une pression sur la
poignée située sur le dessus du couvercle. Relachez la
poignée, vous pouvez relever le couvercle.

Remarque : ne tentez pas de forcer I'ouverture du
couvercle car vous risqueriez de 'endommager.

Lorsque le couvercle est complétement ouvert, insérez un
f(t BeerTender comme indiqué sur la figure.
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Otez le couvercle du robinet en le ramenant vers le haut
comme indiqué sur l'illustration.

Remarque : ce couvercle peut étre retiré pour faciliter le
nettoyage.

Installez le robinet du f(t BeerTender en place.

Remarque : n’essayez pas d’actionner le robinet du fat
BeerTender manuellement.

Positionnez le tuyau comme indiqué sur l'illustration.

Remettez le couvercle du robinet dans sa position initiale.

Remarque : le couvercle du robinet ne peut pas étre
refermé si le robinet du fit BeerTender n’a pas été
correctement mis en place.

Assurez-vous que la poignée du robinet est positionnée
dans le mécanisme de la tireuse avant de fermer le
couvercle.

Assurez-vous que la poignée du robinet se trouve dans

une position conforme a l'illustration afin de ne pas
endommager la conduite de biere.

Refermez doucement le couvercle de I'appareil.

La pompe s’active normalement a la fermeture du
couvercle de I'appareil pour assurer la pression de
distribution de la biere.
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Ecran de contrdle
Deux témoins lumineux situés sur le dessus du couvercle
fournissent des indications importantes :

Témoin lumineux vert de fonctionnement situé sur la
gauche de I'écran : lorsqu’il est illuminé, il indique que
I'appareil est en fonctionnement.

Témoin lumineux vert de température de la biére situé sur
la droite de I'écran : lorsque le f(t BeerTender a atteint la
température idéale, le témoin lumineux s’illumine et
'appareil passe en mode refroidissement « de veille ».

Les bruits de la tireuse a biére BeerTender
Deux fonctions de la tireuse a biere BeerTender génerent
un bruit : le refroidissement et le maintien de la pression.

Refroidissement

La tireuse a biére BeerTender comporte un systéeme de

refroidissement régulant la température du fit

BeerTender. Ce systéme présente deux niveaux de

refroidissement :

1. refroidissement de veille qui correspond a I'état de
fonctionnement le plus fréquent. Dans ce cas, le son
du ventilateur est a peine audible ;

2. refroidissement actif qui se produit lorsque la
température du fat et de la chambre de refroidissement
est trop élevée. Une fois le fat de biere ramené a la
bonne température, 'appareil repasse en mode
refroidissement de veille.

Maintien de la pression

La tireuse a biere BeerTender est équipée d’une pompe

qui maintient, a l'intérieur du fat BeerTender, la pression

idéale a la fois pour tirer la biere et préserver ses qualités.

Le compresseur se met en route dans les quatre

situations suivantes :

1. vous refermez le couvercle alors qu’un fat est a
lintérieur : la pompe régle la pression au niveau adapté ;

2. vous tirez la biere : lorsque le f(t se vide, la pompe se
met en route au bout d’'un certain temps ou ne
s’enclenche pas du tout ;

3. la tireuse a biere est en mode refroidissement de veille :
afin de préserver la qualité de la biere, le systeme
BeerTender maintient la pression idéale a l'intérieur du
fat. La pompe fonctionne en moyenne 3 a 4 fois par jour
lorsque le tirage quotidien équivaut a quelques verres de
biére.
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4. vous ouvrez le couvercle de la tireuse a biere
BeerTender : la pression maintenue a l'intérieur de
Fappareil est relachée. Un grésillement temporaire du
f(t est également possible.

7 Tirage de la biére
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Remarque : vérifiez toujours la date limite de
consommation de la biére indiquée sur le FGt BeerTender.
N’utilisez pas le fat BeerTender aprés cette date.

Remarque : la biére doit étre servie dans des verres
appropriés, le service commence et s’arréte
manuellement.

Phase 1 - Préparation du verre

Pour verser une biére idéale, il est essentiel de commencer
par un verre propre et frais.

Rincez le verre a I'eau froide avant de servir la biere (plus
I'eau est froide, mieux ce sera).

Remarque : il est conseillé d'utiliser toujours les mémes
verres pour tirer la biere ; certaines boissons, comme le
lait, laissent de petites traces qui réduisent la quantité de
mousse.

Phase 2 - Tirage de la biére

Conseil : vérifiez a I'écran de contrble que la biere a
atteint la température souhaitée.

Maintenez le verre incliné sous le robinet (cf. illustration).
Evitez tout contact entre 'embout de robinet, le verre et la
biere déja servie dans le verre, car cela pourrait produire
trop de mousse.

Tirez vers l'avant la poignée de 45 degrés et d’un geste
ferme ; versez la biére dans le verre.

Lorsque la biere/mousse atteint le bord du verre, redressez
ce dernier et refermez le robinet d’'un geste ferme.

Remarque : aprés avoir installé le fit BeerTender dans la
tireuse a biere ROWENTA, il est tout a fait normal que le
premier verre produise trop de mousse. Dans ce cas,
laissez le verre sur le plateau récolte-gouttes. Ensuite,
remplissez le verre une fois que la mousse est retombée.
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Remarque : il y aura davantage de mousse si 'on ouvre
le robinet Iégerement ou lentement. On peut verser
plusieurs biéres de suite en laissant le robinet ouvert. Le
débit de la biere sera toutefois plus lent apres le tirage de
la premiere biere.

Phase 3 — Votre verre de biére

Disposez le verre de biére sur la grille et attendez que la
mousse soit retombée.

Phase 4 — La qualité de votre verre de biére

Une excellente biere pression doit présenter les qualités

suivantes :

1. un col de mousse d’environ deux doigts de hauteur ;

2. la mousse doit étre uniforme sur toutes les parois du
verre et doit s'unir a la biere ;

3. la biére doit avoir la transparence du cristal avec des
bulles de gaz carbonique sur les c6tés et au fond du
verre.

Remarque : pour éviter un surplus de mousse, utilisez
toujours un fit BeerTender pré-refroidi et un verre propre
rincé a I'eau froide.

8 Nettoyage

Le nettoyage de la tireuse a biere BeerTender se fait en
trois étapes : apres I'utilisation quotidienne, lors de
linstallation d’'un nouveau fit BeerTender et a intervalles
réguliers.

Attention ! Ne séchez pas I'appareil et/ou ses composants
a l'aide d'un four micro-ondes et/ou d’un four traditionnel.

Nettoyage aprés I'utilisation quotidienne
Nettoyez le plateau récolte-gouttes et la grille apres

chaque utilisation.

Pour vider le plateau récolte-gouttes, retirez d’abord la
grille ; celle-ci devra étre replacée pendant I'utilisation
normale du BeerTender.

Remarque : le plateau récolte-gouttes peut étre lavé a
'eau chaude et avec un détergent doux. Il peut
également étre lavé dans le lave-vaisselle.
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Attention ! N'utilisez jamais de détergents agressifs,
comme le vinaigre, les acides, les solvants ou 'essence.

Nettoyage lors de l'installation d’un nouveau fit
BeerTender

Lorsque vous installez un nouveau flt BeerTender,
nettoyez d’abord 'embout de robinet. L'embout de robinet
est la seule partie de I'appareil en contact direct avec la
biere.

Il est essentiel de laver 'embout de robinet normalement
ou dans le lave-vaisselle.

Remarque : les parties en plastique et en métal sont
jointes de fagon permanente et ne posent aucun
probléme d’hygiene. Il ne faut pas essayer de les séparer.

Le mécanisme du robinet doit étre nettoyé a I'aide d’un
chiffon humide et d’un détergent doux.

Remarque : utilisez de la ouate pour nettoyer
convenablement toutes les parties.

Attention ! N'essayez pas de nettoyer le mécanisme
avec des objets durs et/ou pointus, car les objets de
précision du mécanisme pourraient s’abimer.

Nettoyage régulier
Nettoyez régulierement la chambre de refroidissement de

la tireuse a biere BeerTender a 'aide d’un chiffon humide
imbibé d’un détergent doux.

Attention ! Ne remplissez pas d’eau la chambre de
refroidissement, car cela pourrait endommager I'appareil
de fagon permanente. N'utilisez jamais de détergents
agressifs, comme le vinaigre, les acides, les solvants ou
I'essence.

La loupe du robinet peut étre enlevée.
Apres avoir retiré la loupe, lavez celle-ci a 'eau chaude et
avec un détergent doux.

Attention ! Ne lavez pas la loupe du robinet dans le lave-
vaisselle, car elle pourrait s’abimer et ne plus étre
brillante. N'utilisez jamais de détergents agressifs, comme
le vinaigre, les acides, les solvants ou 'essence.
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9 Entretien

Si vous constatez que la pompe se met en marche de
maniére irréguliere ou plus souvent que d’ordinaire en
mode d’attente, la soupape d’étanchéité est peut-étre
encrassée. Pour résoudre ce probleme, nettoyez 'embout
blanc d'arrivée d’air voire, s’il est trés sale ou
endommagé, remplacez-le (un capuchon de rechange est
fourni avec 'appareil).

Avertissement ! Ne nettoyez pas la soupape
d’étanchéité avec de I'alcool.

10 Protection enfant

Pour éviter que des enfants mettent 'appareil en marche,
on peut retirer la poignée du robinet.

Pour cela, assurez-vous que la poignée a été installée
verticalement et tirez-la vers le haut.

11 Informations a caractére juridique

Ce mode d’emploi contient les informations nécessaires
pour un emploi correct, pour les fonctions
opérationnelles et pour un entretien soigné de l'appareil.
Ces informations et le respect de ces instructions
représentent la condition nécessaire pour un emploi
correct et sans danger dans le respect de la sécurité
pour le fonctionnement et 'entretien de I'appareil.

En outre, il est a noter que le contenu de ce mode
d’emploi ne fait pas partie d’'une convention précédente
ou déja existante, ni d'un accord ou d’un contrat légal et
qu’il n’en modifie donc pas la substance.

Toutes les obligations du constructeur se basent sur le
contrat d’achat et vente correspondant qui comprend
également le reglement complet et exclusif concernant
les prestations de garantie.

Ces explications ne limitent ni élargissent les normes de
garantie contractuelles.

Le mode d’emploi contient des informations protégées
par le droit d’auteur.

Il est interdit de photocopier ou de traduire ce mode
d’emploi dans une autre langue sans 'accord préalable
du Constructeur.
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12 Elimination

Il faut rendre inutilisables les appareils qui ne sont plus
en fonction.

Il faut débrancher la fiche de la prise et couper le cable
électrique.

Il faut amener les appareils hors d’'usage dans un
centre de récolte pour I'élimination des composants
spéciaux utilisés dans la construction de la machine.
Le module TEM (ou cellule de Peltier) doit étre éliminé
selon les normes en vigueur dans le pays d’utilisation
de la machine.

Préserver I’environnement avant tout !

® Votre appareil contient des matériaux de
valeur qui peuvent étre récupérés ou
recyclés.

- Déposez-le auprées d’un centre de collecte
des déchets local.

13 Dépannage

Problémes |Causes possibles Solutions

La machine ne [La machine n’est |Connectez la
s’allume pas. |pas connectée au |machine au réseau
réseau électrique. |électrique et
mettez-la sous
tension.

Le couvercle Le robinet du fit |Replacez le robinet
du robinet ne  |BeerTender a été |du fOt BeerTender

se positionne [actionné dans sa position
pas correcte- |manuellement. initiale.
ment.

Le robinet du fit |Retirez le robinet
BeerTender ou le |du flt BeerTender
tuyau n’est pas de l'appareil et

inséré remettez-le en

correctement. place en suivant
les instructions de
la section 6 —

« Utilisation de la
tireuse a biére
BeerTender ».
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Le couvercle de
la machine
BeerTender ne
se ferme pas.

Le couvercle du
robinet n’est pas
correctement
positionné.

Repositionnez cor-
rectement le cou-
vercle du robinet.

La biere ne
coule pas.

La machine est
éteinte.

Mettez la machine
sous tension.

Le f(t BeerTender
est vide.

Remplacez le fat
BeerTender.

Il N’y a pas de fOt
a lintérieur de la
machine
BeerTender.

Installez un f(t a
I'intérieur de la
machine
BeerTender.

La poignée du
robinet de la tireu-
se a biére
BeerTender n'est
pas correctement
installée/position-
née.

Installez/positionnez
la poignée
correctement.

La quantité de
mousse est trop
importante (voir
également la
section 7 :

« Servir la

biere »).

Le f(t BeerTender
n’a pas atteint la
température de
service
appropriée.

Laissez le f(t
BeerTender
refroidir jusqu’a la
température
adéquate. Vous
pouvez vous fier a
'indicateur de
température sur
’écran de contrble
de votre tireuse a
biere BeerTender.

Le f(it BeerTender
a été secoué.

Laissez reposer le
fat durant 4 heures
avant de servir la
biere.

La poignée du
robinet est
actionnée trop
lentement.

Tirez fermement et
rapidement la
poignée a fond
vers le bas et vers
'avant.

La biére coule
trop lentement.

La poignée du
robinet n’est pas
completement
ouverte.

Ouvrez la poignée
completement.
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La tireuse a

Le fat BeerTender

Laissez le fat

biere n’a pas été refroidi |BeerTender refroidir
BeerTender sert|suffisamment suffisamment
de la biere longtemps ; il n’est [longtemps dans
tiede. donc pas a la appareil.

bonne température

de service.
Lindicateur de |L’appareil Utilisez la machine

température
sur 'écran de
controle ne
S’illumine
jamais.

BeerTender se
trouve exposé a
une température
excessive ou a la
lumiere directe du
soleil (voir égale-
ment la section 5
« Refroidissement
du fit » et

« Installation de la
tireuse a biére
BeerTender »).

a lintérieur et
placez-la dans une
piece ou la
température
ambiante ne
dépasse pas 30 °C.

La pompe de la
machine
fonctionne
méme lorsque
personne ne
sert de biére.

La soupape
d’étanchéité située
dans le couvercle
est endommagée
ou encrassée.

Nettoyez la
soupape
d’étanchéité a 'eau
tiede et avec un
chiffon doux. Si le
probleme n’est pas
résolu, remplacez la
soupape (une piece
de rechange est
fournie avec la
machine).

Pour tout probléme ou question, commencez par
contacter notre Equipe Relations Clientele : des experts
se tiennent a votre disposition afin de vous fournir
assistance et conseils.
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1 Informazioni generali

Il sistema BeerTender & progettato per I'erogazione di
birra fresca contenuta nell’apposito contenitore (fusto
BeerTender) inserito allinterno dell’apparecchio stesso.
Questa macchina dall’elegante design € stata progettata
per un uso domestico in interni e non & adatta per un
funzionamento continuo di tipo professionale.

Attenzione: Il produttore non si assume responsabilita

per eventuali danni causati da:
Uso improprio e non conforme agli scopi previsti;

* Riparazioni non realizzate presso i centri assistenza
autorizzati;

* Manomissione del cavo di alimentazione;

* Manomissione di qualsiasi componente
dell’apparecchio BeerTender;

* Uso di pezzi di ricambio e accessori diversi da quelli
forniti dal produttore;

* Tentativi di accedere alle parti interne dell’apparecchio.

In questi casi la garanzia decade.

Indicazioni per la lettura di queste istruzioni
Il triangolo di avvertimento indica che si tratta di istruzioni

importanti per la sicurezza dell’utente.
Attenersi rigorosamente a queste istruzioni per assicurarsi
un uso appropriato ed evitare gravi infortuni!

Questo simbolo evidenzia che si tratta di informazioni
molto importanti per utilizzare al meglio la macchina.

Impiego delle istruzioni per I'uso
Conservare queste istruzioni per 'uso in un posto sicuro e

renderle disponibili per qualsiasi altra persona che
dovesse usare I'apparecchio.

2 Specifiche tecniche

Tensione nominale Vedere targhetta sul fondo
dell’apparecchio

Potenza nominale Vedere targhetta sul fondo
dell’apparecchio

Alimentazione elettrica Vedere targhetta sul fondo

dell’apparecchio
Classe di isolamento Il
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Classe di raffreddamento N

Materiale della struttura Termoplastica
esterna

Dimensioni (I x a x p) (mm) 274 x 452 x 505 (490 senza
vaschetta raccogligocce)

Peso 5,8 Kg (5,6 Kg senza
vaschetta raccogligocce)

Lunghezza cavo 1.1 mt.

Contenitore birra Fusto BeerTender

Pannello di comando Frontale

Condizioni Con 80% Umidita relativa

di funzionamento min 12°C, max 30°C

Dispositivi di sicurezza Pressostato circuito aria

Isolamento termico
Protezioni elettriche (fusibili)

Il produttore si riserva il diritto di apportare modifiche
costruttive e di progettazione dovute al progresso
tecnologico.

L'apparecchio & conforme alla Direttiva Europea
89/336/EEC (Decreto legislativo 476 del 04/12/92) relativo
alla compatibilita elettromagnetica.

3 Regole di sicurezza

|RowenNTs

Non mettete mai a contatto con I'acqua i componenti sotto
tensione, potreste causare un cortocircuito.

Uso previsto
Questo apparecchio € stato prodotto esclusivamente per

I'erogazione di birra in una collocazione domestica.

Con l'apparecchio possono essere usati solo i fusti
BeerTender originali; non dovreste usare nessun altro
contenitore di birra disponibile in commercio.

Prima di usare un fusto, controllare la data di scadenza
indicata sul lato del fusto e non inserite 0 usate i fusti
BeerTender dopo la data indicata.

Non dovreste usare I'apparecchio per scopi diversi da
quelli specificati sopra.

Non dovreste introdurre nessun materiale diverso dai fusti
BeerTender all'interno dell’apparecchio.

E vietato apportare modifiche tecniche o usare
l'apparecchio in qualsiasi modo diverso da quello previsto,
a causa dei rischi che comportal
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L’apparecchio dovrebbe essere usato solo da adulti in
pieno possesso delle loro capacita mentali e fisiche.
Alimentazione elettrica

Collegare I'apparecchio a una presa elettrica idonea.
Accertarsi che I'alimentazione elettrica corrisponda al
voltaggio indicato sulla targhetta dell’apparecchio.

Cavo elettrico

Non usare mai I'apparecchio se il cavo elettrico &
difettoso.

Fate sostituire immediatamente i cavi e/o le spine
difettose da un centro assistenza autorizzato per
evitare qualsiasi pericolo.

Non fare passare il cavo elettrico attorno ad angoli o su
spigoli vivi o superfici calde e tenere lontano dall’olio.
Non sollevare né tirare I'apparecchio tenendolo per il
cavo.

Non estrarre la spina tirandola per il cavo e non toccarla
con mani o piedi bagnati.

Evitare che il cavo elettrico penda liberamente da tavoli o
scaffali.

Proteggere le altre persone

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da
persone (compresi bambini) le cui capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali sono ridotte, o da persone prive di
esperienza o di conoscenza, salvo se hanno potuto
beneficiare, attraverso una persona responsabile della
loro sicurezza, di una sorveglianza o di istruzioni
preliminari relative all’'uso dell’apparecchio.

Invitiamo a sorvegliare i bambini per assicurarsi che non
giochino con I'apparecchio.

Accertatevi che nessun bambino possa giocare con
I’'apparecchio.

| bambini non sono consapevoli del pericolo associato agli
elettrodomestici.

Non lasciate a portata dei bambini i materiali usati per
imballare I'apparecchio.

Per impedire che i bambini usino I'apparecchio, potete
togliere la manopola di spillatura. Prima di togliere la
manopola accertarsi che sia in posizione verticale e tirare
in su.

Posizionamento e manutenzione

Installare I'apparecchio in una posizione verticale in un
posto sicuro, dove non pud essere rovesciato o ferire
nessuno.

Per accertarsi che I'apparecchio BeerTender funzioni
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correttamente ed efficacemente, vi raccomandiamo di:

* Metterlo in una superficie perfettamente piana e stabile;

* Scegliere un ambiente pulito, ben illuminato con una
presa di corrente facilmente accessibile;

* Tenere I'apparecchio a una distanza minima (75cm) dal
fornello come mostrato nel diagramma;

* Tenere I'apparecchio a una distanza minima (10cm) dai
muri;

* Riporre il fusto BeerTender a temperatura ambiente o
nel frigorifero;

* Accertarsi che non sia esposto alla luce diretta del
sole;

* Non usare I'apparecchio all’aria aperta;

* Non mettere I'apparecchio su superfici molto calde o
vicino a fiamme libere, poiché questi possono
sciogliere o danneggiare la struttura esterna.

Pulizia

Prima di pulire 'apparecchio, & fondamentale spegnere

I'interruttore principale e poi togliere la spina dalla presa.

Non immergere mai I'apparecchio in acqua anche se

spento o staccato dalla presa!

Abbiate cura di notare che la troppa polvere potrebbe

intaccare il sistema di refrigerazione del vostro

BeerTender. E' possibile che la polvere entri nella

macchina attraverso la griglia di ventilazione posizionata

sul retro del prodotto. Vi raccomandiamo di pulire
regolarmante quell'area servendovi di un aspirapolvere.

Questo permettera al vostro BeerTender di durare piu a

lungo e rimanere efficiente nel tempo.

E severamente vietato cercare di intervenire all'interno

dell’apparecchio.

Riporre I'apparecchio

Quando l'apparecchio rimane inutilizzato per un lungo

periodo di tempo, spegnere l'interruttore principale e

staccare la spina dalla presa.

Riporre I'apparecchio in un posto asciutto e fuori dalla

portata dei bambini.

Proteggerlo dalla polvere e dallo sporco.

Non riporre I'apparecchio con un fusto all'interno.

Riparazioni / Manutenzione

Se si dovesse verificare un guasto, un difetto o un

sospetto difetto dopo che I'apparecchio & stato

accidentalmente lasciato cadere, togliere immediatamente
la spina.

Non azionare mai un apparecchio difettoso.
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Tutte le manutenzioni e le riparazioni devono essere
effettuate da un Centro assistenza autorizzato.

Il produttore non sara responsabile per ferite o danni a
persone e/o beni causati dal malfunzionamento
dell’apparecchio se le riparazioni non sono state effettuate
da un Centro assistenza autorizzato.

Prevenzione incendi

In caso di incendio, usare estintori a biossido di carbonio
(CO2). Non usare acqua o estintori a polvere.

Componenti della macchina

Apparecchio BeerTender

Sistema di erogazione BeerTender

Vano di raffreddamento
Coperchio

Maniglia d’apertura del coperchio
Pannello di controllo LED
Coprirubinetto

Beccuccio erogatore

Manopola spillatura birra

. Griglia

10. Vaschetta raccogligocce

©CoOoNOGO MM~

11. Interruttore principale
12. Cavo di alimentazione con spina

Fusto BeerTender

13. Coperchio fusto BeerTender
14. Tubo passaggio birra

15. Rubinetto fusto BeerTender

4 Avvertenze

|RowenNTs

Uso del sistema BeerTender

Per ottenere una birra alla spina di ottima qualita dovreste

tenere in considerazione due fattori fondamentali: la

temperatura della birra e le condizioni igieniche.

1. Pre-raffreddare il fusto di birra per evitare schiuma in
eccesso. Usare sempre un fusto raffreddato. Se non
raffreddate sufficientemente il fusto quando iniziate a
versare la vostra birra sara prodotta troppa schiuma.
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2. Pulire sempre I'apparecchio dopo l'uso. La birra & un
prodotto naturale che pud deteriorarsi. Quindi, per
poter erogare birra di ottima qualita ed evitare odori
spiacevoli, dovreste tenere sempre I'apparecchio pulito
(vedere “Pulizia”).ll beccuccio erogatore dovrebbe
essere pulito prima d’installare un nuovo fusto e la
vaschetta raccogligocce e la griglia dovrebbero essere
vuotate dopo ogni uso.

Quando usate il sistema BeerTender dovreste rispettare
anche le seguenti regole:

1. Non raffreddare un fusto nel freezer. Come le bottiglie
di vetro un fusto messo nel freezer pud scoppiare.
Inoltre, il congelamento diminuisce la qualita della birra.

2. Usate il vostro apparecchio BeerTender in un posto in
cui la temperatura sia compresa tra 12°C e 30°C. Ad
una temperature piu bassa il sistema di raffreddamento
dell’apparecchio potrebbe rovinarsi, mentre a
temperature piu alte il sistema non sara capace di
raggiungere la temperatura ideale di erogazione.
Conservare il fusto di birra a temperatura ambiente.

Attenzione! Per evitare surriscaldamento, tenere il fusto

di birra fuori dalla luce diretta del sole.

3. Afferrare sempre I'apparecchio per il bordo inferiore
quando lo sollevate.

Attenzione! Non usate la manopola o il cavo elettrico per
sollevare il BeerTender.

Uso del fusto

Accertatevi di avere raffreddato il fusto prima di usarlo. Se
non raffreddate a sufficienza il fusto quando iniziate a
versare la birra sara prodotta troppa schiuma.

Dovreste anche sapere che il primo bicchiere che versate
da ogni nuovo fusto contiene soprattutto schiuma. La birra
alla spina servita nei bar si comporta esattamente nello
stesso modo!

Il fusto BeerTender impiega un sistema brevettato per
conservare ed erogare la birra. Garantisce birra di alta
qualita e di lunga durata e un sistema BeerTender che &
molto facile e gradevole da usare.
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Importante: Prima di installare un fusto all'interno
dell’apparecchio, controllare la data di scadenza indicata
sul lato del fusto. Non usate il fusto BeerTender oltre
questa data.

Strappare il coperchio BeerTender e gettarlo nella
spazzatura.

Il fusto BeerTender dovrebbe essere restituito. Potete
rendere piu facile questa procedura riposizionando sul
fusto il rubinetto ed il tubo del fusto dopo l'uso. I rivenditori
/ dettaglianti non accetteranno fusti con tubi e rubinetti
lasciati liberi.

Attenzione: Contenuto sotto pressione. Non agitare o
lasciare cadere. Non esporre alla luce del sole o0 a
temperature superiori a 30°C. Anche quando il fusto &
vuoto, non forzare I'apertura e non esporre a fiamma o a
fuoco.

5 Preparazione del sistema BeerTender

|RowenNTs

Per la vostra sicurezza e quella degli altri, osservate
scrupolosamente le “Regole di sicurezza” descritte nel
capitolo 3.

Raffreddamento del fusto BeerTender

| fusti BeerTender devono essere raffreddati prima
dell’'uso. Usare un fusto BeerTender troppo caldo
provochera troppa schiuma.

Ci sono due modi per raffreddare il fusto BeerTender:

1. allinterno del BeerTender (vedere “Uso del
BeerTender”). Ci vorranno circa 15 ore per raffreddare
il fusto e portarlo a una temperatura di 4°C se il fusto
BeerTender e I'apparecchio sono posizionati in un
ambiente con una temperatura di 20°C.

2. in un frigorifero. Ci vorranno circa 12 ore per
raffreddare il fusto e portarlo a una temperatura di 5°C
a seconda della capacita di raffreddamento del vostro
frigorifero.

Suggerimento: vi raccomandiamo di tenere sempre in
frigorifero un fusto BeerTender di scorta. In questo modo
avrete sempre un fusto raffreddato disponibile.
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Raccomandiamo anche di accendere I'apparecchio
almeno un’ora prima dell’'uso previsto per trarre pieno
beneficio dal fusto pre-raffreddato.

Attenzione! Non cercate di raffreddare il fusto in
congelatore. Come le bottiglie di vetro, un fusto pud
scoppiare se messo in un congelatore. Inoltre, il
congelamento diminuisce la qualita della birra.

Installazione dell’apparecchio BeerTender
L'imballaggio originale & progettato e realizzato per

proteggere I'apparecchio.
Vi raccomandiamo di conservarlo per un futuro trasporto.

Estrarre I'apparecchio BeerTender dall'imballo e
posizionarlo su una superficie asciutta, pulita, piana,
stabile e sufficientemente ampia.

La temperatura della stanza deve essere compresa tra
12°C e 30°C. Installare la vaschetta raccogligocce e la
griglia e posizionarle sulla parte anteriore
dell’apparecchio. Accertatevi che la vaschetta
raccogligocce sia installata e posizionata correttamente.

Non installare I'apparecchio vicino a fonti di calore o in
luoghi esposti alla luce diretta del sole.

Nota: ricordate che durante l'uso la vaschetta
raccogligocce dovra essere svuotata e sciacquata
regolarmente. Quando il sistema BeerTender non viene
usato, potete togliere la vaschetta raccogligocce per
guadagnare spazio.

Attenzione! La vaschetta raccogligocce deve essere
posizionata su una superficie piana e non deve sporgere
dalla superficie su cui € appoggiata.

Dopo avere installato I'apparecchio BeerTender dovete
pulire il beccuccio erogatore che € I'unica parte
dell’apparecchio che entrera in contatto con la birra.

E importante lavare il beccuccio erogatore prima di usare
I’apparecchio per la prima volta e almeno ogni volta che
un nuovo fusto & collegato all'interno del sistema
BeerTender. Questa parte pud anche essere lavata in
lavastoviglie.
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Per pulire il beccuccio, toglierlo dal suo alloggiamento
girandolo in senso orario.

Dopo avere lavato il beccuccio, avvitarlo di nuovo al suo
posto.

Collegamento all’alimentazione elettrica

Lelettricita pud essere pericolosa! Quindi dovete sempre
rispettare scrupolosamente le regole di sicurezza.

L’apparecchio deve essere collegato a una presa elettrica
adatta e correttamente installata.

Il voltaggio dell’apparecchio & stato impostato in fabbrica.
Controllare che la tensione di rete corrisponda al
voltaggio indicato sulla targhetta sul fondo
dell’apparecchio.

Accertarsi che l'interruttore principale sul retro della
macchina sia impostato su “0” prima di collegare
I’'apparecchio BeerTender alla rete di alimentazione.
Inserire la spina in una presa con il voltaggio giusto e
accendere I'apparecchio spostando l'interruttore principale
su “I.

L’apparecchio comincera immediatamente a raffreddare il
vano interno non appena l'interruttore principale sara
spostato su “I”.

6 Uso del sistema BeerTender

Uso del Fusto

Il Fusto BeerTender impiega un sistema brevettato per la
conservazione e 'erogazione della birra. Assicurandosi
che I'aria non possa entrare in contatto con la birra, il
sistema BeerTender garantisce una qualita piu alta e di
lunga durata e un sistema che & molto facile e piacevole
da usare.

Importante: Prima di installare un fusto all'interno del
sistema BeerTender, controllare la data di scadenza
indicata sul lato del contenitore. Non usare il fusto
BeerTender oltre questa data.
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Strappare il coperchio del fusto BeerTender e gettatelo.
Sotto questo coperchio c’€ un rubinetto che & collegato al
fusto BeerTender da un tubo sottile che garantisce qualita
ed igiene.

Attenzione: Contenuto sotto pressione. Non scuotere o
lasciare cadere. Non esporre alla luce del sole o a
temperature superiori a 30°C. Anche quando il fusto &
vuoto, non forzare I'apertura e non bruciarlo.

Inserimento di un fusto BeerTender

Nota: il sistema BeerTender pud essere usato solo con
fusti BeerTender contenenti birra commercializzata del
gruppo Heineken. L’apparecchio pud essere usato solo se
contiene un fusto BeerTender e solo se l'interruttore
principale € posizionato su “I”.

Il LED sul lato sinistro del pannello di controllo, quando
illuminato, indica che I'apparecchio & acceso.

Potete aprire I'apparecchio premendo la maniglia frontale
sulla parte superiore del coperchio. Quando rilascerete la
maniglia potete sollevare il coperchio.

Nota: non forzare il coperchio oltre la corsa prestabilita
perché potreste danneggiarlo.

Quando il coperchio &€ completamente aperto, inserire un
fusto BeerTender come mostrato nella figura.

Togliere il coprirubinetto tirandolo verso 'alto come
mostrato nel disegno.

Nota: questa copertura pud essere tolta per la pulizia.
Prendere il rubinetto del fusto BeerTender e inserirlo
nell’alloggiamento.

Nota: non cercate di azionare il rubinetto del fusto
BeerTender a mano.
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Posizionare il tubo per il passaggio della birra come
mostrato nel disegno.

Rimettere a posto il coprirubinetto.

Nota: il coprirubinetto non pud essere chiuso se il
rubinetto del fusto BeerTender non & stato montato
correttamente.

Accertatevi che la manopola di spillatura sia posizionata
nel meccanismo di spillatura prima di chiudere il
coperchio.

Accertatevi che la manopola sia posizionata come
mostrato nel disegno per evitare di danneggiare il tubo di
passaggio della birra.

Chiudere accuratamente il coperchio dell’apparecchio.
L’attivazione della pompa avviene quando il coperchio

dell’apparecchio € chiuso per assicurare la giusta
pressione per erogare la birra.

Pannello di controllo
Due LED sulla parte superiore del coperchio forniscono
importanti indicazioni:

I LED verde ON sulla sinistra del pannello: quando &
acceso, indica che I'apparecchio € in funzione.
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Il LED verde della temperatura della birra sulla destra del
pannello: quando il fusto BeerTender ha raggiunto la
temperatura ideale il LED si accende e I'apparecchio va
nella modalita stand-by di raffreddamento.

Suono emesso dal BeerTender

Due funzioni del sistema BeerTender producono un
rumore: il raffreddamento e il mantenimento della
pressione.

Raffreddamento

Il BeerTender dispone di un sistema di raffreddamento

che controlla la temperatura del fusto BeerTender. Ci

sono due modalita di raffreddamento:

1. Il raffreddamento in modalita stand-by corrisponde alle
principali condizioni di funzionamento. In questa
modalita la ventola di raffreddamento produce un
rumore appena percettibile;

2. Raffreddamento attivo, che & utilizzato quando la
temperatura allinterno della camera di raffreddamento
e troppo alta. Non appena il fusto di birra raggiunge la
giusta temperatura, I'apparecchio tornera nella modalita
stand-by di raffreddamento.

Mantenimento della pressione
Il BeerTender € dotato di una pompa che mantiene la

giusta pressione allinterno del fusto BeerTender sia per

erogare la birra che per preservare la sua qualita. Il

compressore si avviera in quattro situazioni:

1. quando chiudete il coperchio, con un fusto all'interno:
la pompa regolera la pressione al livello giusto;

2. quando state erogando la birra: quando il fusto si sta
svuotando la pompa partira dopo un intervallo o non
partira per niente;

3. quando I'apparecchio si trova nella fase di
raffreddamento in modalita stand-by: per mantenere la
qualita della birra, il sistema BeerTender mantiene la
pressione nel fusto al livello giusto. Se erogate solo
pochi bicchieri di birra, la pompa funzionera in media
da 3 a 4 volte al giorno.

4. quando si apre il coperchio dell’apparecchio
BeerTender, la pressione dell’aria accumulata nel
BeerTender viene liberata. Il fusto pud anche emettere
un rumore tipo sfrigolio per poco tempo.
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Nota: controllare sempre la data di scadenza indicata sul
lato del fusto BeerTender. Non usare il fusto BeerTender
oltre questa data.

Nota: la birra deve essere erogata in contenitori adatti; la
funzione di erogazione & avviata e interrotta manualmente
dall'utente.

Passaggio 1 — Preparare un bicchiere

Per ottenere una perfetta birra alla spina, & fondamentale
iniziare con un bicchiere pulito e freddo.

Sciacquare il bicchiere in acqua fredda prima di erogare
la birra (piu fredda & I'acqua migliore sara il risultato).

Suggerimento: si consiglia di usare sempre gli stessi
bicchieri di birra per la spillatura della birra. Alcune
bevande, come il latte per esempio, lasciano nel bicchiere
dei piccoli residui che ridurranno la formazione di schiuma
nella vostra birra.

Passaggio 2 — Erogazione della birra

Suggerimento: Verificare sul pannello di controllo che la
birra abbia raggiunto la giusta temperatura di consumo.
Posizionare un bicchiere sotto il rubinetto, tenendolo ad
un angolo di 45 gradi (vedere disegno).

Evitare il contatto tra il beccuccio erogatore, il bicchiere e
la birra gia nel bicchiere. Questo potrebbe causare
schiuma eccessiva.

Abbassare rapidamente e con un gesto deciso la
manopola fino in fondo. Lasciare scorrere la birra nel
bicchiere.

Nota: Ogni volta che installate un nuovo fusto
nell’apparecchio BeerTender, € normale che con
I’erogazione del primo bicchiere di birra si crei troppa
schiuma. In questo caso, lasciare il bicchiere sulla
vaschetta raccogligocce. Riempire poi il bicchiere non
appena la schiuma si € depositata.
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Nota: Sara prodotta troppa schiuma anche se la
manopola di spillatura & aperta solo leggermente o
lentamente. |l flusso di erogazione sara piu lento di quello
generato per la spillatura del primo bicchiere di birra.

Passaggio 3 — Birra nel bicchiere

Mettere il bicchiere di birra sulla griglia e aspettare che la
schiuma abbia finito di formarsi.

Passaggio 4 — La qualita di un bicchiere di
birra

Un ottima birra alla spina ha le seguenti caratteristiche:

1. Una schiuma alta circa 3 cm;

2. Un colletto di schiuma distribuito uniformemente sulle
pareti del bicchiere e che aderisce alla superficie della
birra;

3. Un colore cristallino chiaro, con bollicine di biossido di
carbonio che si formano sul fondo e sulle pareti del
bicchiere.

Nota: per evitare la formazione di una schiuma
eccessiva, usare sempre un fusto pre-raffreddato
BeerTender e un bicchiere pulito sciacquato in acqua
fredda.

8 Pulizia

In aggiunta alla pulizia abituale, I'apparecchio BeerTender
dovrebbe essere pulito dopo I'uso giornaliero e quando
installate un nuovo fusto BeerTender.

Attenzione! Non asciugate I'apparecchio e/o i suoi
componenti in un forno a microonde e/o convenzionale.

Pulizia dopo I'uso quotidiano
La vaschetta raccogligocce e la griglia dovrebbero essere

pulite dopo ogni uso.

Togliere la griglia prima di svuotare la vaschetta
raccogligocce. La griglia deve essere riposizionata al suo
posto durante il normale uso del BeerTender.
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Nota: Potete lavare la vaschetta raccogligocce con acqua
calda e un detergente delicato. La vaschetta
raccogligocce € lavabile in lavastoviglie.

Attenzione! Non usare mai prodotti detergenti aggressivi
come aceto, acidi, solventi o benzina.

Pulire d I'installazione di un nuovo fust
BeerTender

Quando installate un nuovo fusto BeerTender dovete
pulire il beccuccio erogatore. Il beccuccio € I'unica parta
dell’apparecchio che entra in contatto con la birra.

E fondamentale lavare il beccuccio normalmente a mano
oppure in lavastoviglie.

Nota: il beccuccio erogatore comprende parti in plastica e
metallo che sono collegate permanentemente e non
pongono nessun problema di igiene. Non cercare di
separare queste parti.

Il meccanismo di erogazione della birra deve essere pulito
usando un panno umido e un detergente delicato.

Nota: usare una pezza di cotone per pulire
completamente tutte le parti.

Attenzione! Non cercare di pulire il meccanismo usando
oggetti duri e/o appuntiti; questi meccanismi sono fatti con
componenti di precisione che si possono danneggiare.

Pulizia ordinaria

Pulire regolarmente il vano di raffreddamento
dell’apparecchio usando uno straccio umido e un
detergente delicato.

Attenzione! Non riempire completamente d’acqua il vano
di raffreddamento perché questo pud causare un danno
permanente. Non usare mai detergenti aggressivi come
aceto, acidi, solventi o benzina.

Il coprirubinetto pud essere tolto.
Pulirla con acqua calda e un detergente delicato.
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Attenzione! Non lavare il coprirubinetto in lavastoviglie,
poiché potrebbe essere rovinato e perdere la sua
brillantezza. Non usare mai detergenti aggressivi come
aceto, acidi, solventi o benzina.

9 Manutenzione

Se notate che la pompa sta funzionando irregolarmente o
piu spesso del solito nella modalita stand-by, la valvola di
tenuta potrebbe essere sporca. Potete risolvere questo
problema pulendo il tappo dell’aria o, se & estremamente
sporco o rovinato, sostituendolo con uno nuovo (fornito
con la macchina).

Attenzione! Non pulire la valvola di tenuta con alcool.

10 Sicurezza bambini

Per evitare che i bambini usino I'apparecchio, potete
togliere la manopola di spillatura.

Per rimuovere la manopola, accertarsi che sia posizionata
verticalmente e tirarla verso l'alto.

11 Informazioni di natura legale

Queste istruzioni per I'uso contengono informazioni
necessarie per l'uso corretto e la giusta manutenzione
dell’apparecchio.

E fondamentale leggere queste informazioni e
osservare queste istruzioni per usare ed effettuare la
manutenzione dell’apparecchio in completa sicurezza.
Vi preghiamo di osservare, inoltre, che il contenuto di
queste istruzioni per 'uso non & parte di un accordo o
contratto legale precedente o gia esistente, e che non
ne cambiano la sostanza.

Gli obblighi del produttore sono basati esclusivamente
sul contratto di vendita, che contiene anche termini
completi e esclusivi riguardanti il servizio di assistenza
in garanzia fornito.

Le condizioni di garanzia come esposte nel contratto
non sono limitate né estese sulla base delle presenti
spiegazioni.
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Queste istruzioni per 'uso contengono informazioni
protette da copyright.

Non possono essere fotocopiate o tradotte in un’altra
lingua senza il previo consenso scritto del fabbricante.

12 Smaltimento

Gli apparecchi che non sono piu usati dovrebbero
essere resi inutilizzabili.

Staccare la spina dell’apparecchio e tagliare il cavo di
alimentazione.

Gli apparecchi non piu in uso devono essere ritirati da
un impianto di raccolta rifiuti adatto in modo che i
componenti speciali contenuti nell’apparecchio possano
essere debitamente smaltiti.

Il “Modulo TEM” (o cella di Peltier) deve essere smaltito
in conformita con le norme correntemente in vigore nel

Paese dell’utente.
Smaltimento fusti: Smaltire il fusto con i vostri normali
rifiuti domestici in un modo compatibile con I'ambiente.

Partecipiamo alla protezione dell’ambiente!

® Il vostro apparecchio € composto da diversi
materiali che possono essere riciclati.

mmmmm > Lasciatelo in un punto di raccolta o presso
un Centro Assistenza Autorizzato.

13 Risoluzione problemi

Problema

Cause possibili

Rimedi

L’apparecchio
non si accende.

L'apparecchio non
e collegato
all’alimentazione

Collegare
I'apparecchio
allalimentazione

di rete. elettrica e
accendere la
macchina.

Non riuscite a |l rubinetto del Ricollocare il

posizionare
correttamente |l
coprirubinetto.

fusto BeerTender
€ stato azionato a
mano.

rubinetto del fusto
BeerTender nella
sua posizione
originale.
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Il rubinetto del
fusto BeerTender
o il tubo non sono

Togliere il rubinetto
del fusto
BeerTender

inseriti dall’apparecchio e
correttamente. montarlo di nuovo
secondo il capitolo
6 — “Usare il
BeerTender”.
Il coperchio [l coprirubinetto Posizionare
dell’apparecchio [non ¢ stato correttamente il
BeerTender non |posizionato coprirubinetto.
si chiude. correttamente.
La birra non L'apparecchio €  [Accendere

viene erogata.

spento.

I’'apparecchio.

Il fusto BeerTender
€ vuoto.

Sostituire il fusto
BeerTender con
uno nuovo.

Non c’e nessun
fusto dentro
I’'apparecchio
BeerTender.

Installare un fusto
dentro
I’'apparecchio
BeerTender.

La manopola di
spillatura dell’ap-
parecchio
BeerTender non &
correttamente
installata/posizio-
nata.

Installare/posiziona-
re correttamente il
rubinetto.

L’apparecchio
BeerTender
produce troppa
schiuma durante
'erogazione
della birra
(vedere anche
capitolo 7 —
“Erogazione
della birra”).

Il fusto BeerTender
non ha raggiunto
la giusta
temperatura di
erogazione.

Lasciare che il fusto
BeerTender si
raffreddi alla giusta
temperatura. Potete
leggere lindicatore
di temperature sul
pannello di controllo
del vostro
apparecchio
BeerTender.

Il fusto BeerTender
e stato agitato.

Aspettare 4 ore
perché il fusto si
assesti prima di
erogare birra.

La manopola di
spillatura é stata
azionata troppo
lentamente.

Con un movimento
rapido e deciso
spostate la mano-
pola in basso e in

avanti fino in fondo.
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L'erogazione
della birra &
troppo lenta.

La manopola di
spillatura non &
aperta

completamente.

Aprire
completamente |l
rubinetto.

L'apparecchio
BeerTender sta
erogando birra
calda.

Il fusto BeerTender
non é stato
raffreddato
abbastanza a
lungo e cosi non
ha raggiunto la
giusta temperatura
di consumo.

Lasciate che il fusto
BeerTender si
raffreddi abbastanza
a lungo
nell’apparecchio.

Lindicatore di
temperatura
sul pannello di
controllo non si

L’apparecchio
BeerTender &
esposto a una
temperatura

Usare I'apparecchio
al chiuso e
spostarlo in una
stanza in cui la

. |troppo alta 0 alla |temperatura

accende mai. luce diretta del ambiente non

sole (vedere superi 30°C.

anche capitolo 5 —

“Raffreddare il

fusto” e “Installare

il BeerTender”).
La pompa La valvola di Pulire la valvola di
dell’apparecchi |tenuta nel tenuta con acqua
o sta coperchio & calda e una stoffa
funzionando danneggiata o morbida. Se il
anche quando |deve essere pulita. [ problema non &
la birra non & risolto, cambiare la
spillata. valvola (un pezzo di

ricambio
consegnato con
I'apparecchio).

Se avete problemi o dubbi non esitate a contattare il
nostro Ufficio Relazioni clienti per ottenere un aiuto e un
consiglio competenti.
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Bunarapcku

1 OO6wa uHdpopmauma

Cuctemata BeerTender e npoekTnpaHa 3a HanvBaHe Ha
oxnazieHa bupa oT cneuraneH KoOHTenHep (ker
BeerTender), BrpageH B camus ypea.

Tasm eneraHTHO NPOEKTMUPaHa MallMHa € Cb3aaAeHa 3a
ynoTpeba B AoMallHa 06CTaHOBKA Ha 3akKpUTO U He e
noaxoAasiua 3a HENPeKbCHaATO NPOMECUOHANHO
nosn3BaHe.

MpepynpexaeHue: Npon3BoaUTENAT HE HOCU
OTFOBOpHOCT npw noepeaa, NpuUYnHeHa oT:
HenpaBunHO Non3BaHe 1 NON3BaHE HE Mo
npegHasHavyeHue;

PeMOHTM, KOUTO He ca N3BbPLLEHU B OTOPU3NPAHN
cepBuau;

MaHunynaums Ha 3axpaHBaluus kaben;
MaHunynauma Ha KOMTO 1 Ja € KOMIMOHEHT Ha ypeaa
BeerTender.

Mianona3eaHe Ha pe3epBHM HacTu 1 akcecoapu
pasnnyHK OT TE3N, AOCTABAHN OT NPON3BOANTENS;
OnnTun 3a 4OCTbN A0 BLTPELUHMTE YacTu Ha ypeaa.

B Te3un cnyyan rapaHumsaTa e HeeanuaHa.

*

Hacoku 3a yeTeHe Ha HaCTOALUMTE UHCTPYKLIVIN:
MpenynpeamTenHUsT TPUBbIbIIHMK 0603Ha4YaBa
WHCTPYKLMW, KOUTO Cca BaxkHM 3a 6e3onacHocTTa Ha
notpebutens.

Mons, npuabpxanTe ce CTPUKTHO KbM TE3U YKa3aHus,
3a Ja rapaHTupare npaBuiHa ynotpebda n ga nberHete
CEPW1O3HU 3710M0NyKn!

To3n cumBon o6o3HavaBa MHdopMauus, KOSTO e OT
0cobeHa BaXXHOCT ONTUMaJSIHOTO N3MNOoJI3BaHe Ha
MaluvHaTa.

W3nonseaHe Ha HaCTOSILWMTE MHCTPYKUMK 3a paGoTa
CbxpaHsiBariTe HaCTOSLLMTE MHCTPYKLUMN 3a paboTa v rv
npenocTaBaAnTe Ha BCEKM, KOWTO LLE M3MN03Ba
MaluvHaTa.

2 TexHwyecku cneumdukaummn

HomuHanHo Bux Tabenkarta Ha AbHOTO
HanpexeHune Ha ypena
HomunHanna Bux Tabenkata Ha AbHOTO
MOLLHOCT Ha ypeaa
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EnekTpuyecko Bwux TabenkaTta Ha AbHOTO

3axpaHBaHe Ha ypea

M3onaumoHeH knac |l

Oxnaxpgall, krnac N

MaTtepuan Ha TepmonnacTtuyeH

MOKPUTMETO

Paamep 274 x 452 x 505

(wxBXxAa) (Mm) (490 6e3 nogHoca 3a OTTM4aHe)

Terno 5,8 kr (5,6 kr 6e3 nogHoca 3a
OTTUYaHE)

ObmknHa Ha kabena 1,1 m.

KoHTerHep 3a 6upa Ker BeerTender

KoHTponeH nanen B ropHara vact

PaboTtHm ycnousa.  C 80% oTHOCUTENHA BNaXXHOCT
MuH. 12°C, makc. 30°C

MexaHnamm 3a [MpeBknto4BaTeEsN NOA HaNAraHe
©6e3onacHocT 3a Bb3ayllHaTa Bepura
TepmosawmTta
EnexTpuyeckn npegnasutenm
(6yLLOHNM)

Mpon3BoaMTENST CX 3ana3Ba NPaBOTO Aa NpaBu
KOHCTPYKTUBHM U MHXEHEPHW NPOMEHN, AbJiXally ce Ha
pas3BUTUE HA TEXHOJIOTUUTE.

YpensT e B CbOTBETCTBME ¢ EBponelickaTa anpekTmea
89/336/EEC (3akoHopaTteneH ykaa 476 ot 04/12/92)
OTHOCHO efleKTpoMarHMTHaTa CbBMECTUMMOCT.

3 Mpaewuna 3a 6esonacHoCT

Hukora He gonyckanTe 3axpaHeHUTE C EEKTPUYECTBO
KOMMOHEHTU Oa BM3aT B KOHTAKT C BOAA. ToBa € OnacHO
1 MOXe A AoBeae A0 KbCO CbeANHEHNE.

Ynotpe6a

Toswn ypen e Nnpon3BeaeH N3KIYNTENHO 3a HAaJIMBaHEe
Ha 6upa B JoMallHa 0OCTaHOBKaA.

Camo opurvHanHm keroee BeerTender morat ga 6boaT
13M0J13BaHW; He TpsibBa Aa 13nonasare apyru
npeasaraHn Ha nasapa OupeHn KOHTenHepu.

Mpeoy oa n3nonaeare kera, NPoBepeTe Aarara Ha
roOHOCT OTCTpaHu Ha kera. He noctaesiTe 1 He
n3non3BanTe kerose BeerTender cnen nocoyeHata gara.
He TpsibBa oa v3nonseate ypena 3a apyruv ueam nnm c
Opyru Keroee, OCBEH CroOMeHaTuTe no-rope.

He TpsibBa oa nocTaBsATe B ypeda HUKaKBY MaTtepuanu,
OCBeH keroBe BeerTender.

He TpsibBa oa U3BbpLUBATE TEXHUYECKN NPOMEHM N oa
M3MNON3BaTe ypeaa no HauvH, pas3nnyeH OT yka3aHus,
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Bunarapcku

Tbi1 KQTO TOBA BOAW A0 PUCK!

YpenbT TpsibBa Aa ce nossea caMo OT Bb3PaCTHU, KOUTO
Ca B MbJIHO OYLLIEBHO U GUINYECKO 3OPaBe.
SaxpaHBaHe C eNeKTPU4ECTBO

CebpxeTe ypeaa ¢ Noaxoasi, eNekTpu4eckn KOHTaKT.
YBeperTe ce, 4e eNnekTpMYeckoTO 3axpaHBaHe OTroBaps
Ha HanpexeHMeTOo, Oka3aHOo Ha Tabenarta Ha ypeaa.
SaxpaHBawy kaben

Hukora He nonseaiiTe ypena 3a HanneaHe Ha 6upa, ako
KabenbT He € B M3MNPaBHOCT.

BepgHara nogmeHeTe HeM3npaBHW Kaben u/uwm wencen
B OTOPU3MpPaH CepBu3, 3a Aa n3derHere BCAKAKBU
puckose.

He nocTtaBsinTe 3axpaHBalums kaben nokpai briu,
OCTpUY PbOOBE UM FOPELLIM MOBBbPXHOCTU U IO
npegnassamnte OT Ma3HUHA.

He nosgurainte nnn gbpnante ypeaa kato ro Obpxure
3a kabena.

He obpnailite 3axpaHBalumsa kaben, 3a aa UskouuTe ot
Mpexara 1 He ro 0KOCBanTe C MOKPU PbLE NN Kpaka.
He ponyckarite kabensTt ga BUCK CBOOOAHO OT Macu Unu
padToBE.

MpenonassBaHe Ha OKONHUTE

YpenwT He e npeapuaeH aa Obae U3nons3saH oT avua
(BKIOUUTENHO OT Aeua), YAMTO GU3nNYECKN, CETUBHN
WM YMCTBEHM CNOCOOHOCTU ca OrpaHnYeHun, unv nuua
0©e3 onunT 1 3HaHKS, OCBEH ako OTrOBOPHO 3a TAXHaTa
©6e3onacHOCT vue Habnoaasa 1 AaBsa NnpensapuTesiHm
yKasaHusa OTHOCHO NOJI3BaHETO Ha ypena.
HarnexpgainTe geuarta, 3a ga ce yBepuTe, 4e He urpaar
cypena.

YBepeTe ce, Ye aeua He buxa MOrnuv ga urpaar ¢ ypeaa.
Jeuata He oCb3HaBaT ONacHOCTTA, CBbP3aHa C
OOMaKMHCKNTe ypeau.

He ocTaBsanTe matepuannte, n3rnon3BaHn 3a onakoBka
Ha ypena, Ha MSCTO OOCTbLIMHO 3a Aeua.

3a na npegoTBpaTUTE NOM3BaHE Ha ypeda oT Aeua,
MOXeTe [a n3BaguTte apbxkara Ha kpaHa. 3a oa
n3BaguTe OpbXKaTa, yBepeTe ce, Ye € B N3NpaBeHo
NONIOXEeHMe 1 9 OpbNHEeTe Harope.

MoHTMpaHe u noaapLXKa

MHcTanmpanTte ypena B M3npaBeHO MoJIOXKeHMe Ha
6e30MnacHO MACTO, KbAETO He MOXe Ja 6bae
npeobbpHAT 1 Aa HapaHW HAKOrO.

3a ga ocurypute npaBuiHa 1 edekTBHa paboTa Ha
ypena BeerTender, B npenopbyBame aa:
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* o nocTaBuTE Ha naeanHo pasHa 1 ctabunHa
NOBBPXHOCT;

n3bepeTe YncTa, gobpe ocBeTeHa nnotul, B 61M30CcT
[0 eNeKTPUYEeCKN KOHTaKT;

ObPXUTE ypena Ha pa3CcToaHUE Hali-Manko 75 CM oT
roTBapckara rneyka, Kakto € nokas3aHo Ha CXemMaTa;
ObpXuUTe ypeaa Ha pas3cTtosaHne Han-manko 10 cm ot
CTEeHU;

CcbXxpaHsiBaTe Kera BeerTender Ha cTaiiHa
Temneparypa nnm B XnaguHuk;

Ce yBEepUTE, 4e HE € N3NOXEH Ha Npsika CbHYEBA
CBETNVHA;

He n3nonseare ypena Ha OTKpUTO;

He NnocTaesTe ypeaa Ha MHOIO TOMJIM MOBBbPXHOCTH
nnmn 6130 OO OFbH, ThiA KaTo Te MoraT Aa cTonaT

nnn noBpendaT NoKpPUTUNETO.
MouncrTBaHe

Mpeon nouncTBaHe Ha ypeaa e HeobxoaMmo aa ro
N3KJI0YNTE C MIaBHUS KJIIOY 1 Cred, ToBa Aa u3Bagute
Liencena oT KOHTakTa.

Hukora He noTanaviTe ypena BbB BOAA, AOPU KOraTo e
N3KJIIOYEH MW LLENCENLT € N3BaAeH!

Mons, umanTe npeaBua, Y4e 3aMbpCsaBaHUS OT Npax
MorarT [a okaxkaT HeraTUBHO BINSIHNE BbPXY
DYHKUMOHMPAHETO Ha ypeda. He e nsknoyeHo npax oa
NPOHNKHE NMOCPeaCTBOM BEHTMUIAaTOPHaTa peLleTka BbB
BLTPELLUHOCTTA B 3aHaTa 4acT Ha ypeaa.
lMpenopbvyBame By nepmnoamnyHoO aa noyncreare Tesu
MecCTa C NpaxocMyKayka, U3rnona3sarkm HakpanHvka 3a
npouenu. Mo TO3M Ha4YKH WE YABIKUTE XNUBOTA HA
Bawwmnsa BeerTender u we 3ana3mte KOHCTAHTHO HNUBOTO
MY Ha OxXJlaxaaHe.

Hukora He TpsibBa oa ce onuTBaTe Aa A0CTUIHETE A0
BbTPELLUHNTE YacTu Ha ypeaa.

CbxpaHeHue Ha
Korarto ypeabT He ce n3nosna3sa 3a AbJibl Nepuom oT

BPEeMe, U3KJII0HEeTe o C MaBHUS KJTIOY U U3BaaeTe
Lencena oT KOHTakTa.

ChbxpaHsiBaliTe ypeaa Ha Cyxo 1 Ha MSICTO HeA0CTbIMTHO
3a jgeua.

3awmTeTe ro oT Npax 1 3aMbpcsiBaHe.

He cbxpaHsaBariTe ypena ¢ NOCTaBeH B HEMO Ker.
Monpaeka/n KK

B cny4ai Ha pasBansHe, nospena niv CbMHeHve 3a
noBpefa cnep, cily4aHo narnyckaHe Ha ypeaa, segHara
N3KJOYETE OT KOHTaKTa.

Hukora He paboTeTe ¢ NoBpeneH ypea.

Bcumykmn peMoHTU 1 noaapbxkuy Tpsioea ga 6baat
N3BbPLLBAHM OT OTOPU3NPAH CEPBU3,
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Mpon3BOANTENAT HE HOCU OTFOBOPHOCT 3a
HapaHABaHUA MW LLETU, HAHECEeHW Ha Xopa u/unm
NMYLLIECTBO, MPUYMHEHM OT HEU3NPABHOCT Ha ypeaa,
aKO PEMOHTBLT He e O U3BBLPLLEH OT OTOPU3MpPaH
cepBus.

MpepoTBparaBaHe Ha NOXap

Mpwn noxap n3non3esamnte NOXaporacuTesnm c
BbrnepoaeH auokeug (CO2). He nsnonsearite BOHM
AKX NPaxoBy MOXaporacuTenu.

Yactn Ha ypena

Ypepn BeerTender

Cuctema 3a HanueaHe BeerTender
OxnagutenHa kamepa

Kanak

Jpbxka 3a oTBapsaHe Ha kanaka
LED koHTpOneH naxen

Kanak Ha kpaH4yeTo

LLyuep

Jpbxka Ha KpaH4eTo 3a Bmpa

. PewweTka 3a otTnyaHe
10.MogHoC 3a oTTNHaHe

11.MaBeH Koy

12. BaxpaHBalL, kaben ¢ wencen

©Co~NoOhr~wh =

Ker BeerTender

13. Kanak Ha ker BeerTender
14. Tpbbuyka 3a bupa

15. Kpanye Ha kera BeerTender

4 MpepynpepuTenHn 6enexxku

MonssaHe Ha cuctemara BeerTender

3a ga nosyunTe HanmBHa Gmpa ¢ ONTUMaHO Ka4ecTBo,

TpsibBa oa nmaTe nNpensua, ABa OCHOBHM akTopa —

TemnepaTypaTa Ha bupaTa 1 XUrMeHHUTE YCIoBUS.

1. MNpenBapuTenHo oxnageTte duparta, 3a aa nsberHete
M3NuLLIHAa NgHa. BuHarn nsnonseante oxnaneH Ker.
AKO He oxnaauTe Kera JOoCTaTbyHO, LLE Ce MoJy4n
TBbPAE MHOIO NsiHa, KOraTo 3arno4yHeTe Aa HanmeBaTte
Oupa.
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2. BuHarun noumcteanTe ypeaa cnepn ynotpebda. bupara
€ ecTeCTBeH NPOAYKT, KOUTO ce pa3Bansd. ETo 3aLo
TpsibBa Aa ce rpuxmTe ypeabT Aa Obae 4mcT, 3a Aa
noaabpyare Ka4eCcTBOTO HA HanmBHaATa bupa un aa
n3berHeTe NosiBABAHETO Ha HENPUSATHA MUPU3Ma
(B MouncteaHe). LLyuepsT TpsibBa na 6bae
NOYNCTEH, NPean Aa nocTaBMUTE HOBUS Ker, a
pelleTkaTa 1 NoAHOCHLT 3a OTTUYaHe TpsbBa Aa
ObOaT n3npasBaHu cnem BCSKO Mosi3BaHe.

ChbLuo Taka TpsibBa oa crnasearte criegHuTe npasuna,

KoraTo nona3eare cucremarta BeerTender.

1. He ce onuteanTe ga oxnagute kera BbB ppmaep.
TOYHO KaTO CTbKIEHUTE OYTUIKN, KErbT MOXe Oa ce
npbcHe BbB ppuaepa. Oule noBeye 3ampassaBaHeTo
B/IOLLABA KQ4eCTBOTO Ha Bupara.

2. anonseanTe Bawna ypen, BeerTender Ha MSCTO,
KkbOeTo Temnepatyparta e mexay 12°C n 30°C. lNpwu
Mo-HMCKa TeMnepatypa oxnaxgaiwara cmcrema
MOXe Aa ce NoBpeau, 4OKaTo Npu No-Bmcoka
TeMneparypa cuctemaTa HaMa ga 6bae B CbCTOAHNE
[a AOCTUrHe naeanHata Temneparypa 3a HalmBHa
Oupa. CbxpaHsBarTe BMpPeHns Ker npu ctariHa
Temneparypa.

MpepynpexpeHue! 11365arearite nperpsieaHe — naseTte
OupeHnst ker oT Npsika CibHYeBa CBET/IMHA.

3. BuHarn gpbxTe ypena B 4ONHUS Kpai, KoraTto ro
nosgurare.

MpepynpexaeHne! He nanonseante gpbxkaTta nnm

3axpaHBalUus kabern, korato nopaurarte ypega
BeerTender.

MonssaHe Ha kera

Oxnagete kera, npegn ga ro nsnonaearte. AKo He
ycneTe oa oxnaamTe Kera 4OCTaTbyHO, LLLE Ce MOosyyn
TBbPAE MHOIO NsAHA, KOraTo 3ano4YyHeTe a HanneaTte
oupara.

Mons, He 3abpaBsiiTe CbLLLO, Ye MbpBaTa Yalla OT BCEKU
HOB KEr e CbAbpXa NpeauMHo ngHa. HanneHaTta 6upa
B Oapa ce Obp>Ku No abCosIOTHO ChLUMSA HAYMH!
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Kerst Ha BeerTender npencTtasnsiBa nareHToBaHa cuctema
3a CbXpaHeHWe 1 HaMBaHe Ha bupa. Toi rapaHTpa 6upa
C BMCOKO M TPaHO Ka4ecTBO, a cuctemara BeerTender e
MHOIO fiecHa 1 ynobHa 3a non3saHe.

Baxmo: NMpeay HcTanmpaHe Ha kera B ypeaa,
nposepeTe ,aarata Ha roaHOCT” OTCTPaHW Ha Kera. He
n3nonaeamnTte ker BeerTender cnep ta3n nata.

Ceanete kanaka Ha kera BeerTender n ro naxebpJerTe.

Kerst BeerTender TpsibBa na 6bae BbpHaTt. MoxeTte
yJleCHUTE Ta3u Npoueaypa kaTo 3akpenuTte CTabuiHo
KpaH4YeTo Ha Kera un Tpbbuykarta cnepn ynotpeoa.
MpopoaBaynTe/TbpProBUMTE Ha APEeOHO HAMa da npuemaTt
KeroBse C BMCSILLM KpaHyeTa 1 TPbOMYKMN.

MpepynpexaeHue: CbaobpkaHne nog Hangarade. He
pasknaiwianTe n He nanyckanmte. He nanaranre Ha npsika
CnbHYeBa cBeTIMHa unmn temnepatypa Hag 30°C. Jopwu
KOraTo KerbT € npaseH, He Mo OTBapsanTE CbC cua n He
ro n3naranTte Ha nNiamMbK Uan OrbH.

5 TlpuBexpaHe Ha cucremara BeerTender B
rOTOBHOCT

|RowenNTs

3a Baluara 1 Ha OKOJIHUTE CUYPHOCT, MOJIA A cna3saTe
CTPVIKTHO npasusiarta 3a 6e30nacHocCT, onncaHu B nasa
3.

OxnaxpnaHe Ha ker BeerTender

Keroeete BeerTender TpsibBa oa ce oxnaaaT npean

nonaeaHe. MIHcTanmpaHeTo Ha TBbPAE TOMbI Ker Lie

noBefae 00 TBbpPAe MHOIO nsHa.

Vima oBa HadymHa 3a oxnaxaaHe Ha Ker BeerTender.

1. BbTpe B cuctemarta BeerTender (Bux ,[lon3saHe Ha
BeerTender”). LLLe oTHeme okono 15 vyaca aa
oxnaauTe Kera oo 4°C, ako KersT 1 ypenbT
BeerTender ca ctabunmavpanu npu ctamHa
Temnepartypa ot 20°C.

2. B xnagunHuk. LLle otHeme okono 12 yaca ga oxnagure
kera oo 5°C B 3aBMCMMOCT OT OX/1lagnTenHuTe
Bb3MOXHOCTW Ha BaLLUS XNaOUTHUK.
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Cubaer: [MpenopbyBamMe BM BUHArM Aa ObpXuTte
oonbnHuTeneH ker BeerTender B xnagunHuka. Taka
BMHAru e nMmarte Ha pasnosioXXeHue OXafeH Ker.
CobLL0 Taka B/ NpenopbyBamMe Aa BKJo4BaTe ypeja
MoHe efH Yac npeay rnoa3eaHe, 3a 4a ce Bb3Mo3Barte
OT NpeaMMcTBaTa Ha NpPeaBapuTeNHOTO OXIaXaaHe Ha
Kera.

MpepynpexaeHune! He ce onuTeanTe oa oxnaxgare
kera BbB ¢ppur3ep. TOUHO KaTo CTbKJIEHUTE DYTUJIKN,
KersT MOXe [a ce NpbCHe BbB dpusepa. Oule noseye,
3amMpassiBaHETO BJlOLLABa Ka4eCcTBOTO Ha BmpaTa.

UHcTanmpaHe Ha ypena BeerTender
OpwurmnHanHata onakoBka € npoekTMpaHa u
npou3eeaeHa ga npegnassa ypea.
Mpenopb4yBame BM Oa 1 3anasuTe 3a 6bAEL0
TpaHCNopTUPaHe.

Ma3BageTe ypega BeerTender 0T ONakoBbYHUS

KOHTENHep 1 ro NOCTaBETE HA CyXa, YNCTa, paBHA U
cTabunHa NOBBbPXHOCT C HEOOXOAUMUTE PasMepu.

TemnepatypaTta B cTasta TpsioBa ga 6vae mexay 12°C n
30°C. lNocTaBeTe nogHoca 1 pelLueTkaTa 3a OTTU4aHe
npepn ypena. YeepeTe ce, 4e NoAHOCHT 3a OTTUYaHe e
nobpe 3akpeneH 1 NO3NLIMOHUPAaH.

He nHcTanmpaiTe ypena 61130 00 U3TOYHULM Ha
TOMMHA UM HA MECTa, U3JTOXKEHN Ha NpsKa CAbHYEBa
CBETIMHA.

Benexxa: He 3abpagsaiite, 4e No BpeMe Ha Non3eaHe
NMOOHOCHT 3a OTTU4YaHe TpsbBa Aa ce nanpassa u

noyncTBa penoBHo. Korato cuctemara BeerTender He
ce non3ea, MOXEeTe Aa NPeMecTUTe NogHOCa 3a

OTTUYaHe gpyrage, 3a na ocsoboamte MAcTo.
MpepynpexaeHue! [NNoaHOCHT 3a OTTUYaHe TpsibBa Aa

Obhe NOCTaBEH Ha pPaBHa NMOBbLPXHOCT U He TpsatBa aa
CTbP4Y U3BbH MOBLPXHOCTTA, HA KOATO € MOCTABEH.
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Cnepn vHcTanupaHe Ha cuctemata BeerTender, TpsibBa
[a no4YncTuTE LLyLIepa; ToBa e eAMHCTBeHaTa 4acTt oT
ypena, KosiTo LLe BN3a B KOHTAKT ¢ bupaTa.

OT 0cobeHo 3HaYeHNe e aa n3mM1eTe LiyLiepa npeav
Mon3BaHe Ha ypeaa 3a MbPBU MbT 1 MOHE BCEKW MbT, KOrato
HOB Ker ce nocTtaBs B cuctemara BeerTender. Ta3un yact
MOXe CbLLO Taka aa Ce NOYMCTBA B MUSASIHA MaLLMHA.

3a ja nouncTuTe Liylepa, U3BafeTe ro OT FHE340 My,
KaTo o pasBmeTe Mo NocoKa Ha YaCOBHMKOBATA CTPENKA.

Cnen n3mMmuBaHe ro 3aBumnTe OTHOBO Ha MSCTO.

CBbp3BaHe C eNekTpPo3axpaHBaHETO
EnexTpunyecTBOTO MOXe Aa 6bae onacHo! ETo 3awuo
TpsabBa BMHAru ga cnassaTe CTPUKTHO npasuiaTta 3a
©6e30MnacHOoCT.

YpensT Tpabea ga Obae BKYEH B NOAXOAALLL U
NPaBUIHO MHCTaNMpPaH KOHTaKT.
HanpexeHuneTo Ha ypena e pabpuyHo 3a4a0eHo0.

MpoBepeTe Janu HanpPexeHUeTo B eneKkTpuyeckara
MpeXa CbBMaga ¢ HOMUHANHOTO HanpexeHue,
rnoco4yeHo Ha TabesikaTa B fofiHaTa 4acT Ha ypeaa.

MpoBepeTe ganu rNaBHUAT K04 0T334 Ha ypena e
nocTtaeeH Ha “0”, npeau oa cBbpxXeTe ypeaa
BeerTender c mpexara.

MocTaBeTe Lencena B KOHTAKT C NPaBUIHO
HanpeXeHue 1 BKloYeTe ypeaa Ypes 3aBbpTaHe Ha
OCHOBHUS KJItO4 10 7.

YpenbT Lie 3anoyHe ga oxnaxaa BbTpeluHaTa kamepa
BeJHara cnep kaTto rnaBHUAT KoY Obae nocTasBeH ,|”.

6 MonssaHe Ha cuctemarta BeerTender

Mon3BaHe Ha Kera

Kerst Ha BeerTender npeacTtaBnsiBa naTeHTOBaHa
cuUCTeMa 3a CbXpaHeHME U HaMBaHe Ha bupa. Ypes
n3osiMpaHe Ha Bb3ayxa OT KOHTaKT ¢ bupaTa, cMctemara
BeerTender ocurypsisa BACOKO U TPANHO KQ4eCTBO U
MHOIO SlecHa 1 yoobHa 3a Non3BaHe cUcTema.

BaxHo: Mpean nHctanmpaHe Ha kera B ypena
npoBepeTe roarara Ha ,,00HOCT” OTCTPaHWM Ha Kera. He
n3nonseanTte ker BeerTender cnep 1a3u gara.
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CearneTe kanaka Ha kera BeerTender v ro n3xebpneTe.
Mop To3m Kanak ce Hammpa KpaHye, KOETO € CBbP3aHO C

kera BeerTender 4pe3 TbHKa TPbOUYKA, KOATO
rapaHTupa Ka4ecTBO U XUrneHa.

MpepynpexpeHue: CbabpxaHve nog HanaraHe. He
pasknalianTte n He nsnyckamte. He nanaramte Ha npsika
CnbHYEBa CBETNMHA Unu Temnepartypa Hag, 30°C. Jopwu

KOraTo KErbT e NpaseH, He ro OTBapsITE CbC CUla U HE
ro 3anansamnTe.

MocTaBsaHe Ha ker BeerTender

Benexxa: Cuctemara BeerTender moxe fa ce nonas3sa

camo ¢ keroBe BeerTender, Konto CbabpxaT 6u1pa,
npogasaHa oT komnaHusaTa Heineken.

YpensT Moxe aa paboTn caMo ako CbabpxKa ker
BeerTender n ako rnaBHUAT K04 € Ha no3numa ,1”.

CBeTelwmaT CBeToANO 4 OT igBaTta CTpaHa Ha
KOHTPOJIHOTO TabJ10 NMoKasBa, Ye ypeabT € BKITIOYEH.

MoxeTe oa 0OTBOpUTE ypeaa Ypes HaTUCKaHe Ha
OpbXKaTa BbpXy kanaka. Korato gpbxkaTta ce
0cBOOOAM, MOXETE ia OTBOPUTE Kanaka.

Benexxa: He HacunBariTe kanaka OTBbA, yCTaHOBEHATA

no3nuus 3a OTBapsiHe, Thil KATO MOXeEeTe Aa ro
nospeguTe.

KoraTo kanakbT € HanmbJ/IHO OTBOPEH, NOCTaBeTe Kera
BeerTender kakTo e nokasaHoO Ha cxemaTa.

MaxHeTe kanaka Ha KpaH4eTO KaTo o ApbrHETe
Harope, KakTo e nokasaHo Ha 4YepTexa.

Benexxa: T031 Kanak MoXxe fa ce cBass 3a Mo4YnCcTBaHe.
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B3emeTe kpaHyeTo Ha Kera BeerTender v ro BkapanTe B
HEeroBOTO rHe3a0.

Benexxa: He ce onuTBanTe Aa 3a4eincTBaTe KPaHYeTo
Ha kera BeerTender pb4HO.

MocTaBeTe TpbOMUKaTa 3a BUpa KakTo e NnokasaHo Ha
yepTexa.

MocTaBeTe kanaykara Ha kera o6paTHO Ha MACTOTO /.

Benexxa: Kanaykara Ha kera He MOXe [a ce 3aTBOpMU,
aKko KersT BeerTender He e NOCTaBEH MPaBuJIHO.

MposepeTe Janu gpbXxkara e noctaseHa B MexaHuama
Ha KpaH4YeTo, Npeau Ja ce 3aTBopu Kanaka.

MpoBepeTe Janu gpbXxkara e NoctaseHa, KakTo e

nokasaHo Ha YepTexa, 3a Aa n3berHete eBeHTyanHa
noepea Ha TpbbuykaTa 3a bupa.

BHuMaTenHO 3aTBOPETE Karaka Ha ypeaa.

MomnaTa ce 3agencTea, Korato KanaksT Ha ypena e
3aTBOPEH Taka, 4ye [a Ce OCUIrypu HangaraHe,
NoAX0AdLLO 32 HanvBaHe Ha bupa.
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KoHTponHo Ta6no
JBaTta cBeToAuoaa BbpXy Karnaka rnokassart BaxHU

MHONKauunn:

3enenunart ceetoamon, ,ON“ oT naBaTa cTpaHa Ha
TabnoTo: KoraTo CBETU, NOKa3Ba, 4ye ypeasT paboTu.

3eneHnaT cBeToamoa 3a Temrneparypa Ha buparta ot
OsicHaTa cTpaHa Ha TabnoTo: KoraTo KersT BeerTender
€ JoCTUrHan ngeanHarta rTemnepaTypa, CBeToanoabLT
3ano4sa ga CBeTU U ypeabT NpeMnHaBa B PeXmM
,OxnaxgaHe B rOTOBHOCT".

LLlymoBe, npuunHeHn ot ypena BeerTender

[Be oT pyHKumMnTe Ha cuctemarta BeerTender
NPUYNHABAT LLUYM: OXJlaXXgaHe 1 noaabpiXaHe Ha
HanaraHeTo.

OxnaxxpaHe

BeerTender nma oxnagmntenHa cmctema, KOaTo

KOHTpONupa Temnepartyparta Ha kera BeerTender. ima

OBa oxJ1aguUTesNTHM pexmnMa:

1. ,OxnaxpaHe B rOTOBHOCT" ce OTHAcst KbM OCHOBHUTE
paboTHM ycnosus. MNMpu TO31 pexXnm oxnaxxaaluysaT
BEHTUNATOP NPUYMHSBA €4Ba A0/TIOBUM LLYM.

2. ,AKTMBHO oxna)gaHe", KOeTo ce 3aaencTBa, Korato
TemMnepartypaTa B oxiaauTenHaTa kamepa e TBbpae
Bucoka. Korato 6upeHuaT ker gocTurHe
CbOTBETHATa TEMMepaTypa, ypeobT We MPeBK/oYN B
pexum ,,OxnaxgaHe B FOTOBHOCT".

MoppbpxaHe Ha HansIraHeTo

BeerTender e cHabaeH ¢ nomMna, KOATo noaabpxa

HeobXxoaMMOTO HansiraHe BLTpe B kera BeerTender,

KaKTO 3a HaJMBaHe Ha B1pa, Taka 1 3a 3ana3BaHe Ha

Ka4yeCTBOTO . KOMNPECOP®T LLUE Ce BKOYM NPpU HETMPU

NOSIOXEHUS:

1. KOraTo 3aTBOpuUTE Kanaka, 1 KersT € BbTPe: nomnara
LLLe HaCTPOW HanAraHeTo 40 He0OX0AMMOTO MY HUBO;

2. koraTo HanmaTe Oupa: KoraTo KersT 3arnoyHe ga ce
n3npasea, nomnara Lie ce 3aencTea cnen U3BeCTHO
3abaBsaHe U U300LLI0 HAMa A ce BKIoYN;

3. Korarto ypeawT e B pexum ,OxnaxaaHe B FOTOBHOCT:
3a 4a ce noaabpxka HYyXXHOTO Ka4ecTBO Ha bupara,
cuctemata BeerTender nooabpxa HansiraHeTo B
cucTemMara Ha HeobxoauMOTO HMBO. AKO HaneeTte
CaMO HSKOJIKO Yalm 6upa, nomnaTta Le ce BKIo4Un
cpenHo okono 3 A0 4 NbTN AHEBHO.

1o Beerlender

Bbnrapcku



Bunarapcku

4. koraTo oTBapsiTe kanaka Ha ypena BeerTender,
HansraHeTo, nocturHato B BeerTender, cnaga. Kersr
CbLLIO Taka MOXe Ja n3gane cbekall, 3ByK 3a KpaTko
BpEME.

7 HammeaHe Ha Oupa
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Benexxa: BMHarv npoesepsieanite narara Ha rogaHocT,
nocoyeHa oTcTpaHun Ha kera BeerTender. He
n3nonseauTte ker BeerTender cnep ta3u gara.
Benexxa: bupaTa TpsiOBa Aa ce Hanmea B NOAXOOSLLMN
CbOoBe; PyHKuMATa ,HanMBaHe” ce cTapTvpa u cnvpa
pPbYHO OT NoTpebuTens.

Ctunka 1 — MoaroroeBka Ha 4yaLuara

3a pa marte nepdekTHa HanvMBHa O1pa, BaXHO € Aa
npeosnanTe 4ncrta 1 oxnageHa 4yaiwua.

MannakHeTe yallaTa CbC CTyAeHa BoAa, Npeav aa
HaneeTe GupaTa (KOSIKOTO No-CTyeHa e Yawuara,
TOnKoBa no-gobpe).

CbBeT: NpenopbyBame Bu Aa na3nonasate bupeHuTe
Yyalum camo 3a nNueHe Ha bupa. Hakom HanuTkK, kaTto
MJISIKO, MOraT Ja OCTaBAT C/ieaum B yallaTa, KOeTo
HamasnsiBa KoIM4YeCTBOTO MsHA.

Ctbnka 2 — HanmBaHe Ha Gupara

CoBerT: [1poBepeTe Ha KOHTPOSIHOTO Tabno ganm duparta
€ 0oCTuUrHana 3agageHara remneparypa 3a nueHe.
MocTaBeTe yallaTa noa, KPaHYeTo, KaTo s AbpXUTe Noj,
bIrbS OT 45 rpagyca (BUXK YyepTexa).

M3bareaiiTe KOHTAKT Ha LLyLiepa C HansTaTa Beye B
yaiwuarta 6upa. Toea 61 MOro aa Aosene oo U3nNuLLHa
nsaHa.

CunHo n 6bP30 ApbNHETE ApbXKaTa HAOOoy OOKPa.
BupaTta we noteye B yawiarta.

Benexxa: Bceku nbT, KOraTto HCTanMpare HOB Ker B
ypena BeerTender, nbpBaTta Jalla 6mpa Lie Ce Hamb/Hn
C TBbpAe MHOro nsaHa. Korato ToBa ce cny4m, OCTaBeTe
YyaluaTta Ha NofHoca 3a oTTnyaHe. KoraTo naHata
cnagHe, OOMbJIHETE Yallara.

e Beerlender



A\

Benexxa: TBbpae MHOIo nsiHa e ce obpasysa 1 ako
OpbXkaTta ce gpbnHe 6aBHO nnn neko. buparta we
noTeye No-6aBHO cef kaTo MbpeaTa Yyalla e HanaTa.

Crtbnka 3 — Bbupara B yawara

lMocTaeeTe yawaTta c 6V|pa Ha peLlleTkarta, JokaTto
naHaTta crnagHe.

Ctbrka 4 — KayecTBOTO Ha OMpaTa B Yaluara

OTtnuyHaTa HanvBHa 6Mpa nMa cnegHuTe

XapaKTePUCTUKU:

1. MNgaHa ot okono 3 cwm;

2. MNsHa, KoATOo e pasnpeaeneHa PaBHOMEPHO Mo CTEHUTE
Ha YallaTa 1 ce OAbpXW Ha NOBbPXHOCTTA Ha bupara;

3. KpucTtanHo 4ncT uBaT ¢ MexypyeTa OT BbriepoaeH
ONOKCUA, KOUTO U3IM3aT OTCTPaHU 1 OT AbHOTO Ha
yawlaTa.

Benexxa: 3a na npegoTepaTuTe obpasyBaHe Ha
M3NuLLIHa NsiHa, BUHarun oxnaxpgamrte kera BeerTender
npenBapuTENIHO 1 U3MNJakBanTe YyalwaTa CbC CTyaeHa
BOAA.

8 MouucrTBaHe

OcBeH 0O0MKHOBEHOTO NOYUCTBaHe, ypeawT BeerTender
TpsibBa Oa ce noYncTBa cnep exeaHeBHaTa ynotpebda v
KOraTo MHcTanupaTte HOB Ker BeerTender.

MpenynpexaeHue: He cyweTe ypega n/mnu Herosmte
KOMMOHEHTN B MMKPOBBJIHOBA Meyka 1/unm 061uKHOBEHa

dypHa.

MouucTBaHe cnen eXxegHeBHa ynoTpeda
PelleTkaTa 1 nOOHOCHLT 3a OTTUYaHE TpsbBa aa ce
Nno4YMcTBaT cfief Bcsika ynoTpeoa.

MaxHeTe pelueTkara, npeam ga usnpasHuTe nogHoca 3a
oTTnyaHe. PelweTkaTa TpsibBa ga ce nocTaBn 06paTHO
no Bpeme Ha nonssaHe Ha BeerTender.

Benexka: MoxeTe ga nammeTte nogHoca 3a oTTm4aHe ¢
Tonsa Boga u mek npenapart. NogHOCHT 3a oTTu4aHe
MOXXe CbLLO Taka ga ce no4Ymctea B MUAJIHA MalllHaA.
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|RowenNTs

MpepynpexaeHune! Hikora He n3nona3eanTte arpecmBHN
npenapaTtn KaTo OLET, KUCENVHN, Pa3TBOPUTENU U
OEH3UH.

NouncTteaHe cnen nHctanupaHe Ha HOB Ker BeerTender
Korato nHctanuparte HoB ker BeerTender, TpsibBa aa
no4ymcTearte wwylepa. Ton e eaMHCTBEHATa 4acT OT
ypena, KosiTo BN13a B KOHTAKT ¢ OupaTa.

LLlyuepsT TpabBa ga ce u3amMmBa Ha pbka Uin B MUSHa
MalLLVHa.

Benexxa: LLlyLiepbT ce cbCTOM OT NacTMacoBu 1
METasIHN YaCTu, KOUTO ca CTabUIHO CBbP3aHU U He
npeacTaBnsBaT HUKAKbLB NPO6IEM MO OTHOLLEHWE Ha
XurveHata. He ce onuteaiiTe ga pasrnobsisate Te3m
yacTtu.

MexaHn3MbT 3a HanMBaHe Ha bupara Tpsibea ce
NMOYMCTBA C BJIaXHA Kbpra 1 Mek npenapar.

Benexxa: MianonssanTte namy4yHa Kbpra 3a craparesiHoO
no4yncTtBaHe Ha BCUYKUN HaCTW.

MpepynpexaeHue! He ce onuTeanTe na no4ymcreare
MexaHn3Ma 4ypes U3MNosi3BaHe Ha TBbPAU N/ OCTPU
npegMeTy; ToM e AenmkaTteH KOMMNOHEHT U CbLUEeCTBYBa
pUCK Aa ro nospeauTe.

OGMKHOBEHO NO4UCTBaHE

[MouncTBanTe oxnagmuTenHara kamepa Ha ypena
pPenoBHO, KaTO M3MNO0N3BaTE BaXHa Kbpra 1 Mek
npenapar.

MpeaynpexaeHue! He nbiiHeTe oxnagutenHaTa kamepa
C BOJa, Tb KaTo TOBa MOXe [a A0Bee 00 TparHa

nospepa. Hukora He n3nonaearTte arpecmBHN
npenaparu Kato OLET, KUCENVHN, PA3TBOPUTENU UIN
OEH3H.

KanakbT Ha KpaH4eTo MOXe [a ce Baau.
MouncTeTe ro ¢ Tonna Boda U Mek npenapar.
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MpepynpexaeHune! He noyncTBanmTe Kanaka Ha KpaH4eTo
B MUSITHA MaLLUWHa, Tbi KaTO MOXe Aa Obe NOBPEaEH U
ha 3arybu onsicbka cu. Hukora He nanonseainTe
arpecyvBHU Npenapartm KaTo OLET, KUCENVHU,
Pa3TBOPUTENN NN BEH3UH.

9 Moagpbxka

Ako 3abenexuTte, 4e nomnara paboTy HepaBHOMEPHO U
NO-4eCTO OT OOMKHOBEHO € Ha PEXNM ,n34akBaHe”,
MOXe yrJTbTHSIBaLlaTa kiana aa e 3ambpceHa. Moxete
0a peLwmTe 1031 NpobsieM 4pes noymcTeaHe Ha bsanaTa
Bb3AyLLHA Kanayka uiau, ako € CUJIHO 3aMbpCceHa Un
noBpeneHa, Aa s 3aMeHuUTe C HoBa (QOCTaBeHa C
mMalumHara).

MpeaynpexaeHue! He noyncTearite ynabTHSABaLATA
Ksana cbC CnupT.

10 Be3onacHOCT Ha aeuarta

3a ja npegoTepaTvTe Non3BaHe Ha ypeaa oT Aeua,
MOXEeTe 3a U3BaamTe OpbXKaTa Ha KpaHa.

3a na n3BaguTe ApbXKaTa, yBepeTe ce, Ye e B
N3MNpaBeHo NoJIOKEHNE 1 APbLIHETE Harope.

11 UNHdopmaums OoT NpaBHO eCTECTBO

+ HacTosiumTte nHCTpykummn 3a paboTta cbabpxat
HeobxoaumaTa nHpopmMaums 3a npasuiHa ynotpeba
1 nogapbXKa Ha ypeaa.

+ OT BaXHO 3Ha4YeHue e aa npoveTeTe Ta3u
nHdopmaums 1 aa cnaseaTte MHCTPYKLMATE, 3a Aa
nonseate 1 noaabpxaTe ypena B MbiHa
©6e30MacHocCT.

- B ponbnHeHne BU MOAUM aa oTbenexmnTe, 4e Te3u
WMHCTPYKUMKM 3a paboTa He NpeacTaBnsBaT 4acT OT
npeauLIHO U BeYe CblLLECTBYBALLO NPaBHO
cnopasymMeHune unmn ooroBop, CneaoBaTesiHo He
Morart aa ce oTpa3daT Ha yC/oBUudTa Ha nocsieaHna.

+ 3aabikeHusTa Ha NPON3BOANTENS Ce OCHOBaBaT
€OVHCTBEHO BbpPXY A0roBopa 3a npoaaxba, KonTo
CbLO CbAbpXa MbJIHN N N3KITIOYUTEJTHN YCN1OBUA NO
OTHOLLEHME Ha OCUTNYPEHOTO FrapaHLUVOHHO
obcnyxBaHe.
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- lapaHuUMOHHMTE YCNOBUS, YpeaeHu B oroBopa, He
ce orpaHuyaBaT Win pasLwmpsiBaT Bb3 OCHOBA Ha
005ICHEHMATA B TO3U JIOKYMEHT.

+ Tesn MHCTPYKUMK 3a paboTa CbabpxaT
nHbopMauus, 3almTeHa OT aBTOPCKM npasa.

+ Te He moraT ga 6baat hOoTOoKONMpPaHu 1nn
npesexaaHu Ha apyr e3nk 6e3 npeaBapuTesIHoTO
cbrnacve Ha npons3soanTens.

12 WU3xBbpnsHe

- YpeonTte, KOUTO He ce N3Non3eart Beye, Tpsbsa oa
6baaT 068BEHN 3a HEU3NOoN3BaEMU.
+ N3knoyeTe OT KOHTaKTa 1 CpexeTe 3axpaHBallms

kabern.

- HeunsnonssaHuTe Beye ypeau Tpsbsa oa ce saHecat
Ha NOOXOOALLO 3a LenTa CMeTuLLe, Taka ye
cneumanHUTe KOMMOHEHTU Aa ObaaT Haa/1eXHO

0bpaboTeHn.

« Mopynst ,TEM” (unn 6atepus Peltier) TpsioBa na

ObOaT U3XBbPJIEHN CbIrAaCHO AEeNCTBALLUTE B
MOMeHTa pasnopeabu B cTpaHarta Ha notpebutens.

13 Bb3MOXHM HEU3MNPABHOCTU

BeposaTHu
MpoGnem NPUHMHY OTcTpaHsaBaHe
Ypenbt He ce  |YpenbT He e CebpxeTe ypena c
BKJ/TIOYBA. CBbp3aH C MpexaTa u
enekTpmyeckara |BKIOYETE
Mpexa. MalumHara.

He moxeTte pa

KpaH4yeTo Ha kera

BbpHeTe kpaHyeTo

nocrtaBuTte e ouo Ha Kera
Kanaykara Ha |3aaBuMKeHO BeerTender s
KpaH4€eTo B PBYHO. MbpBOHAYaNHa
npasuiHaTa nosuums.
nosnuns. KpaHueTo Ha kera |V/13BapeTe
BeerTendervinn |KpaHYeTO Ha Kera
Tpbbuukara He ca | BeerTender ot
Ounn noctaBeHn |ypeoaunro
NMpPaBUJIHO. rnocTtaBeTe OTHOBO,
cnepBaiiku
WHCTPYKLMUTE Ha
maBa 6 —
,lon3BaHe Ha
BeerTender”.
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KanaksTt Ha Kanaukata Ha lNocTtaBeTe
ypeaa KPaH4eTo He e npaBuUTHO
BeerTender He |6una noctaBeHa |kanaykaTa Ha

ce 3aTBaps. npaBUTHO KpaH4eTo.

He ce HanuBa |Ypenobte BknioyeTe ypena.
Oupa. M3KJIOYEH.

Kervr BeerTender
€ npaseH.

CmMmeHeTe kera
BeerTender c HOB.

Hama ker B ypena

MHcTanupanTe ker

BeerTender. B ypeaa
BeerTender.
pbxkaTa Ha WHcTannpante/
KpaH4YeTo Ha no3numoHnpanTe
ypena He e KpaH4yeTo
VMHCTanupaHa/ npaswsHoO.
no3uvumMoHmnpaHa
npaBuHO.

Ypenwst
BeerTender
npovseexana
TBbPAE MHOIO
nsiHa, KoraTo
Hanmeate bupa
(BUX CbLLO
Mmaea 7 —
L~HanneaHe Ha
oupa“).

Kerwt BeerTender
He e JoCTUrHan
xenaHata
TemnepaTtypa 3a
HaJZiInBaHe.

OcTaBeTe kerst
BeerTender pa ce
oxnagu oo
HeobxoammaTa
TemnepaTtypa.
MoxeTe oa
pasuuTarte Ha
TemnepaTypHus
WHAMKATOP Ha
KOHTPOJIHOTO
Tabn0 Ha BaLLngA
ypepn BeerTender.

Kerwt BeerTender
e 6un pasknaTeH.

MN3uyakainte 4 yaca,
3a Ja ce ycnokou
KerbT, Nnpeauv aa
HanvBaTe 6upa.

JpbxkaTa Ha
KpaH4eTo e Ouna
3aBMKEeHa MHOI0O
0aBHO.

OpbrHete
OpbXkKarta CUSTHO U
ObP30 HaOoNy n
Hanpen, aoKpan.

Bupata Teue
6aBHoO.

OpbxkaTta Ha
KpaH4YeTo He e
OTBOpPEHAa OOKpa.

OTBOpeTe
KpaH4YeTO HaMmbJIHO.
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Ypeanst
BeerTender
HanuBa Tonna
Oupa.

Kerwt BeerTender
He e 6un oxnaaeH
[OCTaTb4yHO ObJIFO
¥ nopaau Tasmu

OcTaBeTe Kersr
BeerTender pa ce
oxJ1agy JOCTaTbYHO
AObJITO BpeMe B

Oopuv KoraTo
He ce HanvBa
Ovpa.

noBpeaeHa unu
TpsbBa na 6bae
NOo4YnNCTEHAa.

npu4YMHa He e cucTtemara.
OOCTUIMHan
3apageHara
Temnepartypa 3a
cepBupaHe.
TemnepatypHu | Ypeost [MonsgaiTe ypena B
AT nHomkaTop | BeerTender e 3aTBOPEHO
Ha M3N0XEH Ha MOMELLIEHNE N TO
KOHTPOMHOTO |BMCOKA nocTaBeTe B cTag,
Tabno HUKora |Temneparypa unu [Kbaeto
He CBeTu. Ha npsika TemMnepaTtypara He
CNbHYyeBa Hagsuwaea 30°C.
CBeT/IMHa (BUX
cbLo Maea 5 -
,OXxnaxzaaHe Ha
Kerau
MHcTanmpaHe Ha
BeerTender").
Momnarta Ha YnnbTHaBawata |lMoyncteTte
ypena paboTu, |knana Ha kanaka e | ynibTHaBallaTa

Knana ¢ Tonna
BOJA 1 Meka
Kbpna. AKo
npo6sIEMBLT He €
OTCTPaHEH,
CMeHeTe knanarta
(pesepBHa 4acT,
[oCTaBeHa C
ypena).

Ako vmare npobaemu nnr BbNPOCK, MOJIS, CBbPXETE ce
MbPBO C HalwMs Ekmn 3a o6cnyxBaHe Ha KIIMEeHTH 3a
npodecroHanHa noMoLL U CbBET.
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1 Altalanos tudnivalék

A BeerTender rendszer hideg sort csapol egy kildnleges
tartalybdl (a BeerTender horddbdl), amely a készulék
belsejében talalhato.

Ezt az elegans kivitelezésli gépet beltéri hazi hasznalatra
tervezték, éppen ezért huzamosabb idejl professzionalis
hasznalatra nem alkalmas.

Figyelem: A gyarté nem vallal semmiféle felel§sséget az
alabb leirt okokbdl bekdvetkezé karokeért:

* nem megfelel6 hasznalat, valamint a tervezettdl eltérd
célu felhasznalas;

nem hivatalos szerviz altal végzett javitasok;

a halézati csatlakozézsinorral vald szakszer(tlen
banasmad,

a BeerTender készulék barmelyik komponensével vald
szakszer(tlen banasmad,;

a gyarto6 altal rendelkezésre bocsatottaktol eltérd
cserealkatrészek és tartozékok hasznalata;

a készllék belsd részeihez vald hozzaférés kisérlete.
Mindezen esetekben a jotallas érvényét veszti.

*

Tanacsok az utmutaté olvasasahoz

A figyelmezteté haromszog olyan utasitast jeldl, amely
fontos a felhasznal6 biztonsaga érdekében.

Kérjlk, tartsa be szigortan ezeket az utasitasokat, hogy
biztositsa a megfelel6 hasznélatot, és elkerllje a komoly
séruléseket!

Ez a szimbdlum kiemeli azokat a tudnivalokat, amelyek
kuléndsen fontosak a gép legjobb kihasznalasa
szempontjabdl.

Az lizemeltetési utmutaté hasznalata
Orizze meg az lizemeltetési Gtmutatét biztonsagos
helyen, és bocsassa rendelkezésére minden olyan
személynek, aki a készlléket hasznalja.

2 Miszaki jellemzdék

Névleges fesziiltség: Lasd a készllék aljan levd
tablat

Névleges teljesitmény: Lasd a készulék aljan levé
tablat
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Aramellatas: Lasd a készllék aljan levé

tablat
Szigetelési osztaly: Il
Klimaosztaly: N
Burkolat anyaga: Hére lagyuld6 mldanyag
Méret (szélesség x 274 x 452 x 505
magassag x mélység /mm): (490 csepptalca nélkiil)
Témeg: 5,8 kg

(5,6 kg csepptalca nélkul)
Csatlakoz6zsin6r hossza: 1,1 m

Sortarolo: BeerTender hordo
Vezérl6panel: Tetején
M(ikodési feltételek: 80% relativ paratartalom

min. 12 °C, max. 30 °C
Biztonsagi felszerelések:  Nyomasszabalyozé kapcsolo a
levegb6koron
Hévédelem
Elektromos védelem
i | (ztosiiélok)
A gyarté fenntartja a technolégiai haladasbdl kdvetkezé

felépitési és tervezési modositasok végrehajtasanak
jogat.

A készllék megfelel az elektromagneses
Osszeféerhettségre vonatkoz6 89/336/EGK Eurdpai
Iranyelv (1992. 12. 04-i 476 sz. torvényerejl rendelet)
elGirasainak.

3 Biztonsagi szabalyok

A halbzati fesziltségre kapcsolt alkatrészek soha ne
érintkezzenek vizzel. Révidzarlat veszélye all fenn.

Rendeltetés

Ez a készulék kizardlag otthoni kérnyezetben térténé
sorcsapolasra szolgal.

A készulék csak az eredeti BeerTender horddkkal egyutt
hasznalhaté — minden mas, kereskedelmi forgalomban
hozzaférhetd sortartaly hasznalata tilos.

A hordd hasznalata elétt ellenérizze a hordd oldalan
feltintetett szavatossagi id6t. Ne hasznaljon lejart
szavatossagu BeerTender hordét.

Ne haszndlja a készliléket a fentebb meghatarozott
rendeltetéstdl eltérd célokra, sem pedig a fentebb
leirtaktdl eltérd tartallyal.

A készulék belsejébe ne helyezzen semmilyen mas
anyagot a BeerTender horddkon kivl.
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Az esetleges kockazatokra val6 tekintettel a készuléken
ne hajtson végre miszaki valtoztatasokat, és ne
hasznalja azt az utasitdsoknak nem megfelel6 célokra!
A készlléket kizardlag értelmi és testi képességeinek
birtokaban levé felnétt személy hasznalhatja.
Aramellatas

Csatlakoztassa a készlléket egy megfelel6 elektromos
halézati aljzathoz.

Ellenérizze, hogy az d&ram megfelel-e a készulék gyari
adattablajan jelzett feszultségnek.

Halézati csatlakoz6zsinér

Ne hasznadlja a sorcsapolét, ha a halozati
csatlakoz6zsinor sérdilt.

Minden fajta veszély elkeriilése érdekében a sériilt
halézati csatlakozézsinérokat és/vagy dugaszokat
azonnal cseréltesse ki egy hivatalos szervizkézponttal.
Tartsa tavol a halézati csatlakozdzsinért sarkaktol, éles
kiszOgellésektél vagy forrd feluletektdl, és védje az olajtol.
Ne emelje, és ne huzza a készlléket a zsinérnal fogva.
Ne a zsinornal fogva huzza ki a dugaszt a
csatlakozoaljzatbdl, és ne érjen a kabelhez nedves
kézzel vagy labbal.

Ne hagyja a halozati csatlakoz6zsin6rt asztalrdl vagy
polcrdl lelégni.

Masok védelme

A készulékkel ne dolgozzanak olyan személyek
(gyerekek), akik testi, érzékszervi vagy szellemi
tulajdonsagai nem teszik lehetévé a készilék
asszisztens vagy felugyelet nélkuli biztonsagos
hasznalatét, vagy olyan személyek, akik nem
rendelkeznek tapasztalattal vagy nem ismerik a
készuléket, és nem rendelkeznek el6zetesen a készllék
hasznalati utasitdsaval. A készllék nem jatékszer. Ne
hagyja gyerekek kozelében, és gyerekek ne jatszanak
vele.

Gondoskodjon rola, hogy a készilék ne kerllhessen
gyerekek kezébe.

A gyerekek nincsenek tudataban a haztartéasi készilékek
hasznalatabdl ered6 veszélyeknek.

A késziulék csomagolasara hasznalt anyagokat tartsa
tavol a gyerekektdl.

A készllék gyerekek altali hasznalatat
megakadalyozhatja a csapfogantyu leszerelésével. Az
eltavolitdshoz allitsa a csapot fuggéleges helyzetbe,
majd huzza felfelé és vegye le.

Elhelyezés és karbantartas
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A késziléket llitsa fuggbleges helyzetbe egy
biztonsagos helyen, ahol senki sem borithatja fel, és
senkinek sem okozhat sérulést.

A BeerTender készilék megfelel§ és hatékony mikddése
érdekében a kdvetkezbket ajanljuk:

* Helyezze tokéletesen sima és stabil fellletre.

Tiszta, jol megvilagitott helyet valasszon, kénnyen
elérhet6 elektromos csatlakozoaljzattal.

Helyezze a késziléket legkevesebb 75 cm tavolsagra
a tlizhelytél, ahogy az abran lathato.

Helyezze a késziléket legkevesebb 10 cm tavolsagra
a falaktdl.

A BeerTender hordot szobahdmérsékleten vagy
hitészekrényben tarolja.

Gondoskodjon rola, hogy ne érje kdzvetlen napfény.
Ne haszndlja a készuléket a szabadban.

Ne helyezze a készuléket nagyon forr6 feluletre vagy
nyilt lang kézelébe, mert megolvadhat vagy
karosodhat a burkolata.

Tisztitas

A készilék tisztitasa el6tt rendkivil fontos, hogy a
fékapcsolo ki legyen kapcsolva, és a dugasz ki legyen
hdzva az aljzatbol.

Soha ne meritse vizbe a készlléket, még kikapcsolt és
aramtalanitott allapotban sem!

Kérjuk Ugyeljen arra, hogy a sok por csokkentheti a
BeerTender sorcsapold hiitbberendezésének
hatékonysagat.

Megeshet, hogy a por a szell6zényilason keresztul
bekerul a szerkezetbe. Ajanljuk, hogy vakumos tisztitoval
rendszeresen

portalanitsa ezt a teruletet. Ezzel meghosszabithatja a
BeerTender élettartalmat és hatékonysaga sem csokken.
Soha ne probaljon hozzaférni a készllék belsd
részeihez.

A késziilék tarolasa

Ha a készlléket hosszu ideig nem hasznalja, kapcsolja ki
a f6kapcsolét, és hizza ki a dugaszt az aljzatbol.
Tarolja a készlléket szaraz helyen, gyerekektdl tavol.
Ovja a késziiléket a portdl és a szennyezédéstél.
Tarolaskor vegye ki a hordot a készulékbdl.
Javitasok/karbantartas

Ha a készllék véletlenul leesett és ebbdl kifolydlag
valamelyik része megrongalddott, illetve meghibasodas
vagy Vélt hiba mertl fel, azonnal huzza ki a
csatlakoz6zsinort.

*
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Soha ne hasznaljon hibas készlléket.

Mindenfajta szervizelési vagy javitasi miveletet csak
hivatalos szerviz végezhet.

A gyartdé nem tehetd felel6ssé semmilyen, a készulék
hibas mikodésébdl eredb személyi és/vagy targyi
sérulés vagy kar esetén, amennyiben a javitdsokat nem
hivatalos szerviz végezte.

Tizvédelem

Tlz esetén szén-dioxidos (CO2) oltokészuléket
hasznaljon. Ne hasznaljon vizzel olt6 készlléket vagy
poroltét.

A gép Osszetevdi

BeerTender késziilék

BeerTender csapol6 rendszer
H(tékamra

Fedél

Feddnyit6 fogantyu
LED-kijelzds vezérlépanel
Csapfedél

Csapolécsé

Sdrcsapfogantyu

. Cseppfelfogd racs

10. Csepptalca

©OoNOO~WON =

11. Fékapcsolo
12. Halézati csatlakozdzsinér dugasszal

BeerTender hordo

13. BeerTender hordofedél
14.S0rcsé

15. BeerTender hordd csapja

4 Figyelmezteté megjegyzések

|RowenNTs

A BeerTender rendszer hasznalata

A legjobb min&ségl csapolt sor elballitasa érdekében két
alapvet6 tényezét kell szem elétt tartani: a sor
hémérsékletét és a higiéniai feltételeket.

1. A s6réshordét hiitse el6, hogy elkertlje a tulsagos
habzast. Mindig leh(tétt hordét hasznaljon. Ha
elmulasztja a hordo kell6 el6hitését, a sor
csapolasanak megkezdésekor tul sok hab fog
képzédni.
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2. Hasznalat utan mindig tisztitsa meg a készuléket. A
sér természetes termék, amely megromolhat. Eppen
ezért mindig tisztan kell tartani a készuléket, a csapolt
sor minéségének fenntartasa, valamint a kellemetlen
illatok elkerulése céljabol (lasd: ,Tisztitas”). A
csapolocsdvet meg kell tisztitani az Uj hordd
beszerelése elbtt, a csepptalcat és a racsot pedig
minden hasznalat utan ki kell Uriteni.

A BeerTender rendszer hasznalata kbzben ugyancsak be
kell tartani a kdvetkez8 szabalyokat:

1. Ne prébalja a hordét fagyasztoban lehdteni. Az
Uvegpalackokhoz hasonléan, a hordoé is
szétrobbanhat, ha fagyasztéba teszik. Ezenfelll a
fagyasztas a s6r mindségét is rontja.

2. A BeerTender készuléket olyan helyiségben hasznalja,
ahol a hémérséklet 12 és 30 °C kdzdtt mozog.
Alacsonyabb hémérsékleten a készulék hitérendszere
karosodhat, mig nagyobb hémérséklet esetén a
rendszer nem tudja elérni a sércsapolashoz
szukséges idealis hdmérsékletet. A sdroshordot
szobah&mérsékleten tarolja.

Figyelem! A tulmelegedés elkerllése végett védje a

soroshordot a kdzvetlen napfénytdl.

3. A készulék felemelésekor mindig fogja meg annak
aljat is.

Figyelem! Ne emelje a BeerTendert a fogantyujanal
vagy a halozati csatlakoz6zsinérnal fogva.

A hordé hasznalata

Hasznalat elétt hitse le a hordo6t. Ha elmulasztja a hordd
kell6 el6hiitését, a sor csapolasanak megkezdésekor tul
sok hab fog képzd&dni.

Ne feledkezzen meg arr6l sem, hogy az uj hordd
beszerelése utan csapolt elsé pohar sor féleg habot
tartalmaz. A sdntésben csapolt sor pontosan ugyanigy
viselkedik!

A BeerTender hord6 a sor szamara kulénleges tarolasi
és csapolasi lehet6séget biztositd, szabadalmazott
rendszer. A BeerTender rendszer szavatolja a jobb és
tartés mindségl sor készitését, ugyanakkor nagyon
kdnnyen és kényelmesen kezelheté.
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Fontos: Miel6tt a hordot beszereli a készulékbe,
ellenérizze a hord6 oldalan feltiintetett szavatossagi id6t.
Ne hasznadljon lejart szavatossagu BeerTender hordot.

Tépje le a BeerTender hordé fedelét, és dobja el.

A BeerTender hordot vissza kell cserélni. Ezt az eljarast
megkdnnyitheti azaltal, hogy a hordd csapjat és a hatul
lévé csdvet hasznalat utan megszoritja. A forgalmazék és
kiskeresked6k nem fogadnak el olyan horddkat,
amelyeken a csdvek és a csap meglazultak.

Figyelem: A horddéban tulnyomas uralkodik. Ne razza fel
és ne ejtse el. Ne tegye ki kdzvetlen napfénynek és

30 °C feletti hémérsékletnek. A horddt még ures
allapotban sem szabad megprobalni feltérni, sem pedig
nyilt lAangnak vagy tliznek kitenni.

5 A BeerTender rendszer el6készitése

|RowenNTs

Onmaga és kdrnyezete biztonsaga érdekében kérjiik,
tartsa be pontosan a 3. fejezetben leirt biztonsagi
szabalyokat.

A BeerTender hordo lehiitése

A BeerTender hordokat le kell hiiteni hasznalat elétt. A tul
meleg BeerTender hordd hasznalata tul sok habot fog
eredményezni.

A BeerTender hordo leh(tése kétféle modon lehetséges:

1. A BeerTender készilékben (lasd: ,A BeerTender
rendszer hasznalata”). Amennyiben a BeerTender
hordé és a késziilék szobahémérsékletl (20 °C-os), a
hordé leh(tése 4 °C-ra korulbelll 15 orat vesz
igénybe.

2. Hitészekrényben. A hitdészekrény hitékapacitasatol
fliggéen a hordo lehitése 5 °C-ra korilbelll 12 érat
vesz igénybe.

Tipp: Azt tanacsoljuk, mindig tartson egy tartalék
BeerTender hordét a hiitészekrényben. igy mindig kéznél
lesz egy leh(itétt hordo.

Ajanljuk tovabba, hogy kapcsolja be a készulléket
legalabb egy 6raval a tervezett hasznalat el6tt, hogy a
hordé el6hlitését teljes mértékben ki tudja hasznalni.
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Figyelem! Ne probalja a hordot fagyasztoban lehdteni.
Az tvegpalackokhoz hasonldan, a hordé is
szétrobbanhat, ha fagyasztéba teszik. Ezenfelll a
fagyasztas a sér minéségét is rontja.

A BeerTender késziilék telepitése

Az eredeti csomagolast a készilék védelmére tervezték
és gyartottak.

Javasoljuk, hogy 6rizze meg a jév8beni szallitdsokhoz.

Vegye ki a BeerTender készuléket a csomagolasbdl, és
helyezze egy szaraz, tiszta, sima és stabil fellletre,
amely elég nagy ahhoz, hogy kényelmesen elférjen rajta.
A helyiség hémérsékletének 12 és 30 °C kozott kell
lennie. Tegye a helyére a csepptalcat és a racsot a
készulék elején. Ellendrizze, hogy a csepptalca a helyére
rogzilt-e.

Ne telepitse a készlléket héforras kdzelében vagy
kozvetlen napfénynek kitett helyen.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy hasznalat kdzben a
csepptalcat rendszeresen ki kell Uriteni és le kell bliteni.
Amikor nem hasznaélja a BeerTender rendszert, leveheti a
csepptalcat, és helymegtakaritas céljabél mashol
tarolhatja.

Figyelem! A csepptalcat sima fellleten kell tarolni oly
mabdon, hogy a széle ne logjon le a fellletrdl.

A BeerTender telepitése utdn meg kell tisztitani a
csapolécsovet; ez a készllék egyetlen olyan alkatrésze,
amely érintkezésbe kerul a sorrel.

Rendkivll fontos a csapoldcsé kimosasa a készulék elsé
hasznalata el6tt, és legalabb minden olyan alkalommal,
amikor a BeerTender rendszerbe Uj hordo kerul. Ez az
alkatrész mosogatogépben is elmoshaté.

Tisztitas el6tt tavolitsa el a csévet a foglalatbdl, az
oramutato jarasaval megegyezd iranyban forgatva el azt.

Miutan a csdvet kimosta, csavarja vissza a helyére.
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Csatlakoztatas az aramforrashoz
Az elektromos aram veszélyes lehet! Eppen ezért mindig
szigoruan be kell tartani a biztonsagi eldirasokat.

A késziléket csatlakoztassa megfeleld, helyesen
felszerelt csatlakozdaljzathoz.

A készllék mikodési fesziltsége gyarilag meg van
hatarozva. Ellenérizze, hogy az elektromos haldzat
feszlltsége azonos-e a készllék aljan levd gyari
adattablan feltlntetett feszultséggel.

Miel6tt a Beer Tender késziléket a haldézathoz
csatlakoztatnd, bizonyosodjon meg réla, hogy a gép
hatuljan levé fékapcsold ,0” pozicidban van.

A dugaszt csatlakoztassa egy megfelel6 feszlltséget
szolgaltatd aljzatba, majd a f6kapcsolét ,I” pozicidba
allitva kapcsolja be a készuléket.

Amint a fékapcsol6 az ,|I” poziciéba kerll, a készllék
azonnal h(iteni kezdi a belsé kamrat.

6 A BeerTender rendszer hasznalata

A hordé hasznalata

A BeerTender hord6 a sér szamara kuldnleges tarolasi
és csapolasi lehetéséget biztositd, szabadalmazott
rendszer. A BeerTender rendszer biztositja, hogy a sor
ne érintkezzen a levegbvel, ezaltal szavatolja a jobb és
tartos mindéségl sor készitését, ugyanakkor nagyon
kdnnyen és kényelmesen kezelhetd.

Fontos: Miel6tt a hordét beszereli a BeerTender
rendszerbe, ellendrizze a tartaly oldalan feltlintetett
szavatossagi id6t. Ne hasznaljon lejart szavatossagu
BeerTender hordot.

Tépje le a BeerTender hordé fedéjét, és dobja el. A fedd
alatt egy csap talalhatd, amely egy vékony csével
kapcsolddik a BeerTender hordohoz, ezaltal szavatolja a
mindséget és a higiéniat.

Figyelem: A horddban tulnyomas uralkodik. Ne razza fel
és ne ejtse el. Ne tegye ki kdzvetlen napfénynek és 30 °C
feletti hdmérsékletnek. A hord6t még Ures allapotban sem
szabad megprobalni feltérni, sem pedig tlizbe dobni.
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A BeerTender hordé behelyezése

Megjegyzés: A BeerTender rendszer kizarolag a
Heineken csoport altal forgalmazott sérrel t6ltott
BeerTender hordokkal hasznalhato.

A készulék csak akkor hasznalhato, ha BeerTender
hordd van benne, illetve ha a fékapcsolo ,I” pozicidban
van.

A vezérl6panel bal oldalan levd LED kivilagitott allapota
jelzi, hogy a készilék be van kapcsolva.

A késziléket a fedél tetején levs fogantyu
megnyomasaval lehet kinyitni. A fogantyut elengedve fel
lehet emelni a fed6t.

Megjegyzés: Ne erdltesse a feddt a beallitott nyitasi

Amikor a fedd teljesen nyitva van, helyezze be a
BeerTender hordét az abran lathatdé médon.

A csap fedelét tavolitsa el felfelé hiuzva azt, mint ahogy a
rajzon lathaté.

Megjegyzés: A tisztitashoz ez a fedél leveheté.

A BeerTender hordo csapjat rogzitse a helyére.

Megjegyzés: Ne probalja kézzel miikodtetni a
BeerTender hord6 csapjat.

A sorcsapol6 csovet helyezze be az dbran lathatéd
maodon.
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Helyezze vissza a csap fedelét.

Megjegyzés: A csap fedele nem zarhato, ha a
BeerTender hord6 csapja nincs megfelel6en beillesztve.

Miel6tt lezarna a fedelet, bizonyosodjon meg, hogy a
csap fogantyuja be van helyezve a csapolészerkezetbe.

A sdrcs6 sérulését elkerulendd, bizonyosodjon meg,
hogy a fogantyu a rajzon lathaté médon van elhelyezve.

Zarja le 6vatosan a készulék fedelét.

A szivattyu a készllék fedelének lezarasa utan varhatdan
mikddni kezd, hogy biztositsa a sor csapolasahoz
szikséges nyomast.

A vezériépanel
A fedé tetején levs két LED szolgal 1ényeges jelzésekkel:

A panel bal oldalan levé ON (BEKAPCSOLVA) zold LED:
amikor vilagit, jelzi, hogy a készulék mikddésben van.

A panel jobb oldalan levd, a sér hémérsékletét jelzé zdld
LED: amikor a BeerTender hordo elérte az idealis
hémérsékletet, a LED vilagitani kezd, és a készulék
.Készenléti” hitési tzemmaodban fog miikodni.

A BeerTender altal kiadott hang
A BeerTender rendszer két funkcidja jar egyutt
hanghatassal: a hités valamint a nyomasfenntartés.

Hiités
A BeerTender hiit6é rendszere szabalyozza a BeerTender
hordé hémérsékletét. Kétféle hitési modra van

lehet8ség:
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1. Készenléti hiités, amely a f6 mikdodési feltételeknek
felel meg. Ebben az tzemmaodban a hitéventilator alig
hallhatdé hangot ad.

2. Aktiv hités, amely akkor kapcsol be, ha a
hitékamraban a h6mérséklet tul magas. Amikor a
sordshordo eléri a megfeleld hdmérsékletet, a
készulék visszaall a készenléti hiitési izemmaddba.

Nyomasfenntartas

A BeerTender el van latva egy szivattyuval, amely

fenntartja a megfelel6 nyomast a BeerTender hord6

belsejében, mind a s6r csapolasahoz, mind pedig
mindségének megbrzéséhez. A kompresszor négy
szituaciéban Iép mikddésbe:

1. amikor lezarja a fedelet, behelyezett hordéval: a
szivattyu a megfeleld szintre allitja a nyomast;

2. a sor csapolasakor: amikor a hordo kiurll, a szivattyu
késleltetve, illetve egyaltalan nem Iép miikodésbe;

3. amikor a készilék készenléti hiitési lzemmaodban van: a
sOr minéségének megdrzése érdekében, a BeerTender
rendszer a megfeleld szinten tartja a hordéban levé
nyomast. Ha mindéssze néhany pohar sort csapol, a
szivattyu naponta atlagban 3-4 alkalommal Iép
mikddésbe.

4. a BeerTender készllék fedelének kinyitasakor a
BeerTender rendszerben felgydlt [Egnyomas
kiszabadul. Eléfordulhat, hogy a hord6 egy rovid ideig
tarté sisterg6 hangot is kiad.

7 A soOr csapolasa

Megjegyzés: Mindig ellenérizze a BeerTender hordd
oldalan feltlintetett szavatossagi idét. Ne hasznaljon lejart
szavatossagu BeerTender hordot.

Megjegyzés: A sort a célnak megfelelé edénybe kell
csapolni. A csapolast a felhasznalo kézzel inditja és
allitja le.

1. Iépés — A pohar el6készitése

A tokéletes csapolt sor kinyerése érdekében lényeges a
tiszta, hideg pohar hasznalata.

A sor csapolasanak megkezdése elétt a poharat oblitse
at hideg vizben (minél hidegebb a pohar, annal jobb).
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Tipp: Ajanljuk, hogy a soréspoharat csak sor
fogyasztasara hasznalja. Némelyik ital, igy példaul a tej
Uledéket hagy a poharban, ami csdkkenti a sér koronajat.

2. |épés — A sor csapolasa

Tipp: Ellendrizze a vezérlpanelen, hogy a sor elérte-e
a fogyasztasra alkalmas hémérsékletet.

A poharat helyezze a csap ala 45 fokos szogben (ahogy
az abran lathatd).

Ne engedje, hogy a csapoldcsd a poharral és a benne
levé sorrel érintkezzen. Ez tulzott habzast
eredményezhet.

Huzza a fogantyut lefelé hatarozott kézzel és gyorsan,
amennyire lehetséges. Engedje a sort a poharba.

Megjegyzés: Minden alkalommal, amikor a BeerTender
készllékbe Uj hordd kerll, az elsé pohar soér tul sok
habot fog tartalmazni. Hagyja allni a poharat a
csepptalcan. Amikor a hab lellepedett, toltse meg a
poharat.

Megjegyzés: Tul sok hab keletkezik akkor is, ha a
csapot a fogantyuval csak kismértékben vagy lassan
nyitja meg. Az els6 pohar megtoltése utan a sor
lassabban fog folyni.

3. Iépés — Ha a pohar megtelt sorrel

Helyezze a sérospoharat a racsra, és varja meg, amig a
hab lellepszik.

4. |épés — A csapolt sor mindésége

A Kitliné csapolt sor a kdvetkez6 tulajdonsagokkal

rendelkezik:

1. A korongja kb. 3 cm magas.

2. A korona egyenletesen oszlik meg a pohar oldala
mentén, és hozzatapad a sor fellletéhez.

3. Az ital kristalytiszta, a pohar oldalardél és aljarol szén-
dioxid-buborékok futnak felfelé.

Megjegyzés: A tulhabzas megel6zése végett mindig
eléhitott BeerTender horddt és hideg vizzel atoblitett,
tiszta poharat hasznaljon.
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A szokasos tisztitason kivil a BeerTender készlléket
meg kell tisztitani a napi hasznalat utan, valamint Uj
BeerTender hord6 behelyezése alkalmaval.

Figyelem! Ne szaritsa a készlléket és/vagy annak
komponenseit mikrohullamu vagy hagyomanyos sutében.

Tisztitas a napi hasznalat utan
A csepptalcat és a racsot minden hasznalat utan meg
kell tisztitani.

Vegye le a racsot, miel6tt kidriti a csepptalcat. A
BeerTender normal hasznalata kozben a racsot vissza
kell tenni a helyére.

Megjegyzés: A csepptalca meleg vizzel és kimélé
tisztitoszerrel moshato. A csepptalca mosogatégépben is
moshato.

Figyelem! Soha ne hasznaljon agressziv tisztitészert,
mint pl. ecetet, savakat, oldészereket vagy benzint.

Tisztitas az uj BeerTender hordé beszerelése utan
Uj BeerTender hordd beszerelésekor ki kell tisztitani a
csapolécsovet. A csé a készulék egyetlen olyan
alkatrésze, amely érintkezésbe kerul a sorrel.

Alapvet6 fontossagu a csé kimosasa hagyomanyos
modon kézzel vagy mosogatégépben.

Megjegyzés: A csapolocsé miianyag és fémbdl készlilt
részeket tartalmaz, amelyek véglegesen egymashoz
vannak illesztve, és higiéniai szempontbdl nem okoznak
gondot. Ne prébalja szétvalasztani ezeket a részeket.

A sorcsapol6 szerkezetet nedves ronggyal és kimélé
tisztitoszerrel kell tisztitani.

Megjegyzés: Pamut térl6kenddvel alaposan tisztitsa
meg valamennyi alkatrészt.

Figyelem! Ne probalja a szerkezetet kemény és/vagy
éles targyakkal tisztitani: ez egy preciziés komponens,
amely ezaltal megrongalodhat.
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Szokasos tisztitas
A készllék hltékamrajat tisztitsa meg rendszeresen
nedves ronggyal és kimél§ tisztitészerrel.

Figyelem! Ne toltse fel a h(it6ékamrat vizzel, mivel ez
maradandé karosodast okozhat. Soha ne hasznaljon
agressziv tisztitoszert, mint pl. ecetet, savakat,
oldoszereket vagy benzint.

A csap fedelét el lehet tavolitani.
Tisztitsa meg meleg vizzel és kiméld tisztitdszerrel.

Figyelem! Ne mossa a csap fedelét mosogatogépben,
mivel megrongalddhat és elveszitheti fényét. Soha ne
hasznaljon agressziv tisztitészert, mint pl. ecetet,
savakat, oldészereket vagy benzint.

9 Karbantartas

Amennyiben azt észleli, hogy a szivattyu készenléti
Uzemmaodban rendszertelendl vagy a szokasosnal
gyakrabban kapcsol be, el6éfordulhat, hogy a
tomitészelep beszennyez6dott. Ez a probléma
megoldhatoé a fehér légsapka megtisztitasaval vagy egy
Ujra valo kicserélésével, amennyiben rendkivil piszkos
vagy megrongalodott (a cserealkatrész a készulékkel
egyltt szallitva).

Figyelem! A tomitészelepet ne tisztitsa alkohollal.

10 Gyerekbiztonsag

A készulék gyerekek altali hasznalatat
megakadalyozhatja a csapfogantyu leszerelésével.

Az eltavolitashoz allitsa a fogantyut fliggdleges
helyzetbe, majd huzza felfelé és vegye le.

11 Jogi jellegii tudnivalék

* Ajelen Uzemeltetési Utmutato tartalmazza a készulék
megfeleld hasznalatdhoz és karbantartasahoz
szikséges tudnivaldkat.

» A készilék teljesen biztonsagos hasznalata és
karbantartasa érdekében ezeket az utasitasokat
fontos elolvasni és betartani.
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* Ne feledje tovabba, hogy a jelen lzemeltetési
Utmutato tartalma nem képezi részét semmilyen
elézetes vagy érvényben levd térvényes
megallapodasnak vagy szerz6désnek, ennélfogva
nincs befolyassal ezek feltételeire.

» A gyarto kotelezettségeinek alapjat kizarélag az
adasvételi szerz6dés képezi, amely a gyarto altal
nyujtott jotallasi szolgaltatasra vonatkozo, teljes kor(
és kizaro jellegl elBirasokat is tartalmazza.

» A szerz8désben meghatarozott jétallasi feltételek nem
korlatozhatok és nem terjeszthetdk ki a jelen
utmutatoban foglalt magyarazatok alapjan.

* Ajelen haszndlati utmutat6 tartalma szerzéi jogi
védelem alatt all.

* Ajelen utmutaté nem fénymasolhatd és nem fordithatd
le mas nyelvre a gyarté elbézetes irasbeli beleegyezése
nélkal.

12 Leselejtezés

* A hasznélatbdl kivont készllékeket hasznalhatatlanna
kell tenni.

» Kapcsolja ki a készUlléket, és vagja el a halozati
csatlakoz6zsinort.

* A hasznalatbdl kivont készililéket megfelelé
hulladékgy(ijté helyre kell szallitani, ahol a készulék
kiilonleges alkatrészeit az eléirasoknak megfeleléen
kezelik.

+ A ,TEM-modult” (vagy Peltier-cellat) a felhasznalo
orszagaban hatalyos rendelkezéseknek megfeleléen
kell artalmatlanitani.

Els6 a kérnyezetvédelem!

@® Az On terméke értékes Ujrahasznosithatd
anyagokat tartalmaz.

2 Kérjuk készulékét ne dobja ki, hanem adja
le az erre a célra kijelolt gyUjtéhelyen.

139 Beerlender

MAGYAR



MAGYAR

13 Hibaelharitas

Hiba

Lehetségesokok

Elharitas

A készilék nem
indul.

A készllék nincs a
halézathoz
csatlakoztatva.

Csatlakoztassa a
készuléket a
haloézathoz, és
kapcsolja be.

A csapfedél
nem illeszkedik
a megfelel6
modon.

A BeerTender

Allitsa vissza a

hordécsapot BeerTender

kézzel hordécsapot eredeti
mikodtették. helyzetébe.

A BeerTender Vegye ki a
hordécsap vagy a |BeerTender

cs6 nincs hordécsapot a
megfeleléen készulékbdl, és
behelyezve. helyezze vissza a

6. fejezetben
(A BeerTender
rendszer
hasznalata)
leirtaknak
megfeleléen.

A BeerTender
készulék fedele
nem zarodik.

A csapfedelet nem
helyezték fel a
megfelel6 mddon.

Helyezze fel a
megfelel6 mdédon a
csapfedelet.

A készilék nem

A készulék ki van

Kapcsolja be a

csapolja a soért. |kapcsolva. késziléket.

A BeerTender Cserélje ki egy Uj

hordé Ures. BeerTender
hordéra.

Nincs hord6 a Helyezzen be

BeerTender hordét a

készulékben. BeerTender
készulékbe.

A BeerTender Szerelje fel vagy

készllék allitsa be a csapot

csapjanak az Uutmutatasnak

fogantydja nincs  |megfelel&en.

megfelel6en

felszerelve vagy

beallitva.
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A BeerTender
készllék a sor
csapolasa
kozben tul sok
habot termel
(lasd még a 7.
fejezetet: A sor
csapolasa).

A BeerTender
hordé nem érte el

Hagyja leh(ini a
BeerTender hordot a

a csapolashoz megfelel®

szlukséges hémérsékletre.

hémeérsékletet. Hagyatkozzon a
hémérsékletjelzére
a BeerTender
készllék
vezérlépaneljén.

A BeerTender A sorcsapolas

hordo felrazédott.

megkezdése elbtt
varjon 4 6rat, hogy
a hordo tartalma

lellepedien.
A csap fogantyujat |A fogantyut
tul lassan hatarozottan és

mikddtették. gyorsan huzza
lefelé és elbre,
amennyire
lehetséges.
A sor tul lassan |A csap fogantyuja |Nyissa ki teljesen a

folyik.

nincs teljesen
nyitott allapotban.

csapot.

A BeerTender |A BeerTender Hagyja a
készulék meleg |hordét nem BeerTender hordét
sort csapol. hatotték elég elegendé ideig hilni
hosszu ideig, ezért [a készulékben.
még nem érte el a
felszolgalashoz
szukséges
megfeleld
hémérsékletet
A vezérlépanel |A BeerTender A készuléket belsé
hémeérsékletki- |készulék tul meleg |térben haszndlja, és
jelzje soha kornyezetben van, [olyan helyiségben
nem vilagit. vagy kdzvetlen helyezze el, ahol a

napfénynek van
kitéve (lasd még
az 5. fejezetet:

A BeerTender
hordd lehiitése” és
A BeerTender
készulék
telepitése”).

szobah6mérséklet
nem haladja meg a
30 °C-ot.
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A készilék
szivattyUja
akkor is
dolgozik, ha a
sOr csapolasa
szinetel.

A fedd
tomitészelepe
megsértlt vagy
tisztitasra szorul.

Tisztitsa meg a
tomitészelepet
meleg vizzel és egy
puha ronggyal. Ha a
probléma ezzel nem
oldédik meg,
cserélje ki a
szelepet (a
készilékkel szallitott
cserealkatrészre).

Barmilyen problémaja vagy kérdése lenne, kérjuk, [épjen
kapcsolatba az tgyfélszolgalatért felelés csapatunkkal
szakképzett segitségnyujtas és tanacsadas végett.
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